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UWAGA

W RAZIE, GDYBY W OKRESIE GWARANCYJNYM URZADZENIA KLIENT ZAMONTOWAL W
NINIEJSZYM URZADZENIU EENODIS CZESC INNA, NIZ NIEZMODYFIKOWANA, NOWA LUB
REGENEROWANA CZESC ZAMIENNA ZAKUPIONA POPRZEZ FRYMASTER DEAN LUB JEGO
AUTORYZOWANY OSRODEK SERWISOWY, LUB ZAKUPIONA CZESC PODDANOBY
JAKIMKOLWIEK MODYFIKACJOM, NINIEJSZA GWARANCJA TRACI WAZNOSC. Ponadto, firma
Frymaster Dean i jej podmioty zalezne nie ponosza zadnej odpowiedzialnosci materialnej,
cywilnej, lub z tytulu kosztéw poniesionych przez klienta, w bezposrednim lub posrednim
zwigzku z zamontowaniem jakiejkolwiek czesci modyfikowanej, lub pochodzacej =z
nieautoryzowanego osrodka serwisowego.

UWAGA
Urzadzenie przeznaczone jest do eksploatacji profesjonalnej i powinno byé powierzane
wylacznie obstudze oséb kwalifikowanych. Wszelkie czynnosci instalacyjne, konserwacyjne i
naprawcze wykonywaé¢ powinien pracownik Autoryzowanego Osrodka Serwisowego Frymaster
(FASC) lub inny kwalifikowany fachowiec. Wykonywanie instalacji, konserwacji lub napraw
przez osoby niewykwalifikowane moze spowodowaé¢ utrate waznosci gwarancji producenta.
Definicje os6b kwalifikowanych podano w rozdziale 1. niniejszej Instrukcji.

UWAGA
Niniejsze urzadzenie musi by¢ instalowane zgodnie z odpowiednimi krajowymi i miejscowymi
przepisami panstwalregionu, na terenie ktérego dokonywana jest instalacja. Szczegélowe wymogi
przepiséw krajowych zamieszczono w rozdziale 2. niniejszej Instrukcji.

ZAWIADOMIENIE DLA KLIENTOW W USA
Montaz urzadzenia musi spetnia¢ podstawowe przepisy wodno-kanalizacyjne Building Officials
and Code Administrators International, Inc. (BOCA) oraz podane w instruktazu Food Service
Sanitation Manual - amerykanskiej federalnej agencji Food and Drug Administration (FDA).

UWAGA
Szkice i zdjecia zamieszczone w niniejszej instrukcji podano z myslg o ilustrowaniu czynnosci z
eksploatacji, higieny oraz technicznych — niekoniecznie zgodnie z procedurami dyrekcji danego
zaktadu klienta.

ZAWIADOMIENIE DLA UZYTKOWNIKOW FRYTOWNIC WYPOSAZONYCH W KOMPUTER

USA
Urzadzenie to spetnia wymogi Rozdz. 15 odpowiedniego Regulaminu FCC. Eksploatacja podlega
nastepujacym dwu warunkom: 1) Niniejsze urzadzenie nie moze powodowaé¢ szkodliwych
zaklécen, oraz 2) Urzadzenie nie moze przeciwdziala¢ zakiéceniom zewnetrznym, w tym
powodujagcym niepozadane dzialanie. Urzgdzenie atestowano jako produkt Kategorii A, ale
stwierdza sie, ze spetnia ono rowniez parametry graniczne dla urzadzen Kat. B.
KANADA

Niniejsze urzadzenie cyfrowe nie przekracza norm emisji halasu radiowego ustalonych norma
ICES-003 Ministerstwa Telekomunikacji Kanady.

Cet appareil numerique n’emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A
et B prescrites dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

/A ZAGROZENIE




Niewlasciwa instalacja, regulacja, konserwacja, serwis, oraz nieupowaznione modyfikacje lub
usprawnienia moga by¢ przyczyna zniszczen mienia, obrazen cielesnych lub smierci. Przed
instalacja lub serwisowaniem urzadzenia nalezy zapozna¢ sie uwaznie z instrukcjg instalacyjna,
eksploatacyjng i serwisowa.

A\ ZAGROZENIE
Przednia krawedz urzadzenia to nie stopien! Nie wchodzi¢ na urzadzenie. Wynikiem
poslizgnie¢ lub stycznosci z rozgrzanym ttuszczem moga by¢ powazne obrazenia.

A\ ZAGROZENIE
Nie przechowuj i nie uzywaj benzyny lub innych tatwopalnych cieczy i oparow w poblizu tego
urzadzenia, lub innych podobnych.

A\ ZAGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w zestaw filtracyjny, tace na okruchy nalezy opréznia¢ do
pojemnika zaroodpornego, codziennie pod koniec czynnosci kuchennych. Niektére drobiny
zywnosci mogg ulega¢ samozaptonowi po nasgczeniu w pewnych ttluszczach piekarskich.

A\ OSTRZEZENIE
Nie ostukuj kosza smazalniczego lub innych przyboréw kuchennych na listwie uszczelniajgcej
frytownicy. Funkcjg listwy jest uszczelnianie spoiny miedzy kadziami frytownicy. Ostukiwanie
koszy fryt. na listwie dla oddzielenia ttuszczu spowoduje jest odksztalcenie i rozszczelnienie
spoiny. Listwa ma z zalozenia by¢ ciasno spasowana i nalezy ja demontowa¢ wylgcznie do
czyszczenia.

A\ ZAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie¢ — bez
powodowania naprezen mechanicznych w przewodzie elektrycznym. Do frytownicy dotagczono
zestaw ograniczajagcy ruchomos¢ urzadzenia. Jesli brakuje zestawu ograniczajgcego -
skontaktuj sie z miejscowym KES.

A\ ZAGROZENIE
Frytownica wyposazona jest w przewod zasilania (troj-fazowy) dla kazdej kadzi oraz pojedynczy
pieciozytlowy przewoéd dla catego systemu. Przed przemieszczaniem, prébami, konserwacjq i

wszelkimi naprawami frytownicy Frymaster - odlacz WSZYSTKIE przewody zasilania od sieci
elektrycznej.

A\ ZAGROZENIE
Pilnuj, aby w odplywie nie znalazly sie jakiekolwiek przedmioty. Samoczynne zamykanie
serwomechanizméw moze powodowac uszkodzenia lub obrazenia.

UWAGA
Zawarte tu Instrukcje dotyczace zbiorczego systemu napetniania/odprowadzania tluszczu
opisuja system RTI. Instrukcje te niekoniecznie dotyczy¢ muszg innych systemow zbiorczych.




OSWIADCZENIE GWARANCYJNE DLA LOV™

Firma Frymaster, L.L.C. udziela gwarancji na ponizszych warunkach, wytacznie pierwotnemu nabywcy, oraz
wylacznie na objete urzadzenie i jego czgsci wymienne:

A. WARUNKI GWARANCJI - FRYTOWNICE

1. Firma Frymaster L.L.C. udziela gwarancji na wszystkie podzespoty oraz ich montaz na okres dwu lat.

2. Wszystkie elementy, za wyjatkiem kadzi smazalniczej, uszczelek kolistych oraz bezpiecznikow
objete sa gwarancja na okres dwu lat od dnia instalacji frytownicy.

3. W razie gdyby jakickolwiek czgéci, za wyjatkiem bezpiecznikoéw 1 uszczelek kolistych pod filtr,
okazaty si¢ wadliwe w okresie pierwszych dwu lat od dnia instalacji urzadzenia, Frymaster
zobowiazuje si¢ rowniez do pokrycia kosztow robocizny, maksymalnie do 2 roboczogodzin zwyktych
dla wymiany danej czg$ci, plus maksymalnie 160 km dojazdoéw (80 km w kazda strong).

B. WARUNKI GWARANCJI — KADZIE SMAZALNICZE

Jesli w terminie dziesigciu lat od jej zainstalowania, frytownica Frymaster zacznie przecieka¢, Frymaster
zobowiazuje si¢, zgodnie z wilasnym uznaniem, do: wymiany calej baterii lub wymiany kadzi, z
przydzialem maksymalnej liczby roboczogodzin prostych przewidzianych w odpowiednim grafiku
Frymaster. Elementy polaczone z frytownica, jak np. obwod temperatury maksymalnej, czujnik, uszczelki
oraz wszelkie okucia mocujace réwniez objeto dziesigcioletnia gwarancja, w razie koniecznosci ich
wymiany spowodowanej wymiana frytownicy. Nie wlicza si¢ przeciekow spowodowanych uzywaniem
niezgodnym z przeznaczeniem, lub zuzyciem gwintow osprze¢tu, jak sondy, czujniki, obwody wysokiej
temp., zawory odptywowe oraz rury powrotne.

C. ZWROT CZESCI

Wszystkie wadliwe elementy objete gwarancja nalezy zwraca¢ w terminie 60 dni do Autoryzowanego
Osrodka Serwisowego Frymaster, dla uzyskania ich wymiany. Po uptywie 60 dni, gwarancja nie zostanie
uznana.

D. WYLACZENIA Z GWARANCJI

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen urzadzenia wynikajacych z uzycia niezgodnego z
przeznaczeniem, nieprofesjonalnego traktowania, modyfikacji lub wypadku, jak np.:

e Niewlasciwa lub nieautoryzowana naprawa (w tym wszelkie proby spawania kadzi smazalniczej na
miejscu);

e niezastosowanie przez uzytkownika witasciwych procedur instalacji i/lub okresow migdzyserwisowych
podanych na karcie MRC. Dla korzystania z gwarancji niezbedne jest przedstawienie dokumentacji
dokonywania rozktadowych czynnosci konserwacyjnych;

e niewlasciwa konserwacja;
o uszkodzenia transportowe;
e aberracyjna obstuga urzadzenia;

e usuwanie, modyfikacja lub zamazanie etykiety znamionowej lub kodowanej daty na agregacie grzejnym,;



e uruchamianie frytownicy bez thuszczu piekarskiego lub innego ptynu w kadzi;

e do dziesigcioletniego programu gwarancyjnego nie zakwalifikuje si¢ frytownica, dla ktorej nie nadestano
odpowiednio wypelionego poswiadczenia o prawidlowym rozruchu.

Niniejsza gwarancja rowniez nie obejmuje:

e transportu lub dojazdoéw na odlegltos¢ przekraczajaca 160 km (80 km w jedna strong), oraz podrozy ponad
dwugodzinnej;

e wynagrodzenia za nadgodziny lub pracg w §wigta;

o likwidacji szkod wynikowych (koszt naprawy lub wymiany innego mienia, ktore uleglo uszkodzeniu),
utraty czasu, wptywow, pozytkow i wszelkich innych odszkodowan wynikowych.

Niniejsza gwarancja nie zawiera domys$lnych zapewnien o pokupno$ci produktu lub jego zdatnosci do
konkretnych zastosowan.

Sformutowania niniejszej gwarancji sa wazne na dzien jej wydania i moga ulega¢ modyfikacjom w przysztosci.



FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIELA14 GEN Il - LOV™
ROZDZIAL 1: WSTEP

UWAGA: Frytownica Frymaster BIELA14 wymaga przeszkolenia obstugi w procedurach
rozruchu, pokazow i szkoleh przed przystgpieniem do normalnych czynnosci eksploatacyjnych

w restauraciji.

1.1 Informacje ogodine

Prosimy gruntownie zapozna¢ si¢ z instrukcjami niniejszej broszury przed wszelkimi probami eksploatacji
sprzetu. Niniejsza instrukcja obejmuje wszystkie modele BIELA14 LOV™ w konfiguracjach McDonald’s.
Frytownice tej serii charakteryzuje znaczny zakres ujednolicenia czgsci, dlatego omawiajac je zbiorowo
bedziemy nazywacé je “frytownicami LOVT™”,

Mimo podobnego wygladu do frytownic elektrycznych RE14 McDonald’s, frytownice BIELA 14 wyposazone
sa w niskopoziomowe kadzie smazalnicze, samoczynne uzupelnianie poziomu thuszczu oraz
zautomatyzowany system filtracji naprzemiennej. Zaprojektowana w wystroju Euro-Look frytownica posiada
zaokraglony kotpak i wigkszy okragly odptyw, zapewniajacy sptukanie pojedynczych frytek i innych
odpadow do miski filtra. Frytownice BIELA14 LOV™ sterowane sg przez komputer M3000. Frytownice tej
serii zamawia¢ mozna w opcji kadzi jednolitych lub dzielonych, oraz jako zestawy zblokowane w bateriach
do szesciu frytownic.

1.2 Dane BHP

Przed proba uruchomienia frytownicy, nalezy uwaznie zapoznaé si¢ z informacjami zawartymi w niniejszej
instrukcji obstugi.

W tekscie calej instrukcji znajdziesz adnotacje w dwuliniowych ramkach, podobne do ponizsze;.

/\ ZAGROZENIE
Rozgrzany ttuszcz piekarski powoduje grozne oparzenia. Nie nalezy nigdy przemieszczaé
frytownicy z rozgrzanym ttuszczem, ani przelewa¢ tluszczu z jednego pojemnika do innego.

A Prostokaty z naglowkiem UWAGA zawieraja informacje o dziataniach lub warunkach mogqcych
spowodowad awarie Twojego urzqdzenia.

A Prostokaty z OSTRZEZENIEM zawieraja informacje o dziataniach lub warunkach moggcych
spowodowad uszkodzenie Twojego urzqdzenia lub jego nieprawidtowe dzialanie.

A Prostokaty z napisem ZAGROZENIE zawieraja informacje o dziataniach lub warunkach moggqcych
spowodowac obrazenia cielesne oraz uszkodzenie Twojego urzadzenia lub jego awarie.

Dwa czujniki wysokotemperaturowe powodujace odcigcie zasilania elementoéw grzejnych w przypadku awarii

sterownikow temperatury.
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1.3 Parametry i dane komputeréw M3000

Sprzet niniejszy sprawdzono, i stwierdza sig, iz spelnia on parametry graniczne dla urzadzenia cyfrowego
kategorii A, zgodnie z Art. 15 przepiséw federalnej agencji d/s telekomunikacji (FCC). Mimo, ze urzadzenie
atestowane jest w kategorii A, wykazano iz spelnia tez parametry kategorii B. Warunki te opracowano z
mys$la o zapewnieniu odpowiedniego zakresu ochrony przed powodowaniem szkodliwych zaklocen podczas
jego eksploatacji w warunkach zakladowych. Sprzet ten wytwarza, wykorzystuje i moze promieniowac
energie w pasmach radiowych i moze, w przypadku montazu lub eksploatacji niezgodnych z instrukcja,
powodowac¢ szkodliwe zaklocenia w radiokomunikacji. Eksploatacja urzadzenia w terenie mieszkalnym
prawdopodobnie powodowac bedzie szkodliwe zaklocenia, co spowoduje konieczno$¢ zlikwidowania
zaktocen na koszt uzytkownika urzadzenia.

Ostrzega si¢ uzytkownika, ze dokonywanie wszelkich zmian lub modyfikacji urzadzenia, bez wyraznego
upowaznienia podmiotu odpowiedzialnego za zgodno$¢ z przepisami, spowodowaé¢ moze cofnigcie
upowaznienia na eksploatacj¢ urzadzenia.

W razie koniecznosci, uzytkownik powinien zglosi¢ si¢ po dalsze wskazoéwki do sprzedawcy sprzegtu lub
doswiadczonego technika RTV.

By¢ moze pomocna bedzie ponizsza broszura zredagowana przez Federalna Agencje d/s Telekomunikacji
(FCC): “Rozpoznawanie i likwidacja zaktocen migdzy urzadzeniami RTV”. Broszur¢ zamowi¢ mozna z
federalnej drukarni U.S. Government Printing Office, Washington, DC 20402, Nr. pozycji . 004-000-00345-4.

1.4 Dane dla uzytkownikéw w Unii Europejskiej (CE)

Unia Europejska (CE) przyjeta wlasne charakterystyczne normy dla urzadzen tego rodzaju. Jesli w danym
przypadku zachodzi réznica migdzy normami CE i poza-CE, instrukcje lub informacje podane bgda w
zacienionym prostokacie, przypominajacym zamieszczony nizej.

Norma CE
Przykiad ramki stosowanej dla
odréznienia informaciji tylko dla CE
od info dla uzytkownikéw spoza CE

1.5 Montaz, eksploatacja i personel obstugi

Dane eksploatacyjne frytownic Frymaster adresowane sa wylacznie do 0séb przeszkolonych i/lub upowaznionych,
zgodnie z definicjami zamieszczonymi w Punkcie 1.6. Wszelkie czynnosci montazowe oraz serwisowe
frytownic Frymaster wykonywa¢ moga wylacznie osoby odpowiednio kwalifikowane, dyplomowane,
licencjonowane i/lub upowaznione, zgodnie z definicjami zamieszczonymi w Punkcie 1.6.

1.6 Definicje

OSOBY KWALIFIKOWANE I/LUB UPOWAZNIONE DO OBSLUGI

Za osoby kwalifikowane/upowaznione uwaza si¢ takie, ktore uwaznie zapoznaly si¢ z informacjami
zawartymi w niniejszej instrukcji i doktadnie przyswoily sobie funkcje sprzetu, lub posiadaja uprzednie
doswiadczenie z eksploatacja sprzgtu objetego niniejsza instrukcja.
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KWALIFIKOWANY INSTALATOR

Za kwalifikowanego instalatora uwaza si¢ osobg, podmiot, koncern i/lub firme, ktore, czy to osobiscie, czy
poprzez reprezentanta, prowadza i odpowiadaja za instalacje urzadzen elektrycznych. Kwalifikowany
instalator musi posiada¢ doswiadczenie w tego rodzaju zadaniach, zna¢ wszelkie niezbedne $rodki ostroznosci
oraz spelia¢ wszelkie wymogi stosownych przepiséw krajowych i lokalnych.

KWALIFIKOWANY SERWISANT

Za kwalifikowanego serwisanta uwaza si¢ osobeg posiadajaca biezaca znajomos$¢ urzadzen Frymaster i
upowazniong przez firm¢ Frymaster, L.L.C. do obstugi serwisowej sprzetu jej produkcji. Kazdy
kwalifikowany serwisant ma obowiazek posiadania pelnego zestawu instrukcji serwisowych i katalogow
czgSci zamiennych, oraz magazynowania minimalnych ilosci czgéci do urzadzen Frymaster. Wraz z
dostarczona z wytworni frytownica Frymaster zalaczono wykaz Autoryzowanych Osrodkéw Serwisowych
Frymaster (ASA). Niekorzystanie 7 kwalifikowanych serwisantow spowoduje uniewaZnienie fabrycznej
gwarancji urzqdzenia Frymaster

1.7 Procedury zgtaszania uszkodzen transportowych

Co zrobié, jesli dostarcza mi uszkodzone urzadzenie:

Prosimy pamigtaé, ze przed wysytka z wytworni, urzadzenie poddano starannej inspekcji, a pakowali je
fachowi pracownicy. Pelna odpowiedzialno$¢ za bezpieczne dostarczenie przyjmuje, po przejgciu urzadzenia,
firma spedycyjna.

1. Reklamacje z tytulu uszkodzen skladaé nalezy niezwlocznie — bez wzgledu na ich zakres.

2. Uszkodzenia lub straty widoczne — Pamigtajmy o dokonaniu adnotacji na konosamencie
przewozowym lub pokwitowaniu przyjecia, wraz z podpisem osoby poswiadczajacej odbior.

3. Uszkodzenia lub straty ukryte — Jesli uszkodzenia pozostaly niezauwazone az do rozpakowania
urzadzenia, niezwlocznie zawiadamiamy firm¢ spedycyjna lub przewoznika, po czym skltadamy
reklamacj¢ z tytutu uszkodzen ukrytych. Nalezy to zrobi¢ w terminie 15 dni od odbioru urzadzenia.
Pamigtajmy o zachowaniu pojemnika przewozowego do ogledzin.

Frymaster NIE PRZYJMUJE ODPOWIEDZIALNOSCI ZA USZKODZENIA LUB STRATY
PONIESIONE W TRAKCIE PRZEWOZU
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1.8 Informacje serwisowe

W zakresie napraw spoza serwisu konserwacyjnego, lub w sprawie informacji serwisowych, prosimy o
kontakt z Autoryzowanym Osrodkiem Serwisowym Frymaster (ASA). Dla sprawno$ci udzielanej obstugi,
Autoryzowany Osrodek Serwisowy Frymaster (ASA) lub przedstawiciel Dzialu Serwisu Zzada¢ bedzie
pewnych informacji o Twojej frytownicy. Wigkszo$¢ tych danych wydrukowano na etykiecie danych
znamionowych, umieszczonej po wewngetrznej stronie drzwiczek frytownicy. Numer czgsci 1 podzespotow
znalez¢ mozna w Instrukcji Serwisowej z Katalogiem Czgéci. Zamoéwienia czgéci sktada¢ mozna
bezposrednio u miejscowego osrodka serwisowego ASA lub w punkcie sprzedazy. Do frytownic wysytanych
z wytworni dotacza si¢ wykaz osrodkow serwisowych Frymaster Dean. Jesli nie posiadasz dostepu do tego
wykazu, prosimy o kontakt z Dzialem Serwisowym Frymaster Dean pod nr. 1-800-551-8633 Iub 1-318-865-
1711 albo emailem pod service@frymaster.com.

Dla zwigkszenia sprawnos$ci udzielanej porady, prosimy o podanie:

Model

Numer fabryczny

Napiecie

Rodzaj usterki

PROSIMY O PRZECHOWYWANIE NINIEJSZEJ INSTRUKCJI W BEZPIECZNYM MIEJSCU -
CELEM WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.
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FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIELA14 GEN Il LOV™
ROZDZIAL 2: INSTRUKCJA INSTALACJI

2.1 Ogdlne wymogi instalacyjne

Wlasciwa instalacja ma zasadnicze znaczenie dla bezpiecznej, wydajnej i bezawaryjnej eksploatacji
urzadzenia.

Czynnosci montazowe oraz serwisowe frytownic Frymaster Dean wykonywaé moga wylacznie osoby
odpowiednio kwalifikowane, licencjonowane i/lub upowaznione, zgodnie z definicjami zamieszczonymi
w Punkcie 1.6 niniejszej instrukcji.

Niekorzystanie z odpowiednio kwalifikowanych, licencijonowanvych i/lub upowaznionych instalatorow
lub serwisantow, zgodnie z definicjami zamieszczonymi w Punkcie 1.6 niniejszej instrukcji, spowoduje
uniewaznienie gwarancji Frymaster, oraz moze by¢ przvczyna uszkodzenia urzadzenia lub obrazen

obstugi.

Jesli gdziekolwiek wystepuje sprzeczno$¢ miedzy instrukcjami i informacjami zamieszczonymi w
instrukcji, a miejscowymi lub krajowymi kodeksami lub przepisami, instalacja i eksploatacja musi
przebiega¢ zgodnie z odpowiednimi przepisami panstwa, na terenie ktérego urzadzenie jest
instalowane.

Serwisu urzadzenia dokonywa¢ mozna kontaktujac si¢ z miejscowym Autoryzowanym OSrodkiem
Serwisowym Frymaster Dean.

UWAGA
Frytownice nadestane z wytwoérni bez fabrycznych przewodoéw i zestawoéw wtyczek nalezy
wyposazy¢ w okablowanie state, doprowadzajac przewody elastyczne do bloku koncowek na
tylnej $cianie urzadzenia. Frytownice nalezy okablowaé¢ zgodnie z wymogami NEC.
Wykonujac okablowanie state, nalezy zawsze zamontowac¢ zestaw ograniczajacy ruchomosé.

A\ ZAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie — bez
powodowania naprezen mechanicznych w przewodzie elektrycznym. Do frytownicy
dolaczono zestaw ograniczajacy ruchomosé urzadzenia. W razie nieznalezienia zestawu
ograniczajacego ruchomosé, skontaktuj sie z miejscowym Autoryzowanym OsSrodkiem
Serwisowym Frymaster Dean (ASA).

UWAGA
W razie podiaczania urzadzenia bezposrednio do sieci elektrycznej, konieczne jest
zapewnienie odiagczania od sieci przy pomocy rozwigzania przewidujagcego co najmniej 3-mm
odstep dla wszystkich biegunow elektrycznych.

UWAGA
Urzadzenie nalezy montowac¢ tak, aby zapewni¢ dostep do wtyczki sieciowej, chyba, ze
zapewniono inng metode odtaczania od sieci elektrycznej (np. autowytacznik).

UWAGA
W razie bezposredniego przylagczania urzadzenia na stale do sieci, taczace przewody
powinny by¢é przew. miedzianymi o temperaturze znamionowej co najmniej 75°C.
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UWAGA
W razie uszkodzenia przewodu zasilania, jego wymiany dokonywaé¢ powinien technik
Autoryzowanego Osrodka Serwisowego Frymaster Dean, lub inna podobnie kwalifikowana
osoba — dla unikniecia zagrozen.

A\ ZAGROZENIE
Urzadzenie to musi byé podiaczane do sieci elektrycznej o tym samym napieciu i fazie, co
uwidocznione na tabliczce parametréw znamionowych umieszczonej na wewnetrznej stronie
drzwiczek frytownicy.

A\ ZAGROZENIE
Wszystkie koncéwki okablowania urzadzenia musza odpowiadaé schematom elektrycznym
doltaczonym do urzadzenia. Podczas instalacji lub serwisowania urzadzenia, nalezy
korzysta¢ ze schematu(-6w) elektrycznego(-ych) umieszczonych po wewnetrznej stronie
drzwiczek frytownicy.

A\ ZAGROZENIE
Urzadzenia Frymaster Dean wyposazone w nozki przeznaczone sa do montazu stalego.
Urzadzenie wyposazone w nézki nalezy podczas przemieszczania podnosié, dla unikniecia
uszkodzen urzadzenia i obrazen cielesnych pracownikéw. W instalacjach ruchomych, nalezy
wykorzystaé¢ opcjonalne kétka samonastawne. Pytania? Zadzwon: 1-800-551-8633.

A\ ZAGROZENIE
Do frytownicy jednokadziowej nie nalezy montowa¢ fartucha odptywowego. Frytownica
moze utraci¢ stabilnosé i przewrécié sie, powodujac obrazenia. W sasiedztwie urzadzenia
nie moga nigdy znajdowac sie zadne substancje palne.

A\ ZAGROZENIE
Zgodnie z przepisami budowlanymi, nie wolno instalowa¢ frytownic z otwartym zbiornikiem
goracego tluszczu w sasiedztwie otwartego ptomienia dowolnego rodzaju, w tym opiekaczy i
rozen.

W przypadku awarii zasilania, frytownica(e) automatycznie wylacza si¢. W takim przypadku, wylacz
zasilanie (OFF). Nie nalezy usitowa¢ wtacza¢ ponownie frytownic, az do przywrocenia zasilania.

Urzadzenie to nalezy eksploatowa¢ z dala od substancji palnych, za wyjatkiem dopuszczalnego montowania
na podtogach wykonanych z materialow palnych.

W razie instalacji w sasiedztwie konstrukcji palnych, nalezy zapewni¢ 15cm przeswitu po obu stronach i z
tyhu urzadzenia. Od przodu urzadzenia nalezy pozostawi¢ min. 61cm wolnej przestrzeni dla umozliwienia
serwisu 1 bezpiecznej obstugi.

/\ OSTRZEZENIE
Nie nalezy zastawia¢ okolic podstawy frytownicy oraz przestrzeni pod nia.

2.1.2 Wymogi dotyczace uziemienia

Wszelkie urzadzenia zasilane energia elektryczna musza by¢ uziemione zgodnie z wlasciwymi kodeksami
stanowymi i lokalnymi, oraz, tam, gdzie to wlasciwe, kodeksami CE. Schemat elektryczny znajduje si¢ po
wewngetrznej stronie drzwiczek frytownicy. Informacje o wlasciwych napigciach zasilania znajduja si¢ po
wewngtrznej stronie drzwiczek frytownicy.
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A\ OSTRZEZENIE
Dla zapewnienia bezpiecznej i wydajnej eksploatacji frytownicy oraz okapu, wtyczka
elektrycznego zasilania okapu z sieci 120-woltowej, musi by¢ calkowicie wcisnieta i
zaryglowana w gniazdku wyposazonym w rekaw i iglice.

2.1.3 Wymogi australijskie

Celem dokonania instalacji zgodnej z AS 5601 / AG 601, wtadz miejscowych, oraz dotyczace gazu
elektrycznos$ci, oraz wszelkie inne istotne przepisy.

2.2 Wymogi dotyczace zasilania

Trojfazowa wtyczka zasilania agregatu posiada znamionowe parametry: 60 A, 250 VAC oraz konfiguracje
NEMA L15-60P. Wtyczka podzesp. sterowania oraz filtra zasilania agregatu posiada znamionowe parametry:
20 A, 120/208 VAC oraz konfiguracjg NEMA L21-60P. Kazda frytownica powinna mie¢ przewdd zasilajacy
agregat przytaczony do wlasnego obwodu, jak rowniez przewdd osprz. sterujacego.

GRUBOSC MIN. AWG AMP NA GAtAZ
NAPIECIE | FAZ. | ROBOCZA |ROZMIAR (mm?) L1 L2 L3
208 3 3 6 (16) 39 39 39
240 3 3 6 (16) 34 34 34
480 3 3 8 (10) 17 17 17
220/380 3 4 6 (16) 21 21 21
240/415 3 4 6 (16) 20 20 21
230/400 3 4 6 (16) 21 21 21
UWAGA

W razie bezposredniego wiaczenia urzadzenia do sieci zasilania, konieczne jest stosowanie
przewodow miedzianych o temperaturze znamionowej co najmniej 75°C.

A\ ZAGROZENIE
Urzadzenie musi by¢ podiaczane do sieci elektrycznej o tym samym napieciu i fazie, co
wyszczegolnione na tabliczce parametréw znamionowych umieszczonej po wewnetrznej
stronie drzwiczek.

A\ ZAGROZENIE
Wszystkie koncowki okablowania urzadzenia musza odpowiadaé schematom elektrycznym
dotagczonym do urzadzenia. Przy instalowaniu lub serwisowaniu urzadzenia, nalezy
korzysta¢ ze schematu(ow) elektrycznego(ych) zamieszczonych po wewnetrznej stronie
drzwiczek frytownicy.

23 Po zamontowaniu frytownic na stanowisku smazalniczym

A\ ZAGROZENIE
Nie wolno modyfikowaé ani usuwaé zadnego elementu konstrukcyjnego frytownicy dla
zmieszczenia jej pod okapem. Pytania? Zadzwon do Infolinii Serwisowej Frymaster Dean pod
nr. 1-800-551-8633.

1. Po zamontowaniu frytownic na stanowisku smazalniczym, nalezy— z pomoca poziomicy stolarskiej -
skontrolowaé poziom powierzchni urzadzenia w plaszczyznie prawa-lewa, jak i przod-tyt.
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Aby wyrownaé poziom frytownicy, dokonujemy regulacji kotek nastawnych, co zapewni, ze frytownice
znajda si¢ na odpowiedniej wysokosci w stanowisku smazalniczym.

Po ostatecznym ustawieniu frytownicy w polozeniu docelowym, montujemy ograniczniki dostarczone
przez KES, tak, by urzadzenie nie zawieszato si¢, ani nie przekazywalo naprgzen na przewod elektryczny
lub elementy ztaczne. Zestaw ograniczajacy ruchomos$¢ nalezy instalowac zgodnie z zataczona instrukcja.
W razie odlaczenia zestawu ograniczajacego na okolicznos$¢ serwisowania lub jakakolwiek inna, nalezy
go ponownie przytaczy¢ przed kolejnym uzyciem frytownicy.

A\ ZAGROZENIE
Niezbedne jest odpowiednie zabezpieczenie urzadzenia przed przemieszczaniem sie — bez
powodowania naprezen mechanicznych w przewodzie elektrycznym. Do frytownicy
dotaczono zestaw ograniczajacy ruchomos$é urzadzenia. Jesli nie mozna znalez¢ zestawu
ograniczajacego, skontaktuj si¢ z miejscowym przedstawicielem Autoryzowanego Serwisu
Frymaster Dean (ASA).

A\ ZAGROZENIE
Rozgrzany tluszcz moze powodowaé grozne oparzenia. Unikaj stycznosci. Przed préba
przemieszczania frytownicy, bezwzglednie nalezy usunaé¢ z niej tluszcz — dla unikniecia
rozlewow, upadkow i ciezkich oparzen. W razie niezabezpieczenia w potozeniu poziomym,
moze dojs¢ do przechylenia sie frytownicy i obrazen cielesnych obstugi.

2. Spuszczamy zawartos¢ kadzi, czyscimy ja, po czym napeliamy $wiezym ttuszczem. (Patrz Procedury
Ustawiania i Wylqczania Urzqdzen w Rozdz. 3.)
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FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIELA14 GEN Il LOV™
ROZDZIAL 3: Instrukcja obstugi

ORIENTACJA W ELEMENTACH FRYTOWNICY ELEKTRYCZNEJ SERII BIELA14 - LOV™
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UWAGA: Wyglad zainstalowanej frytownicy moze by¢ nieco odmienny
od pokazanego, w zaleznosci od konfiguracji i daty produkc;ji.



3.1 Konfigurowanie urzadzenia i procedury wytaczania

Konfigurowanie

A\ ZAGROZENIE
Nigdy nie wiaczaj urzadzenia z pusta kadzia. Przed podtaczeniem energii do agregatu, kadz
musi by¢ napetniona olejem lub woda do kreski napetnienia. Niezastosowanie sie spowoduje
nieodwracalne uszkodzenia agregatu; moze tez spowodowacé pozar.

A\ ZAGROZENIE
Przed napetnieniem olejem usun wszystkie resztki wody z kadzi. Zaniedbanie tego moze
spowodowacé rozpryskiwanie goracej cieczy gdy olej zostanie nagrzany do temperatury smazenia.

A\ OSTRZEZENIE
Urzadzenie BIELA14 nie jest przeznaczone do topienia tluszczu statego. W tej frytownicy
nalezy stosowac¢ jedynie tluszcze ciekle. Uzycie tluszczu statego spowoduje zatkanie
przewodow olejowych. Pojemnos¢ frytownicy BIELA14 wynosi 31 funtow (3,7 galonow/14
litrow) w konfiguracji jednokadziowej i 15.5 funtéw (2.5 galonéw/7 litréw) w przypadku
konfiguracji dwukadziowej w temperaturze 70°F (21°C).

1. Napehij kadz olejem do dolnej kreski OIL LEVEL umieszczonej z tytu kadzi. To umozliwi rozszerzanie
oleju pod wptywem ciepta. Nie wlewaj zimnego oleju ponad t¢ dolna kreske; kadz moze zostaé
przepetniona przez rozgrzany olej. W przypadku systemoéw zbiorczych, w sekcji 4.11.4 na stronie 4-22
znajdziesz instrukcje napetniania ze zbiornika zbiorczego.

2. Upewnij sig, ze przewod (przewody) zasilajacy jest podiaczony i zablokowany (jezeli stosowne) w
odpowiednim gniezdzie. Upewnij sig, ze przod wtyczki jest okryty ptyta gniazda i nie sa widoczne zadne
fragmenty bolcow.

3. Upewnij sig, ze zasilanie jest wlaczone. Niektore modele sa wyposazone w glowny przelacznik zasilania
umieszczony za drzwiczkami szafki frytownicy, na przednim panelu kasety podzespotow, obok bezpiecznika.

4. Upewnij sig, ze zasilanie jest WEACZONE. Jezeli komputer jest wlaczony, frytownica rozpocznie
nagrzewanie, a na wyswietlaczu bedzie wyswietlane naprzemiennie MLT-CYCL i LOW TEMP, az do
osiagnigcia temperatury 180°F (82°C). LOW TEMP jest wyswietlane az do osiagnigcia temperatury
rozniacej si¢ od docelowej o 15°. Po osiagnigciu temperatury docelowej, na wyswietlaczu pojawia si¢
nazwa produktu lub linie przerywane, co oznacza, ze frytownica jest gotowa do pracy.

5. Upewnij sie, ze poziom oleju osiagnat gorng kreske OIL LEVEL, gdy olej osiggnie temperature smazenia.

Wylaczanie urzadzenia

1. Przetacz wyltacznik zasilania w pozycj¢ OFF.

2. Odfiltryj olej i wyczys¢ frytownice (patrz rozdziaty 51 6).
3. Potoz pokrywy kadzi na kadziach.

3.2 Obstuga

Ta frytownica jest wyposazona w komputery M3000 (przedstawione ponizej). Przeczytaj Instrukcje obstugi
komputera M3000 w rozdziale 4 , aby pozna¢ procedury programowania i obstugi komputera.

KOMPUTER M3000
W rozdziale 5 tego podrecznika znajdziesz instrukcj¢ obstugi wbudowanego systemu filtracji.
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3.3 Niski poziom oleju w systemie automatycznego ponownego napetnienia

Po zainstalowaniu we frytownicy systemu
Low Oil Volume (LOV™), poziom w
oleju jest nieustannie sprawdzany i
uzupelniany ze zbiornika znajdujacego si¢
w szafce. W zbiorniku znajduje si¢ 35
funtowe (ok. 15,8 kilogramowe) pudetko z
olejem. Podczas typowej eksploatacji taka
ilo§¢ wystarcza na okoto dwa dni.
Elementy systemu zostaly opisane po
prawej stronie (rysunek 1).

UWAGA: System jest przeznaczony do
uzupetniania poziomu w kadziach, a nie
do ich napekliania. Kadzie wymagaja
recznego napetniania po rozruchu i po
czyszczeniu wgtebnym (odparowaniu).

3.3.1 Przygotowanie systemu do

eksploatacji

Aby przygotowac system do poczatkowej
eksploatacji, usun obejm¢ krzyzowa
(rysunek 2). Za pomoca $rub wyjetych z
obejmy krzyzowej, podlacz kosz JIB
dostarczony w opakowaniu z akcesoriami
(rysunek 3). W przypadku korzystania z
opcji statego skracania patrz Zatacznik B
do instrukcji.

3.3.2 Montaz zbiornika oleju

Zestaw JIB (Jug In
Box-pojemnik w pudile)
Wyt zerujacy Low:
Zeruje z06itg diode po
wymianie tluszczu.

Kotpak dedykowany: Z

zamontowanymi przewodami
zasysajgcymi tluszcz do
kadzi.

Jug In Box (JIB):
JIB to okreslenie
zbiornika uzup.
ttuszczu

Rye. 1

Ryc. 3

Zdejmij oryginalna pokrywe ze zbiornika oleju wktadki foliowej. Zat6z dostarczona nakrywke, do
ktorej jest podtaczony osprzet ssacy. Upewnij sig, ze przewod dostarczajacy z nakrywki sigga do dna
pojemnika z olejem.

W16z pojemnik z olejem do szafki i wsun go na miejsce (zgodnie z rysunkiem na kolejnej stronie).
Podczas umieszczania pojemnika we frytownicy nie wolno dopusci¢ do zaczepienia si¢ osprzetu
ssacego o wnetrze szafki.

System jest gotowy do eksploatacji.

3.3.3 Zwykta wymiana oleju

Gdy poziom oleju w zbiorniku jest niski,
zapali si¢ zotta dioda (rysunek 4). Po .
uzupetieniu/wymianie zbiornika, nacisnij

1 przytrzymaj pomaranczowy przycisk

zerowania znajdujacy si¢ nad JIB, az do ._
zgasnigcia zoltej diody). Jesli przy statych o
skrocenie patrz Zalacznik C do instrukcji. Ryc. 4
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1. Otworz szafke i wsun JIB z szafki (ryc. 5). 2. Zdejmij nakrywke i rozlej po rdowno do kadzi olej
pozostaty w zbiorniku (ryc. 6).

g
Ryc. 5 B

Ryc. 6

3. Po ustawieniu pojemnika pionowo 4. W10z przewdd do nowego, petnego zbiornika (ryc. 8).
zdejmij nakrywke 1 foliowa uszczelke :
(ryc. 7)

Ryc. 8

5. Wsun JIB na potkg wewnatrz szafki frytownicy
Ryc. 7 (jak naryc. 5).

6. Naci$nij i przytrzymaj pomaranczowy przycisk
zerujacy JIB, az do zgasnigcia z6ltej diody JIB

Nie dolewaj GORACEGO (ryc. 9).

lub UZYWANEGO tluszczu
Ryc. 8

do pojemnika JI

3.3.4 Zbiorcze Systemy Oil

Instrukcje dotyczace instalowania i uzytkowania systemoéw oleju sg znalez¢ w Dodatku
A znajduje sie z tylu instrukcji.
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FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIELA14 GEN Il LOV™
ROZDZIAL 4: INSTRUKCJA KOMPUTERA M3000

Przyciski Filtra, Temp, Info,
Programowania | Nawigacji

Lampa
wskaznika
Przyciski cykli nagrzewu
smazalniczyc
h I wyboru
ON/OFF ON/OFF
(WI//Wyl.) (WI//Wyl.)

Przyciski produktow
4.1 M3000 Informacje ogdlne

Oto M3000, czyli komputer faczacy prostote jednoprzyciskowej obstugi wersji M2000 i M100B z dodatkowymi
funkcjami menu 40 produktow. Komputer jest prosty w obstudze. Za pomoca jednego przycisku uruchamiamy
cykl smazenia dla pozycji w przydzielonej jej kadzi. Ten sam wielofunkcyjny komputer wymaga jedynie dwu
przycisni¢c, aby uruchomi¢ smazenie w kadzi
wieloproduktowej. Z menu wybieramy po prostu
odpowiednig pozycje 1 naciskamy przycisk
sekwencji smazenia pod Zadanym produktem z
wyswietlacza. Komputer przechodzi ptynnie
miedzy McNuggets a Crispy Chicken lub
dowolng inng pozycja dopisang do menu.

W warunkach typowej restauracji,
komputer M3000 przy trojkadziowym
stanowisku smazalniczym wyswietli FR
FRIES (ilustracja powyzej) 1, za jednym
przycis$nigciem wybranej sekwencji,
uruchomi cykl smazenia.

Przy stanowisku obrobki kurczat/filetow,
wyswietlacz diodowy pokazuje lini¢
kreskowang. Aby uruchomic cykl
smazalniczy, wciskamy przycisk
odpowiedniego produktu, a nastepnie
wybranej sekwencji smazalniczej dla
aktualnie zatopionego kosza. Po wcisnigciu przycisku produktu dla McChicken, na wyswietlaczu pojawi
si¢ McChick. Wciskamy przycisk wybranej sekwencji smazalniczej dla zatopionego kosza.

Wocisniecie przycisku dowolnego cyklu pod symbolem
McChick uruchamia cykl smazalniczy.

Komputer M3000 nadaje si¢ do smazalnic elektrycznych oraz gazowych, o kadziach jednolitych, jak
i dzielonych.
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4.2 Eksploatacja podstawowa

Funkcje podstawowe

Wiaczanie frytownicy(ON)

W przypadku konfiguraciji
jednokadziowej nacisnij jeden
z dwoch przyciskow; w
przypadku konfiguracji
dwukadziowej naci$nij
przycisk po zgdanej stronie.

Wytaczanie smazalnicy (OFF)
W przypadku konfiguracji
jednokadziowej nacisnij jeden
z dwéch przyciskéw; w
przypadku konfiguracji
dwukadziowej naci$nij przycisk
po zgdanej stronie.

Sprawdzanie temperatury w kadzi
Nacisnij raz przycisk TEMP
(temperatury). Na wyswietlaczu
pojawi sie temperatura kadzi.

Sprawdzanie ustaw. temp.
docelowej kadzi
Nacisnij dwukrotnie przycisk
TEMP (temperatury). Na
wysSwietlaczu pojawi sie
docelowa temperatura kadzi.
Anulowanie interwencji (Duty)
lub Usunigcie alarmu
Wciénij klawisz pod aktualnym []
ekranem.
Uruchamianie cyklu smazalniczego
jednoprzyciskowego (Tryb dedykowany)
Naciénij dowolny przycisk pod
wys$wietlaczem, na ktérym
pokazywany jest zgdany element.

O

TEMP

TEMP
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Uruchomienie cyklu smazalniczego
dwu-przyciskowego (Tryb wieloproduktowy)

Nacisnij klawisz produktu
oznaczony ikong
zgdanego produktu.
Nacisnij przycisk
sekwencji smazalniczej
aby rozpoczaé cykl
smazenia.
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Zmiana z trybu dedykowanego
na tryb wieloproduktowy

Nacisnij i przytrzymaj przycisk
sekwencji smaz. pod wtasciwg
poz. menu przez ok. 3 sekundy,
az ustyszysz pisk. Ekran
pokazuje linie kreskowana.

Przechodzenie z trybu wieloprodukt.
na tryb dedykowany

Naciénij klawisz produktu
oznaczony ikong zadanego
produktu. Nacisnij i
przytrzymaj przycisk
sekwencji smazalniczej pod
wyswietlong zgdang pozycja
az ustyszysz pisk (ok. 3
sekund).

@IEEIID

GHI




4.3 Smazenie z pomoca ekranu wieloproduktowego

Smazenie z pomoca ekranu
wieloproduktowego

1 Na obu ekranach wyswietlone
sg linie kreskowane.

2 Nacisnij przycisk produktu. o«

3 Wys$wietlana jest kadz z
odpowiednig temp. docelowa:
przejdz do czynnosci 5. AC CH CK
4 WysSwietla sie kadz z ‘
niewtasciwa temperaturg = <SSKKS>>>
docelows:
W takim przypadku, dokonaj
zmiany temp. doeclowej
wciskajgc przycisk przydzielony ot
danemu produktowi.
Po pojawieniu sie "daszkow",

niezwtocznie nacisnij i <KL S>O>>>
przytrzymaj przycisk cyklu

smazenia, az ustyszysz pisk
(ok. 3 sekund), a nastepnie N

zwolnij przycisk.

OJ

5 Wciéni{ przyc_:iskbsekwencji _

Smazainiczel, a

rozpoczac¢ c:/kl. ’
UWAGA: Jezeli zostanie wySwietlony
komunikat btedu REMOVE DI SCARD PRODULT,
nacisnij przycisk sekwencji smazalniczej pod
komunikatem, aby wytgczy¢ alarm i usungc
komunikat o bfedzie.
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10

11

Wyswietlacz pokazuje it €K
naprzemiennie identyfikator ? #
produktu oraz czas pozostaty

do konca cyklu smazenia. c:34
Jezeli dla danej pozycji menu
wymagana jest interwencja, DUTY
pojawia sie na ekranie gdy

nadchodzi czas jej dokonania,

np. otrzg$niecie kosza.

Weciénij przycisk sekwencji —_
smazalniczej pod
wys$wietlong interwencja, —
aby anulowac¢ alarm.

Po zakorczeniu

przewidzianego czasu

smazenia, na ekranie PULL
wys$wietla sie Pull; uruchamia

sie dzwiek alarmu.

Wciénij przycisk sekwencji —
smazalniczej pod
wysSwietlong funkcja Pull, -
aby anulowac alarm.

Pod biezagcym ekranem

ponownie wyswietlajg Sie¢ = = = = = = = =
linie kreskowane

oznaczajgce zakonczenie

cyklu smazalniczego.



4.4 Smazenie z ekranami dedykowanymi

Smazenie z pomoca ekranu
dedykowanego

~” Frymaster-
A

.

<
X
3 4 5

2
v DEF

Na ekranie pojawia sie

pozycja menu, np FR FR FRI ES

FRIES.

Woeisnij przycisk
sekwencji
smazalniczej, aby
rozpoczac cykl.

WysSwietlacz pokazuje
naprzemiennie
skrocong nazwe
produktu oraz czas
pozostaty do konca
cyklu smazenia.

FRY <~ c2:3H

Kiedy przychodzi pora
otrzgsniecia kosza
smazalniczego, wyswietla
sie Duty (interwencja).

puTy

PULL

Nacisnij przycisk
sekwencji smazalniczej,
aby anulowac¢ alarm.

Po zakonczeniu cyklu
smazalniczego,
wyswietla sie Pull.
Nacisnij przycisk
sekwengciji
smazalniczej, aby
anulowac alarm.
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6

v

8

10

11

FLTR
=
7

| 2

FR . §8%
@ _

v

Na wyswietlaczu
wyswietlane jest a1
naprzemiennie Q 7

oraz FRY. Odliczany 01
jest czas kontroli

jakosci.

FRY
FRY

Po wcisnieciu
przycisku sekwencji
smaz. stoper zakoriczy
odliczanie czasu
przest.jakosciowego i
uruchomi nowy cykl
smazalniczy.

Po uptywie czasu prz.
jakosciowego,
zostanie wyswietlone
QUAL (jakosé).

QUAL

Wcidnieciem przycisku
sekwencji smaz.
mozna przywrocic
ekran do FRFRIES|
urzgdzenie jest
gotowe do dalszego
smazenia.

y

FR FRI ES



4.5 Przejscie z ustawien sniadaniowych na lunchowe

Przejscie z ustawien sniadaniowych
na lunchowe

1 Wcisnij i szybko zwolnij |1 O
przycisk produktu dla &
frytek. <

Wyswietlacz przejdzie
z HASH BRN (placki

2 ziemn.) na HHSH BR”
<<<<<>>>>>;
ustyszysz sygnat i i l l
dzwigkowy. <KL >>>>

Nacisnij i przytrzymaj przycisk
sekwencji smaz. pod @
wyswietlaczem, az ustyszysz ——
sygnat dzwiekowy (okoto trzy

sekundy), a nastepnie zwolnij
przycisk.

Ekran przechodzi na FR

FRIES (frytki). FR FRI ES

Wykonaj te instrukcje po obu stronach, aby obydwa

wyswietlacze pokazywaly FR FRIES (frytki)
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4.6 Przejscie z ustawien lunchowych na sniadaniowe

Przejscie z ustawien lunchowych
na sniadaniowe

1

2

Komputer wyswietla

Wcisnij i szybko zwolnij
przycisk produktu dla

plackéw ziemniaczanych.

Ekran przejdzie z FR
FRIES (frytki) na
<KLKKKEE>>>,
ustyszysz sygnat
dzwigkowy.

FR FRI ES

-
&

FR FRI ES

IR

<K< >>>>

Nacisnij i przytrzymaj przycisk \
sekwencji smaz. pod @l
wy$wietlaczem, az uslyszysz '
sygnat dzwiekowy (okofo trzy
sekundy), a nastepnie zwolnij

przycisk.
Wyswietlacz bedzie wskazywat

LOW TEMP (niskatemp.)az | O TEMP
do osiggniecia temperatury
docelowe;.

Na ekranie zostanie HASH BRN

wyswietlone Hash Brn
(placki ziemniaczane).

Wykonaj te instrukcje po obu stronach, aby obydwa

wySwietlacze pokazywaty HASH BRN (placki ziemniaczane)
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4.7 Opis i funkcje przyciskéw M3000

4.7.1 Przyciski nawigacji

Do nawigacji po menu i podmenu komputera M3000 stuzg
A v

przyciski <

Podczas programowania, na lewym ekranie wyswietlaja si¢ TEMD
poszczegllne pozycje menu lub podmenu. Prawy ekran - 335F

Ekran lewy Ekran prawy

stuzy do wprowadzania danych. Dane wprowadzane sa za
pomoca klawiatury alfanumerycznej, poprzez przewijanie list
albo wybieranie opcji.

Podczas programowania, w razie niewcisnig¢cia przycisku w czasie jednej minuty, komputer wraca
do trybu normalnej pracy.

4.7.2 Przyciski Filtra, Temperatury i Info

Przyciski KFLTR i FLTR> (ryc. 1) stuzg do filtrowania na Zadanie lewej i prawej kadzi w
konfiguracji dwukadziowej lub pojedynczej kadzi. Przy jednokrotnym naci$nieciu, przyciski FLTR
(filtr), spowoduja wyswietlenie liczby cykli pozostatych do automatycznego wys$wietlenia pytania o
odfiltrowanie. Po dwukrotnym weisnieciu przycisku FLTR (filtr), pojawi sie data i godzina ostatniego
filtrowania. Po jednokrotnym wecisnieciu przycisku TEMP w czasie pracy frytownicy, wyswietla sie

aktualna temperatura kadzi po obu stronach. Dwukrotne wcisniecie przycisku TEMP w czasie pracy
frytownicy wys$wietla aktualne temperatury docelowe kadzi. Przy wylaczonej frytownicy, ekran

wyswietli aktualng wersje oprogramowania. Jednokrotne wcisniecie przycisku INFO (patrz Ryc. 1) w
czasie pracy frytownicy wyswietla aktualny czas odzysku poszczeg. kadzi od ostatniego testu. Pokazuje
czas niezbgdny dla podniesienia temperatury thuszczu o 28°C, w przedziale migdzy 121°C, a 149°C.
Maksymalny czas odzysku nie powinien przekraczaé¢ 1:40 w przypadku urzadzen elektrycznych i 2:25 w
przypadku urzadzen gazowych. Wcisniecie i przytrzymanie przycisku INFO przez trzy sekundy
wyswietla dane takie jak przebiegi, dane statyst. filtra oraz ostatnie cykle smazalnicze (wigcej
szczegdtow o przycisku INFO zajrzyj na strone 4-34).

4.7.3 Przyciski cykli smazalniczych i wyboru

Przyciski v x sg dwufunkcyjne 1 uzywa si¢ ich
wspdlnie z przyciskami 1 i 2. S3 one umieszczone pod
wyswietlaczami diodowymi.  Stuza do wybierania i

anulowania poszczegolnych funkcji. Przycisk ¥ stuzy do
wycofywania si¢ 1 anulowania podmenu.
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4.8 Skrécony schemat menu M3000

Ponizej wskazano gldwne elementy programowania M3000, w kolejno$ci w jakiej pojawiaja si¢ Srodtytuty w
poszczegdlnych rozdziatach Instrukeji Instalacji i Obstugi.

Dopisywanie nowych pozycji w menu produktéow

Zapisywanie poz. menu produktéw pod przyciskiem produktu

Spust, ponowne napetnianie i utylizacja tluszczu

Menu filtracji...................
[Nacisnij i przytrzymaj € FLTR lub FLTR »]

— Filtracja automatyczna

— Konserwacja filtru

— Utylizacja

— Spust do miski

— Napetnianie kadzi z miski spustowe;j

— Napetnianie kadzi z pojemnika zbiorczego (gdy jest na wyposazeniu)
L— Z miski do odpadoéw (tylko gdy dostepny jest pojemnik zbiorczy)

Programowanie

Program OZIOMU T oo 4.12

[Wecisnij i przytrzymaj przyciski TEMP i INFO, 2 sygnaty dzwigkowe,
wyswietli sie Level 1, wpisz 1234]
— Wybdr produktu . 4.10.2
—Nazwa
— Czas smazenia
— Temperatura
— ID osoby smazacej
— Czas interwencji 1
— Czas interwencji 2
— Czasomierz jakosci
I— Wytaczenie AIF (automatycznej naprzemienne; filtracji)
L Przycisk przypisania
F—Zegar AIF 4121
Wytaczone
Wiaczone
— Tryb czyszczenia wgtebnego ..o, 4122
—Test czujnika przegrzania ..., 4123

— Konfiguracja frytownicy ... 4.9

Programowanie poziomu 2 (poziom kierownika) ... 413

[Wci$nij i przytrzymaj przyciski TEMP i INFO, 3 sygnaty dzwiekowe,
wyswietli sie Level 2, wpisz 1234]
— Kompensacja produktu Podatno$¢ produktu ....................... 4.13.1
— Tryb E-log Dziennik ostatnich 10 kodow bledow. 4.13.2
— Konfiguracja hasta Zmienianie haset ... 4133
Konfiguracja [wpisz 1234]
Uzytkowanie [wpisz 4321]
Konfiguracja [wpisz 1234]
Poziom 2 [wpisz 1234]
—Ton alarmu Gto$nos¢iTon ... 4.13.4
Glosnosé 1-9

Ton 1':iJstawia liczbe cykli smazenia przed

—Filtrowanie po  zapytaniem o fitracie =~ e 4.13.5

—Czas filtracji Ustawia okres miedzy cyklami filtracji .............. 4.13.6

TrYD iINFOMACH. ..o 4.14

LWcis’nij i przytrzymaj INFO przez 3 sek., wyswietli sie Info Mode (tryb info.)]
Konfiguracja jedno-/dwukadziowa

Statystyki filtracji ... 4141

Przeglad uzytkowania ... 4142
Ostatnitadunek ... 4143

—TPM (catkowita zawarto$¢ sktadnikéw biegunowych) ....4.14.4
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Patrz punkt 4.10.2
Patrz punkt 4.10.3
Patrz punkt 4.10.4



4.9 Programowanie trybu Ustawien Smazenia

Do poprawnego funkcjonowania komputer po pierwszym wiaczeniu zasilania, wymianie komputera lub
uzyskaniu dostgpu z poziomu 1 wymaga ustawienia parametréw w trybie konfiguracji. W ustawieniach
dokonujemy wyboru formy godziny, daty, jezyka, typu frytownicy, rodzaju kadzi, uktadu obstugi thuszczu
oraz skali temperatury. Ustawienia te powinny by¢ zmieniane wylacznie przez przeszkolonego technika.

Komputer wyswietla O F F.

1. Aby przej$¢ do trybu programowania Level 1 (poziom 1), AR
nalezy jednocze$nie nacisng¢ przyciski TEMP i INFO, ‘TEMP\ ' INFO
az do wyswietlenia LEVEL 1 Komputer pokazuje , ,
ENTER CODE (wpisz kod).

2. Wpisz 12 34. 10 |20 1300 |40

(12 3Y)

Komputer przez 3 sekundy wyswietli LEVEL 1 PROGRAMN (program poz. 1), po czym
wyswietli PRODUCT SELECTION (wybdr produktu) .

3. Naciénij przycisk “ , aby przewingé do pozycji FRYER

SETUP (konfiguracja frytownicy).
4. Naci$nij przycisk v (1 YES (tak)).
Komputer pokazuje ENTER CODE (wpiszkod).

5. Wpisz 12 34. 10 |20 |30 |40

(12 34)
Na lewym wys$wietlaczu pojawi sic LANGURGE (jezyk), anaprawym ENGLISH (angielski).

6. Za pomoca przyciskow € i » mozesz e
przewija¢ menu wyboru jezyka.

7. Po wysSwietleniu zgdanego jezyka, naci$nij przycisk v' (1 YE S (tak)).

Na lewym wy$wietlaczu pojawi sic TEMP FORMAT (format temperatury), a na prawym F.
8. Za pomocg przyciskow € i » mozesz przetaczaé miedzy skalami temperatur

< >
1 FLTR FLTR
F 1 E.

UWAGA: F oznacza skale Fahrenheita, a C skale Celsjusza.



9. Po wys$wietleniu zgdanej wartosci, naci$nij przycisk v (1 YES (tak)).

Na lewym wy$wietlaczu pojawi sic TIMTE FORMAT (format czasu), a na prawym 12 HR.

10. Za pomoca przyciskow 4 i » mozesz przelacza¢ miedzy £ E ._
T2HR i 2YHR.

11. Po wy$wietleniu zadanej warto$ci, naci$nij przycisk v/

(1 YE S (tak)).

Na lewym wys$wietlaczu zostanie wySwietlony komunikat ENTER TIME (WPROVADO
godzing), a na prawym biezgca godzina w formacie HH:M M. Jezeli zostal wybrany system 12-
godzinny, beda wyswietlane skroty AM 1 PM.

Przyktad: 7:30 rano wpisujemy jako 0730 jesli ustawili$my system 12-godzinny, 2:30 jest
wpisywana jako 1430, jezeli jest uzywany format 24-godzinny. Do przetaczania migdzy AM i PM
shuzg przyciski ¥ .

12. Wpisz biezacy czas (godziny i minuty), uzywajac
przyciskow numerycznych od 0 do 9.

13. Po wyswietleniu Zzadanej warto$ci, nacis$nij przycisk ®

v (1 YES (tak)).

Na lewym wyswietlaczu pojawi sic DATE FORMAT (format daty), a na prawym U S.

14. Za pomocg przyciskow ¢ i » mozesz przelaczaé i
miedzy USi INTERNTL. FLTR |an

<

15. Po wyswietleniu zadanej wartos$ci, nacis$nij przycisk

v (1 YES (tak)).
Komputer wyswictla ENTER DRTE (wpiszdate) po lewej oraz MMA-00-YY LUB DD-NA-

Y Y po prawej, zmieniajgc na biezgcg date.

Przyktad:
W formacie US —Gru. 5, 2008 jest wprowadzany jako 120508.
W formacie migdzynarodowym 5 grudnia 2008 jest wprowadzany jako 051208

16. Wpisz dat¢ za pomocg przyciskow numerycznych od
0do9.

17. Po wyswietleniu zagdanej wartosci, nacis$nij przycisk

v (1 YES (tak)).

Na lewym wy$wietlaczu pojawi sic FRYER TYPE (typ frytownicy), a na prawym ELEL
(elektryczny).



18. Za pomocg przyciskéw i ¢ » mozesz przelaczaé A >
migdzy ELEC (elektryczny)i GRS (gazowy).
19. Po wyswietleniu zgdanej wartosci, nacisnij przycisk v/

(1 YES (tak)).
Na lewym wy$wietlaczu pojawi sic YAT TYPE (typ kadzi), a na prawym SPLIT (dzielona).

20. Zapomocg przyciskéw i ¢ » mozesz przelgczaé A > @
miedzy 5P LIT (dziclona)i FULL (ednolita). (D)
21. Po wy$wietleniu zgdanej warto$ci, naci$nij przycisk v/

(1 YES (tak)).

Na lewym wys$wietlaczu pojawi sie 81L SYS5TEM (SYST.PODAWANIA thuszczu) . a na prawym -
JiB.

22. Zapomocg przyciskow i ¢ » mozesz przelgczaé £ E
micdzy JIBi BULK (bioreze).

UWAGA: System JIB wykorzystuje utylizowalny tzw. JIB (Jug in a Box-pojemnik w pudle). System
BULK (zbiorczy) wykorzystuje duze zbiorniki oleju podigczone do frytownicy i
napetniajace zbiornik.

23. Po wyswietleniu zgdanej warto$ci, nacisnij przycisk v/ ._
(1 YE S (tak)).

Na lewym wys$wietlaczu pojawi sic LANGURGE (jezyk), ana prawym ENGLISH (angielski). Za

av
=)
24. Nacis$nij przycisk ¥ (2) , aby zakonczy¢. ..

Zostanie wy$wietlony komunikat SETUP COMPLETE (konfiguracja ukonczona), ktory zmieni sie
na OFF (wylaczone).

pomoca przyciskow mozesz przewijac i edytowa¢ dodatkowe pola.

410 M3000 Typowe czynnosci
W tym dziale omawiamy typowe czynnosci wykonywane w restauracjach:

1. Porzucanie menu lub podmenu

2. Dopisywanie nowych produktéw do menu

3. Zapisywanie pozycji menu produktéow przyciskami
4. Spust, utylizacja tluszczu i napetnianie kadzi.



4.10.1 Pozycje porzucania menu

Aby wyjs¢ lub wycofa¢ sic z MENU i PODMENU, nacisnij przycisk _.I

X (2).

4.10.2 Dopisywanie nowych produktéw do menu (PRODUCT SELECTION
[wybor produktu])

Funkcji tej uzywa si¢ dla dopisywania kolejnych produktow do menu komputera.

Aby dopisa¢ do menu nowy produkt:

1. Przy WYLALZONYM  komputerze nalezy przej$¢ do trybu

programowania Level 1 (poziom 1), poprzez jednoczesne naci$nigcie
przyciskow TEMP i INFO, az do wyswietlenia LEVEL 1.

Komputer pokazuje ENTER CODE (wpiszkod).

2. Wpisz 1234. 10 1200 |30 ||+4O

(1234)
Komputer przez 3 sekundy wyswietli LEVEL 1 PROGRAM (program poz. 1), po czym
wyswietli PRODUCT SELECTION (wybor produktu).
3. Aby wybra¢ element menu, nacisnij przycisk v' (1 YE S (tak)), gdy
wyswietlany jest komunikat PRODULCT SELELTION (wybor
produktu).
Komputer wyswietli PRODULCT SELELCTION (wybdrproduktu) przez 3 sek., a nastepnie
SELECT PRODUCLT (wybierz produkt).

4. Gdy lewy wyswietlacz pokazuje SELELT PRODUCLT (wybierz
produkt) , a prawy FR FRIES (fiytki), uzyj przycisku ¥, aby
przej$¢ do kolejnych elementéw menu, az do wyswietlenia elementu
do zmodyfikowania lub pozycji numerowanej (np. PROD 13).

5. Nacis$nij przycisk v (1 YES (tak)).

Komputer wyswietla 1O BIFY 2 (zmieni¢?) na przemianz YES N O (tak
nie).

] [

6. Nacisnij przycisk ¥' (1 Y E 5 (tak)), aby zmodyfikowaé¢ wybrany element
lub przycisk ¥ (2 N8 (nie)) , aby powrocic¢ do sekcji PRODUCT
SELECTION (wybor produktu).

W przypadku wybrania opcji ,,tak”, na lewym wy$wietlaczu pojawi sic NAME (nazwa), a na prawym
nazwa produktu (np. PROD 13). Na prawym wyswietlaczu bedzie widoczny migajacy znak.



7. Za pomoca klawiszy numerycznych wpisz pierwsza litere =
nazwy nowego produktu. Kazdemu klawiszowy sg przypisane .

trzy litery. Naciskaj klawisz, az do wyswietlenia Zadanej litery.

Pelna nazwa produktu nie moze mie¢ wiecej, niz osiem znakow, wliczajac odstepy (np. frytki - FR FRIES).

8. Nacisnij klawisz 4 , aby ustawi¢ kursor na nastepnej pozycji wpisywania. Spacje -
wprowadzamy za pomoca klawisza ,,0”. Przycisk < shuzy do cofania kursora.

Na przyktad, aby wprowadzi¢ ,, ! N G 57, naciskaj klawisz 8 az do pojawienia si¢ na ekranie znaku

. Nastepnie ustaw kursor na nastepnej pozycji, korzystajac z klawisza > Naciskaj klawisz 3, az
do pojawienia sie litery I. Kontynuuj, az do wpisania W1 NGS (skrzydelka) na ekranie.

9. Gdy pojawi si¢ nazwa w postaci, w jakiej powinna by¢ zapisana, wcisnij

przycisk ¥, aby zapisa¢ nazwe i przejs¢ do pozycji LO0K TINE
(czas smazenia).

10. Gdy po lewej wyswietli sie CO00K TIME (czas
smazenia) oraz :008 po prawej, za pomocg klawiszy
numerycznych wprowadz czas smazenia produktu (np.
3:10 jako 310).

11. Po wprowadzeniu czasu smazenia naci$nij przycisk ¥
(INFO), aby zapisa¢c L800K TIME (czas smazenia) i
przejs¢ do pozycji T E Ml P (temperatura smazenia).

12. Majgc na lewym ekranic wy$wietlong pozycjc TEMP
(temperatura) i 32F po prawej, uzywajac klawiszy
numerycznych wprowadz temperatur¢ smazenia danego
produktu (np. 335° jako 335).

13. Po wprowadzeniu temperatury smazenia nacisnij przycisk
¥ (INFO), aby zapisa¢ temperature smazenia i przej$¢ do
pozycji LO0K 1D (ID smazenia).

14. Gdy lewy wyswietlacz pokazuje LO00K 1D ,aprawy P13,
wykonaj polecenia z czynno$ci 8. 1 wpisz czteroznakowa
nazwe dla tej pozycji menu. Jest to ta sama skrocona nazwa,
ktorg ekran wys$wietla naprzemiennie z czasem smazenia.

15. Po wpisaniu zadanego ID smazenia, nacis$nij przycisk ¥
(INFO), aby zapisa¢ skrot ID smazenia i przejs¢ do sekcji
DUTY TIME 1 (czas otrzgsania), w ktorej jest ustawiany
czas otrzasania produktu w cyklu smazenia.

16. Gdy lewy wyswietlacz wskazuyje DBUTY TINE]
(interwencja 1) , a prawy :00, za pomoca klawiszy
numerycznych wprowadz czas w minutach i sekundach, w
ktérym nalezy dokonac pierwszej interwencji (np. otrzasanie
produktu po 30 sekundach nalezy wprowadzi¢ jako 30).
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17. Po wprowadzeniu BDUTY TIME 1 (interwencja 1) (czas
otrzagsania), nacisnij przycisk ¥ (INFO), aby zapisac
czas pierwszej interwencji i przej$¢ do sekcji DUTY
TINE 2 (interwencja2). Jezeli produkt wymaga drugiej
interwencji, mozna ja tutaj okreslic. Wpisz pore drugiej
interwencji zgodnie ze wzorem podanym powyzej, lub
jesli nie, wcisnij przycisk ¥ (INFO), aby zapisa¢ pore
interwencji i przejs¢ do sekcji QUAL TAR (Chronom.
jakosci) stuzacy do ustalania okresu przydatno$ci, po
ktérym nalezy produkt wyrzuci¢.

18. Gdy po lewej wyswietli sie QUAL TMAR (czasomierz
jakosci) oraz :00 po prawej, za pomocag klawiszy
numerycznych wprowadz czas przechowywania produktu

(np. 7:00 minut jako 700).

19. Po wprowadzeniu QUAL T MR (czas przechowywania),
nacis$nij przycisk ¥ (INFO), aby zapisa¢ czas jakosci i

przejsé do sekeji AIF DISABLE (wyl AIF). H r‘
FLTR FLTR
20. Gdy po lewej stronie wyswietli si¢ RIF DISABLE ,a |j| lj
po prawej N O, uzyj przyciskow “i? do przelaczania
miedzy YES (tak)i N O (nie). Ustawienie tej funkcji na
Tak odlagcza AIF (auto intermittent filtration - autom.

naprzemienna filtracja) dla wybranego produktu. Stuzy
aby zapobiega¢ mieszaniu tluszczow odpowiednich tylko

do danego produktu.

21. Jezeli opcja AIF DISABLE zostanie ustawiona na
N 0, naci$nij przycisk ¥ (INFO), aby zapisa¢ wybor
wylaczenia AIF i przejs¢ do sekcji RSSIGN BTN
(przypisz przycisk).

Na lewym ekranie zostanie wyS$wietlone ASSIGN BTN

(przyp. przycisku), a na prawym nazwa wybranego produktu.

Aby przydzieli¢ przycisk do zaznaczonego produktu, wykonuj
ponizsze polecenia.

22. Gdy na prawym wyswietlaczu jest pokazywany zadany produkt, a na lewym komunikat
ASSIGN BTN (przyp. przycisk), nacisnij przycisk od 1 do 0, aby przypisa¢ produkt. Dioda
$wiecgca przy przycisku wybranego produktu zaswieci si¢ (patrz fotografia powyzej). Aby
usung¢ przypisanie produktu do przycisku, naci$nij przycisk powigzany z tym produktem. Dioda
przestaje swiecic.

23. Po przypisaniu przycisku, naci$nij przycisk ¥ (INFO), aby zapisa¢
przypisany przycisk.

Na lewym ekranie pojawia si¢ NAME (nazwa) , a produkt (np. WINGS
(skrzydelka) po prawe;.



* Wazne: Jezeli w celu dodania kolejnych produktéw nalezy wykonad INFO
dalsze czynnos$ci programistyczne, naci$nij przycisk ¥ (2) , a nastegpnie
przycisk ¥ ipowr6¢ do czynnosci 4.

24. Po wykonaniu wszystkich niezbednych czynno$ci programistycznych,
nacisnij przycisk * (2) . Komputer wyswietli opcje SELECT
PRODUCT (wybierz produkt) oraz produkt (np. FR FRIES ) (fiytki)
) na ekranie prawym. Naci$nij ponownie przycisk % (2) . Na ekranie
pojawi si¢ komunikat LEVEL 1 PROGRAM (programowanie
poziomu 1), a nastepnie zapytanie PRODULT SELECTION (wybor
produktu).

25. Nacisnij przycisk % (2) , aby zakonczy¢ i powrdci¢ do komunikatu

OFF (wyl).

4.10.3 Zapisywanie pozycji menu produktéw przyciskami

Funkcja ta sluzy zapamietywaniu poszczegolnych pozycji menu pod przyciskami produktu,
umozliwiajac smazenie za jednym lub dwoma przycisni¢ciami.

Aby zapamigta¢ pozycje menu pod wybranym klawiszem:

1. Wykonaj czynnosci 1-6 na str. 4-12.

2. Na lewym wys$wietlaczu pojawi si¢ NAME (nazwa) , a na prawym wybrany produkt (np.

UINGS (skizydelka)).

3. Nacisénij przycisk “, aby przej$¢ do opcji ASSIGN BT N, stuzacej do
przypisywania pozycji menu do wybranych klawiszy.

4. Na lewym wy$wietlaczu pojawi si¢ ASSIGN BT N (przyp. przycisk), a na
prawym WINGS (skrzydelka).

5. Gdy na lewym ekranie jest wySwietlane ASSIGN BT N
(przyp. przycisk), a na prawym wybrany produkt (np.
WINGS (skrzydelka)), nacis$nij przycisk od 1 do 0, aby
przypisa¢ produkt. Dioda §wiecagca przycisku wybranego
produktu zaswieci si¢. Aby usuna¢ przypisanie produktu
do przycisku, naci$nij przycisk powigzany z tym
produktem. Dioda przestaje §wiecic.

6. Po przypisaniu przycisku, nacisnij przycisk ¥ (INFO), aby zapisa¢ przypisany
przycisk. INFO

Na lewym ekranie pojawia sic NAME (nazwa) , a produkt (np. WINGS
(skrzydelka) po prawe;.

7. Po wykonaniu wszystkich niezbednych czynnosci programistycznych, nacisnij
dwukrotnie przycisk % (2) , aby powrdci¢ do komunikatu LEVEL 1
PROGRAM (program. poz. 1), ktory zmieni si¢ na zapytanic PRODUCLT

)
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SELECTION (wybor produktu).

8. Naci$nij przycisk * (2) , aby zakonczy¢ i powrdci¢ do komunikatu O F F
(wyt.).



4.10.4 Spuszczanie i utylizacja ttluszczu, ponowne napetnianie kadzi

Po wyczerpaniu thuszczu, spuszczamy go do odpowiedniego pojemnika dla przewiezienia do poj.
utylizacyjnego.  Frymaster zaleca stosowanie zestawu utylizacyjnego MSDU (McDonald’s
Shortening Disposal Unit ). Nie wolno spuszczaé¢ do poj. MSDU roztworu do czyszczenia
wglebnego (odparowania) UWAGA:Korzystajac z MSDU wyprodukowanego przed styczniem
2004 r., nalezy pamigta¢ o zdjeciu pokrywy miski filtra przed umieszczeniem zestawu pod
odplywem. Aby zdja¢ pokrywe, nalezy delikatnie unie$¢ przednig krawedz, wysuna¢ ostong olejowa
1 wyciagna¢ ja prostym ruchem z szafki. Szczegotowe instrukcje znajdziesz w broszurze
dostarczonej wraz z zestawem MSDU. Jesli nie ma zestawu utylizacyjnego, odczekujemy na
schtodzenie tluszczu do 38°C, nastegpnie spuszczamy go do METALOWEGO co najmniej 15-
litrowego pojemnika, co zapobiegnie rozlaniu ttuszczu.

4.10.4.1 Utylizacja w systemach niezbiorczych

Opcje t¢ stosuje si¢ dla utylizacji zuzytego thuszczu do MSDU lub METALOWEGO garnka.

1. Zdemontuj pokrywe filtra i ustaw MSDU lub METALOWY pojemnik o pojemnosci co
najmniej15 pod urzadzeniem, dla dokonania spustu thuszczu.

2. Przy WYLACZONYM komputerze naci$nij 1 przytrzymaj przez trzy >
sekundy przycisk FLTR odpowiedniej kadzi; urzadzenie wyda sygnat
dzwigkowy =>

Komputer wysSwietli FILTER ME NU (menu filtra) przez 3 sekundy, i zmienina AUT 0
FILTER.

3. Gdy zostanie wyswietlone AUT 8 FILTER, nacisnij przycisk ¥ (INFO)
, przejs¢ doopcji BISPOSE (utylizacja).

Komputer wyswietla B1SP OSE (utylizacja).

4. Nacisnij przycisk v (1 YE S (tak)), aby kontynuowac.

Ekran wys$wietla naprzemiennie DISPOSE P (utylizowaé?) oraz YE S (tak)
N O (nie).

ejeps.

5. Naci$nij przycisk v' (1 YE S (tak)), aby kontynuowa¢ utylizacje.

A OSTRZEZENIE
NIE WOLNO spuszczaé do MSDU roztworu do czyszczenia wgtebnego (odparowania)
. Roztwér czyszczenia wglebnego (odparowania) moze uszkodzi¢ zestaw MSDU.

A ZAGROZENIE
Spuszczajac ttuszcz do zestawu utylizacyjnego, nie napetniaj powyzej kreski maks.
napein. na pojemniku.

A ZAGROZENIE
Odczekaj, az ttuszcz schtodzi sie do 38°C przed spuszczeniem go do odpowiedniego




IMETALOWEGO pojemnika utylizacyjnego.

A ZAGROZENIE
Spuszczajac tluszcz do odpowiedniego METALOWEGO pojemnika, upewnij sie ze
jego pojemnosé to CO NAJMNIEJ 15 litréow - inaczej moze dojs¢ do rozlania
goracego ttuszczu i powstania obrazen.

Komputer wySwietla INSERT DISPOSAL UNIT (wlbz zestaw do utylizacji). Po
zdemontowaniu miski filtra, komputer bedzie wyswietlal naprzemiennie {5 BISPOSE UNIT
IN PLRCEP (czy zamontowano zestaw do utylizacji?) oraz Y E 5 (tak) N 8 (nie).

6. Po zamontowaniu MSDU lub METALOWEGO pojemnika o pojemnosci
15 litrow, naci$nij przycisk v' (1 Y E 5), aby kontynuowac.

Agregat nagrzewu jest wylaczony, otwiera si¢ zawor spustu, a wyswietlacz przez 20 sekund

pokazuje BISPOSING (utylizacja).

Zawor spustowy pozostaje otwarty, a wySwietlacz pokazuje VAT EMNPTYP
(kadz pusta?) naprzemiennic z YES (tak).

7. Jezeli kadz jest pusta, nacis$nij przycisk v' (1 Y E 5), aby kontynuowac.

Komputer wySwietla CLN VAT (czyszczeniekadzi) COMPLETE (ukonczone)
na przemian z YES (tak).

8. Wyczy$¢ kadz skrobaczka, a nastepnie naci$nij przycisk v (1 YES (tak)),

aby kontynuowac.
Zawor spustu zamyka sie, a kadz jest gotowa do napetnienia ttuszczem. Przejdz do nastepnej sekcji,
jezeli frytownica jest wyposazona w JIB.

4.10.4.2 Utylizacja w systemach z pojemnikiem JIB

Systemy JIB (Jug In Box - pojemnik w pudle) stosuja we frytownicy zbiornik ttuszczu opakowany
pudtem.

Jezeli oil system (system oleju) zostat ustawiony na JIB podczas pierwszej konfiguracji, komputer
wyswietli MANUARL FILL VAT (recznie napemij kadz)na przemian z YE S (tak).

1. Ostrozenie wlej ttuszez do kadzi, az do osiagnigcia dolnej kreski napehienia.

2. Naci$nij przycisk v' (1 YES (tak)), gdy kadz bedzie petna.

Komputer wyswietla O F F.

4.10.4.3 Spust i utylizacja tltuszczu w systemach zbiorczych

W systemach zbiorczych nastgpuje przepompowanie thuszczu z frytownicy do zbiornikow
magazynujacych zuzyty thuszcz. Potaczenie zbiornikow z frytownicami wymaga dodatkowych
przewodow thuszczowych.



A OSTRZEZENIE
Przed spuszczeniem lub utylizacjg oleju upewnij sie, ze zamontowana jest wkiadka
filtru. Brak wkladki moze spowodowac zatkanie przewodoéw i (lub) pomp.

1. Przy WYLACZONYM komputerze naci$nij i przytrzymaj przez trzy
sekundy przycisk FLT R odpowiedniej kadzi. FLTR

Komputer wyswietli FILTR M E NU (menu filtra) przez 3 sekundy, i zmieni na

ARUTO FILTER

2. Naci$nij przycisk ¥ (INFO) i przejdz do DISPOSE (utilizacja). INEO

3. Gdy wyswietlane jest D15 P 0 S E, naci$nij przycisk v’ (1 YE 5), aby
kontynuowac.

Ekran wys$wietla naprzemiennie DISPOSE P (utylizowaé?) oraz YE S (tak)

NO (nie).

Jezeli bedzie wyswietlany komunikat RT! TANK FULL (pelny zbiornik RTT)

na przemianz CO NFIRM (zatwierdz) przeczytaj *\UWAGA.

LR ]

4. Nacisnij przycisk ¥ (1 YE 5 (tak)), aby kontynuowaé utylizacje.

Jesli pojawi sic INSERT P A N zdemontuj i ponownie wstaw miske filtra,

upewniajac si¢, ze przylega $cisle do frytownicy.

Komputer wyswietla DRAINING (spust).

Zawor spustowy pozostaje otwarty, a wySwietlacz pokazuje VAT EMNPTYP
(kadz pusta?) naprzemienniez YES (tak).

5. Jezeli kadz jest pusta, nacisnij przycisk v' (1 Y E 5), aby kontynuowac.

Komputer wyswietla CLN VAT COMPLETEP (czyszczenie kadzi ukonczone
?)na przemian z Y E S (tak).

6. Wyczy$¢ kadz skrobaczkg, a nastepnie nacisnij przycisk v/ (1 YES), aby

kontynuowac.

Na wyswietlaczu pojawi siec OPEN DISPOSE VALVE (otworz zawor

spustowy).

7. Otworz lewe drzwi szafki i odblokuj zawor, jezeli jest to konieczne. Pociagnij
zawOr spustowy do oporu wprzdd, aby rozpocza¢ spuszczanie oleju.

Na wyswietlaczu przez cztery minuty bedzie wyswietlany komunikat

DISPOSING (spuszczanie).

Pompa przepompuje zuzyty olej z miski do zbiornikow odpadowych.

Po zakonczeniu komputer wyswietli REM OV E P A N (wyjmij miske).
8. Wyjmij miske filtru i upewnij sie, ze jest pusta.

Ekran wys$wietla naprzemiennie 1S PAN EMPTYP (miskapusta?) oraz
YES (tak) NO (nie)




9. Jezeli w misce pozostat olej, nacisnij przycisk ¥ (2) , aby ponownie
uruchomi¢ pompg lub przejdz do kolejnej czynnosci.

10. Po oproznieniu miski nacis$nij przycisk v* (1).

Na wyswietlaczu pojawi si¢ CLOSE DISPOSE VALVE (zamknij zawor
spustowy).

11. Zamknij zawor spustowy, popychajac uchwyt zaworu w tyt frytownicy, az
do oporu. Zablokuj zawor, jezeli wymaga tego kierownik.

Kadz jest gotowa do napelnienia tluszczem. Przejdz do sekcji 4.10.4.4, aby napetni¢ kadz lub
nacisnij przycisk ¥ (2) , aby zakonczy¢.

*UWAGA: Jezeli komputer wyswietla naprzemiennie RT! TANK FULL (pely zbiomik RTI) i
L O NFIR M (zatwierdz), nacis$nij przycisk v (1) i powiadom kontrahenta od zuzytego ttuszczu. Na
wys$wietlaczu ponownie pojawi sie O F F (wyl).

4.10.4.4 Ponowne napetnianie kadzi w zbiorczym systemie podawania ttuszczu

Komputer wyswietla FILL POT FROM BULK? (napemic¢ kadz ze zbiorczego?) na przemian z
YES NO (tak-nie).

Zbiorcza pompa napetniajaca ma wiacznik chwilowy. Pompa dziata tylko przez czas wciskania wiacznika.
1. Naci$nij i przytrzymaj przycisk v" (1 Y E S), aby napemic¢ ._ _.

kadz az do momentu, gdy olej osiggnie kreske napehienia. (@)
2. Jezeli kadz jest pelna, naci$nij przycisk v/ (1 YE5).

3. Po napehieniu kadzi naci$nij przycisk ¥ (2) , aby zamkng¢ zawor napetniajacy.

Komputer wy$wietla O F F.

4.11 Menu filtra
Opcje menu filtra stuzg do filtrowania, spuszczania, napetniania i utylizacji thuszczu.
4.11.1 Dostep do Menu Filtra

1. Nacis$nij 1 przytrzymaj przez trzy sekundy przycisk filtracji dla wybrane;j

kadzi. FLTR
<

Komputer wyswietli FILTER ME NU (menu filtra) przez 3 sekundy, i zmienina AUT 0
FILTER.
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2. Naciskaj przyciski “ 1 ¥ , aby przewija¢ miedzy:

a. AUTD FILTER (auto-filtracja) Patrz str. 5-2 ‘ TEMP \ | INFO \
b. MAINT FILTER (obshuga filtra) Patrz str. 5-8
c. DISPOSE (utylizvj) Patrz str. 4-16 ' -
d. DRAIN TO PAN (spustdo miski) Patrz str. 4-20
e. FILL VAT FRON DRAIN PAN (napel. Kadz
1z miski spust.) Patrz str. 4-21
f. FILL VAT FRONMN BULAK (napemienie kadz
1ze zbiornika) Patrz str. 4-22
g. PAN TO WASTE (miskado zuzytego) Patrz str. 4-23

Pierwsze dwa elementy menu: AUTO FILTER (auto-filtr) oraz MAINTENANCE (MANUAL)
FILTER (konserwacja [reczna] filtru) sa opisane w rozdziale 5. Pozostale elementy sg opisane
na kolejnych stronach.

Funkcje DRAIN TO PAN (spust do miski) oraz FILL POT FROM DRAIN PAN (napetn.
kadzi z miski odplyw.) stuza przede wszystkim do celow diagnostycznych. Stosuje si¢ je gdy
thuszcz ma zosta¢ odprowadzony do miski lub przepompowany z powrotem do kadzi.

4.11.2 Spust do Miski

Funkcja spustu do miski spuszcza ttuszez z kadzi do miski filtra.

1. Przy WYLALCZONYM Kkomputerze nacisnij i przytrzymaj przez trzy
sekundy przycisk filtru dla kadzi przeznaczonej do oprdznienia. FLTR
< \

Komputer wyswietli FILTER ME NU (menu filtra) przez 3 sekundy, i zmienina AUT 0
FILTER.

2. Naciskaj przyciski “ i ¥, aby przejé¢do DRRIN TO A
PA N (spust do miski). TEMP ‘ INFO | Ii

3. Przy wys$wietlonym komunikacie DRARIN TO PAN
(spust do miski) nacis$nij przycisk v* (1), aby kontynuowac.

Komputer wyswietla DRAIN T8O PANP (spustdo miski?) na przemian z
YES NO (tak-nie).

4. Nacisnij przycisk v (1 Y E S)aby kontynuowac spuszczanie thuszczu do

miski.
Nagrzew zostaje zablokowany a system sprawdza, czy miska jest na miejscu. W razie niestwierdzenia
miski, wyswietlacz bedzie pokazywal INSERT PAN (wl6z miske) az do momentu stwierdzenia
obecnosci miski.

Po stwierdzeniu obecno$ci miski, otwiera si¢ zawor spustowy. Przez 20 sekund komputer wyswietla

DRAINING (spust).
Wyswietlacz pokazuje VAT EMNPTY P (kadzpusta?) naprzemiennie z YE S (tak).
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5. Jezeli kadz jest pusta, nacisnij przycisk v' (1 Y E 5), aby kontynuowac.

e

Komputer bedzie wyswietlat FILL VAT FROM DRAIN PA NP (napemic¢ kadz z miski spustowe;j?)
naprzemianz YES (tak) N O (nie), a urzadzenie bedzie wydawato sygnat dzwieckowy. Aby napehi¢
kadz, przejdz do nastgpnej czynnosci. W przeciwnym razie przejdz do czynnosci 8.

6. Naci$nij przycisk v' (1 Y E 5), aby ponownie napeti¢ kadz.

e

Komputer wys$wietla FILLING (napemianie). Po zakonczeniu napelniania
komputer wyswietli 1S5 VAT FULLP (czy kadz jest pena?) na przemian z YE S
(tak) NO (nie).

Jezeli kadz nie jest petna, nacis$nij przycisk ¥ (2 N 0), aby ponownie uruchomié
pompe filtru.

7. Jezeli kadz jest petna, naci$nij przycisk v' (1 Y E S), aby powroci¢ do OF F.
8. Nacisnij przycisk % (2 NO).

e

Komputer wyswietla REMOVE P A N (wyjmij miske).

A\ ZAGROZENIE
Miske filtru nalezy otwieraé¢ powoli, aby uniknagé rozpryskania goragcego oleju, ktéry
moze spowodowa¢ ciezkie oparzenia, poslizgniecia oraz upadki.

9. Ostroznie wyciagnij miske filtru z frytownicy.

e

Komputer wyswietla 1S PAN EMPTYP (czy miska jest pusta?) na przemian z
YES NO (tak-nie).
UWAGA: Po ponownym napehieniu w misce moze pozosta¢ niewielka ilo$¢ oleju.
10. Jezeli miska jest pusta, naci$nij przycisk v' (1 Y E S), aby powroci¢ do O F F.

Jezeli miska nie jest pusta, naci$nij przycisk * (2 NO) (patrz ryc. 4.11.2.10)
urzadzenie ponownie bedzie wyswietlac FILL VAT FROM DRAIN PAN?
naprzemianz YES (tak) N O (nie), po czynnosci 5.

[

Jezeli miska nie jest pusta, a frytownica korzysta ze zbiorczego systemu oleju,
nacis$nij przycisk % (2 N0). Komputer wyswietli PAN T0 WASTEPS (miska
do odpadow?) na przemianz YE S (tak) N O (nie).

11. Naci$nij przycisk v/ (1 YE 5), aby zutylizowac¢ olej do zbiorczych

zbiornikoéw na zuzyty olej. Przejdz do sekcji 4.10.4.3 ,,Spust 1 utylizacja oleju
w systemach zbiorczych” migdzy czynnosciami 61 7.

e

4.11.3 Napetnij kadz z miski odplyw.

Opcja napetniania kadzi z miski stuzy do ponownego napetienia kadzi thuszczem z miski filtra.
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1. Przy WOLALZONYM komputerze nacisnij i przytrzymaj przez trzy
sekundy przycisk filtracji kadzi, ktéra ma zosta¢ napelniona ponownie.

Komputer wySwietli FILTER ME NU (menu filtra) przez 3 sekundy, i zmienina AUT 0
FILTER.

2. Naciskaj przyciski “ i ¥, abyprzejs¢do FILL VAT FROM DRAIN

P A N (napemianie kadzi z miski spustowe;). TEMP

3. Przy wy$wietlonym komunikacie FILL VAT FROMN DRAIN PAN
(napefnianie kadzi z miski spustowej) nacisnij przycisk v (1 Y E 5), aby
kontynuowac.

Komputer wyswietla FILL VAT FROM DRAIN PARANP (napelianie kadzi z miski spustowe;j?)

naprzemianz YES NO (tak nie).

e

4. Nacisnij przycisk v' (1 Y E 5), aby kontynuowac.

e

System sprawdza, czy zamknigto zawor odplywowy. Otwiera si¢ zawor
powrotny, po czym pompa filtra napetni kadz.

Podczas napetniania kadzi komputer wyswietla FILLING (napelianie). Po zakonczeniu
napetniania komputer wyswietli {5 VAT FULLP (czy kadz jest pelna?) na przemian z YE S (tak)
NG (nic).

5. Jezeli kadz jest pelna, naci$nij przycisk v' (1 Y E 5), aby zakonczy¢ i
powrdci¢ do OF F. Jezeli kadz nie jest petna, naci$nij przycisk % (2 NO),
aby kontynuowa¢ napelnianie.

e

4.11.4 Napetnianie kadzi z pojemnika zbiorczego.
Opcja napelniania ze zbiornika magaz. stuzy do napetniania thuszczem kadzi potaczonych zbiorczo.

1. Przy WYLAL ZONYM komputerze naci$nij i przytrzymaj przez trzy
sekundy przycisk filtracji kadzi, ktéra ma zosta¢ napelniona ponownie.

m
A3

Komputer wyswietli FILTER ME NU (menu filtra) przez 3 sekundy, i zmienina AUT 0
FILTER.

2. Naciskaj przyciski “ i ¥, abyprzejé¢do FILL VAT FROM BULK
(napehnianic kadzi ze zbiomika).

3. Przy wyswietlonym komunikacie FILL VAT FROM BULK
(napeianie kadzi ze zbiornika) naci$nij przycisk v' (1 Y E S), aby
kontynuowac.

Komputer wyswietla FILL POT FROM BULK P (napemi¢ kadz ze zbiorczego?) na przemian z

8
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YES NO (TRK-NIE].

4. Nacisnij przycisk v' {YE 5 ), aby kontynuowac.

Komputer wyswietli PRESS AND HOLD YES TO FILL (naciéniji
przytrzymaj ,,tak”, aby napetic) na przemianz Y £ S (tak).

Otwiera si¢ zawor doptywu thuszczu magazynowanego zbiorczo, a pompa doptywowa uruchamia sig.
Zbiorcza pompa napetniajaca ma wiacznik chwilowy. Pompa dziata tylko przez czas wciskania wlacznika.

5. Nacisnij i przytrzymaj przycisk v' {9 E S ] (tak), aby napetni¢ kadz.
Podczas napehiania kadzi komputer wyswietla FILLI NG (napehianie).
6. Kiedy kadz napemi sie do dolnej kreski, zwolnij przycisk v' (1 YE ).

Komputer wySwietla CONTINUE FILLINGP (kontynuowad
napehianie?) na przemianz €5 N0 (tak-nie).

7. Aby kontynuowa¢ napetnianie, powrd¢ do czynnosci 5. W przeciwnym

przypadku naci$nij przycisk % (2 N 0), aby zakonczy¢ i powroci¢ do O F F
(wyl.).
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4.11.5 Z miski do odpadow

Opcja ,,pan to waste” (z miski do odpadow) w systemach zbiorczego podawania tluszczu umozliwia
wypompowanie nadmiarowego oleju z miski do zbiorczych pojemnikdw na zuzyty olej bez
koniecznosci spuszczania oleju znajdujacego sie¢ w kadzi.

1. Przy WYLAL ZONYM komputerze naci$nij i przytrzymaj przez trzy

sekundy przycisk filtracji kadzi, ktéra ma zosta¢ napetniona ponownie. FLTR
<

Komputer wyswietli FILTER ME NU (menu filtra) przez 3 sekundy, i zmienina AUT 0
FILTER.

2. Naciskaj przyciski “ i ¥, aby przejs$¢do PAN TO WASTE (zmiski

do odpadéw).

3. Gdy wyswietlane jestPAN TO WARSTE, nacisnij przycisk v (1 ._
YES), aby kontynuowac.

Komputer wyswietla PAN TO WASTEP (zmiski do odpadow?) na przemianz YES NO (tak-
nie).

4. Nacisnij przycisk v' { Y E S )i przejdz do rozdziatu 4.10.4.3 na stronie 4-
18 i kontynuuj po czynnosci 6 albo nacisnij przycisk ¥ (2 N 0), aby
opusci¢ menu filtracji.

412 Programowanie - poziom pierwszy

Programowanie poziomu pierwszego stuzy do wpisywania nowych produktéw, sterowania praca
przy zablokowanym trybie AIF (autom. naprzemienna filtracja), oraz podczas czyszczenia
wglebnego (odparowywania) i testach przegrzania.

Aby wejs$¢ w tryb programowania - Poziom 1:

1. Przy WYLAL ZONYM komputerze, naci$nij jednoczesnie przyciski

TEMP (temperatura) i INFO przez TRZY sekundy, az do wyswietlenia
LEVEL 1 [(POZIOM 1) urzadzenie wyda sygnal dzwickowy.

Komputer pokazuje ENTER CODE (wpiszkod).

2. Wpisz 1234. 10 |20 300 || 403

(12 34)

Komputer przez 3 sekundy wyswietli LEVEL 1 PROGRANM (program poz. 1), po czym
wyswietli PRODUCT SELECT!IO N (wybdr produktu).

3. Naciskaj przyciski “ 1 ¥, aby przewija¢ miedzy:

a. PRODBUCT SELECTION (wybdr produktu) Patrz str. 4-12 '
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b. AIF CLOCK (stoper aif) Patrz str. 4-24
c. DEEP CLEAN MODE (tryb czyszcz. Welebnego) Patrz str. 4-25
d. HIGH LIMIT TEST (test przegrzania) Patrz str. 4-30
e. FRYER SETUP (konfiguracja frytownicy)  Patrz str. 4-9
4. Jezeli zadana opcja jest wy$wietlana, nacisnij przycisk v' (1 Y E5), aby
wybra¢ ja z menu.

4121 STOPER AIF

Tryb Stopera AIF umozliwia programowanie przedziatow czasowych gdy oferta AIF (auto intermittent
filtration) jest zablokowana. Jest to pozyteczna opcja na obtozone pory dnia, np. pora lunchu.

1. Wykonaj czynnosci 1-3 na str. 4-23 do 4-24.
2. Nacis$nij przycisk ¥ (INFO), aby przejs¢ do RIF CLO LK (stoper AIF).

3. Naci$nij przycisk v' (1 Y E S (tak)), aby kontynuowac.

Na lewym wys$wietlaczu pojawi sic AIF CLOCK (stoper AIF), anaprawym- BDISABLED (wyt).

4. Naciskaj przyciski ¢ i» , aby przetacza¢ miedzy:
a. DISABLED (wyt) |FLTFI| IFLTR
b. ENABLED (wh) i =

Ustaw t¢ funkcjena ENABLED (wt.)jesli sa pory, w ktorych funkcja AIF (auto intermittent
filtration) ma by¢ zablokowana (np. pora lunchu).

5. Gdy wyswietlane jest ENABLED (wh), naci$nij przycisk ¥ .

*W razie zaznaczenia BISABLED (wyl) (zablokowany) przejdz do pkt. 12.
6. Gdy wyswietlane jest E NABLED (wh), naciskaj przyciski « i ¥ (patrz ryc.
‘ TEMP \

4.12.2.5), aby przewija¢ miedzy f-F 1 (Pn-Pt1)do SUN Y (Nie 4). (np. W
przedziale Poniedz. — Pigtek preferowane jest niekorzystanie z filtracji w porze
lunchu 12:00 do 13:30. Przesun kursor na ekraniedo f1-F 1 12:00.

7. Za pomoca klawiatury numerycznej wprowadz czas
rozpoczecia okresu zawieszenia funkcji AIF.

INFO

8. Naciskaj przyciski “ 1 ¥ , aby przelacza¢ migdzy AM i PM:

INFO

9. Naci$nij przycisk ¥ (INFO). Komputer wyswietla 8 DUR (czas 0). Jest to
okres w jakim funkcja AIF bedzie zawieszona. INFO

10. Za pomoca klawiszy numerycznych wpisz czas od 0 do
999 minut (np. 1% godziny wpisuje si¢ jako 90 minut).
W tym przypadku wpisujesz 9 0. Komputer wySwietla
080 DUR. Dla kazdego dnia lub zestawdéw dni sg
dostepne cztery oddzielne okresy zawieszenia filtracji.
(M-F (Pn-Pt) 1-4, Sat (Sob) 1-4 i Sun (Nie) 1-4)
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11. Nacisnij przycisk ¥ (INFO), aby zatwierdzi¢ czas i przej$¢ do nastepnego

okresu. INFO
12. Po zakonczeniu nacis$nij dwukrotnie przycisk % , aby wyjs$¢ z menu i
powrdci¢ do komunikatu PRODUCT SELELCTIO N (wybdr produktu).
13. Naci$nij przycisk % (2) , aby zakonczy¢ i powroci¢ do komunikatu O F F
(wyl.).

412.2 TRYB CZYSZCZENIA WGLEBNEGO (ODPAROWANIE)

Tryb czyszczenia wgltgbnego stuzy do usuwania z powierzchni kadzi zweglonego thuszczu.
UWAGA: Patrz instrukcje Kay Chemical ,,Procedura czyszczenia wglebnego” frytownicy LOV™,
1. Wykonaj czynnos$ci 1-3 na str. 4-23 do 4-24.
Komputer pokazuje BEEP CLER N (czyszcz. wglebne).
2. Nacisnij przycisk v (1 YES (tak)).

e

System magaz. thuszcz: Sprawdz, Ze jest na miejscu nieuszkodzona i czysta miska filtra.
System pojemnikow JIB: Upewnij sie¢, ze pod odptywem jest zestaw MSDU lub inny odpowiedni
metalowy pojemnik o pojemnosci przynajmniej 15 litrow.

Wyswietlacz pokazuje DEEP CLER NP (czyszcz. wglebne) naprzemiennie z
YES (tak) NO (nie).

3. 4. Nacisnij przycisk v (1 YES (tak)).

4. Konfiguracja pelnokadziowa: Komputer wyswietla 15 01L
REMOVEDP (usunicto olej ?) na przemianz YES (tak) N O (nie).

Dzielona kadz: Wy$wietlacz pokazuje DEEP CLER N (czyszczenie
wglebne), naprzemiennie z L (Lewy) R (Prawy).

el &

Naci$nij przycisk v' (1) lub % (2) pod kadzia, ktora ma by¢ oczyszczona.
Komputer wyé$wietla {5 OIL REMOVED? (usunicto olej?) na przemian z
YES NO (tak-nie)*.
* Jesli zbiorczy pojemnik odptywowy jest pelny, wyswietlacz pokaze RT!
TANK FULL na przemian z CONFIRM (potwierdz). Nacis$nij przycisk v/

(1) i skontaktuj si¢ z kontrahentem od zuzytego tluszczu. Na wyswietlaczu
ponownie pojawi sic O F F (wyl.).

A ZAGROZENIE
Spuszczajac tluszcz do zestawu utylizacyjnego, nie napetniaj powyzej kreski maks.
napetn. na pojemniku.

A ZAGROZENIE
Odczekaj, az ttuszcz schtodzi sie do 38°C przed spuszczeniem go do odpowiedniego
METALOWEGO pojemnika utylizacyjnego.
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A ZAGROZENIE
Spuszczajac ttuszcz do odpowiedniego MSDU lub METALOWEGO pojemnika,
upewnij sie ze jego pojemnos¢ to CO NAJMNIEJ 15 litréw. Inaczej, moze dojsé do
obrazen spowodowanych rozlaniem tluszczu.

5. Pusta kadz smazalnicza: Nacisnij przycisk v (1 9 E 5) i przejdz do czynnosci
12.
Kadz napelniona olejem: Naci$nij przycisk ¥ (2 NO) .
6. System pojemnikéw JIB: Wyswietlacz pokazuje S DISPOSAL
UNIT IN PLRCEP (czyjest zestaw utylizacyjny?) naprzemienniez YEGS
(tak) N O (nie). Upewnij sig, ze pod odptywem jest zestaw MSDU lub inny
odpowiedni metalowy pojemnik o pojemnosci przynajmniej 15 litrow.
Nacis$nij przycisk v' (1 YE S (tak)), aby zutylizowa¢ olej. Komputer
wyswietla DISPO8SING (utylizacja) konczacna VAT ENPTY
{KADO PUSTARI)Pnaprzemianz YES {TAK ). Nacisnij przycisk v/
(1 YES) i przejdz do czynnosci 12.
System zbiorczego* dostarczania oleju: Komputer wyswietla
DRAINING (spust). Gdy olej sptynie do miski filtru komputer wyswietli
VAT ENMNPTYP (kadz pusta?) na przemian z YES (tak). Nacisnij
przycisk v (1 YES (tak))i kontynuuj.
*W razie wyswietlenia si¢ komunikatu { NSERT P A N (wlmiske) zdemontuj i
wymien miske filtra.
System zbiorczego dostarczania oleju: Na wyswietlaczu pojawi si¢ 0P E N
DISPOSE VARLVE (otworz zawor spustowy).

7. System zbiorczego dostarczania oleju: Otworz lewe drzwi szafki i odblokuj
zawor, jezeli jest to konieczne. Pociagnij zawor spustowy do oporu wprzod,
aby rozpocza¢ spuszczanie oleju.

System zbiorczego dostarczania oleju: Na wyswietlaczu przez cztery
minuty bedzie wy$wietlany komunikat D15 P 051 N & (spuszczanie).

Pompa przepompuje zuzyty olej z miski do zbiornikéw odpadowych.
System zbiorczego dostarczania oleju: Po zakonczeniu komputer
wyswietli REMOVE PR N (wyjmij miske).

8. System zbiorczego dostarczania oleju: Wyjmij miske filtru i upewnij sie,
ze jest pusta.

System zbiorczego dostarczania oleju: Ekran wyswietla naprzemiennie

1S PAN EMPTYP (miskapusta?) oraz YES (tak) N O (nie)

9. System zbiorczego dostarczania oleju: Jezeli w misce pozostat olej, _.]
nacisnij przycisk % (2) , aby ponownie uruchomié¢ pompg; w przeciwnym
razie przejdz do kolejnej czynnosci.

10. System zbiorczego dostarczania oleju: Po oproznieniu miski nacisnij
przycisk v' (1) (patrz ryc. 4.10.4.3.10).
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System zbiorczego dostarczania oleju:Na wyswietlaczu pojawi si¢

CLOSE
DISPOSE VALVE (zamknij zawor spustowy).

11. System zbiorczego dostarczania oleju: Zamknij zawor spustowy,
popychajac uchwyt zaworu w tyt frytownicy, az do oporu.

System zbiorczego dostarczania oleju: Komputer wyswietla INSERT
PA N (wstaw miskg). Zamontuj miske.

12. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Zawoér spustowy zostanie zamknigty, a
komputer wyswietli SOLUTION ADDEDP (dodano roztwor?) na przemian z Y E 5 (tak).
Napehnij czyszczong kadz wodnym roztworem $rodka czyszczacego. Skonsultuj karte
wymogdw konserwacyjnych oraz dostarczone instrukcje Kay Chemical - “Procedura
czyszczenia wgltebnego fryrtownic”, aby zapozna¢ si¢ z odno$nymi procedurami McDonald’s.

13. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Naci$nij przycisk v (1
YES (TAK)I), aby kontynuowaé i rozpocza¢ procedure czyszczenia.

Komputer bedzie wyswietlat DEEP CLER N (czyszczenie wglgbne) na przemian ze stoperem
odliczajacym od 60:00 minut. Kadz nagrzewa si¢ do 91° C przez jedng godzing. Aby anulowad
czyszczenie wglebne nacisnij i przytrzymaj przez trzy sekundy przycisk ¥ (2) . Komputer wyswietla {5
SCLUTION REMDOVEDP (usunicto roztwor?) na przemianz YE S (tak). Przejdz do czynnosci 15.

Po uplywie jednej godziny, wylgcza si¢ nagrzew, a wy$wietlacz pokazuje CLEAN DONE
(czyszczenie zakoncz.) z sygnatem dzwigkowym.

14. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Naci$nij przycisk v (1
YES (tak)), aby wylaczy¢ sygnat dzwickowy.

15. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Komputer wy$wietla 1S SOLUTION
REMOVEDP (usunieto roztwor?) na przemian z Y E'S (tak). Usun roztwor zgodnie z
instrukcjami Kay Chemical.

16. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Zdemontuj miske filtra, usun kosz na okruchy,
pierscien dociskajacy, wktadke filtru i sito. Zamontuj ponownie pusta miske we frytownicy.

A ZAGROZENIE
Odczekaj, az roztwér czyszczenia wgtebnego ostygnie do 38°C przed usuwaniem,
gdyz goracy tluszcz moze powodowacé obrazenia.

UWAGA: Instrukcje usuwania roztworu czyszczacego znajdziesz w instrukcji Kay
Chemical "Procedura wgtebnego oczyszczania frytownicy".

17. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Po usunig¢ciu roztworu
naci$nij przycisk v' (1 YES (tak)).

18. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Komputer wys$wietla
SCRUB VAT LONPLETEP (szorowanie kadzi ukonczone?) na

przemianz YES (tak) Nacisnij przycisk v' (1 YES (tak)).

19. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Komputer wyswietla DRI NI NG (spust). Spust
otwiera si¢, aby usung¢ niewielka ilo$¢ pozostatego w kadzi roztworu. Sphucz nadmiar roztworu z kadzi.
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20. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Komputer wys$wietla
RINSE CONMPLETEP (sptukiwanie zakonczone?) na przemianz YES

(tak) Po doktadnym sptukaniu kadzi nacisnij przycisk v' (1 Y E S), aby
kontynuowac.

21. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Komputer wyswietla REMOVE PAN
(wyjmij miske). Zdemontuj miske filtra.

22. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Komputer wyswietla VAT AND PAN DRY~P
(sucha kadzi miska?), na przemian z Y E S (tak). Upewnij sie, ze kadz i miska sg calkowicie suche.

23. System zbiorczego dostarczania oleju lub JIB: Komputer wy$wietla I NSERT PA N
(wstaw miske). Zamontuj ponownie sito, miske filtru pierscien dociskajacy oraz kosz na
okruchy, zdemontowane podczas czynnosci 16. W6z miske filtra.

24. System uzupelniania tluszczu JIB: Komputer wyswietla MANURL
FILL (reczne napehianie) na przemian z YE 'S (tak). Naci$nij przycisk v/
(1 YES (tak)), a na wyswietlaczu ponownie pojawi si¢ O F F (wyt.).

System zbiorczy: Przejdz do sekcji 4.11.4 ,,Napehianie kadzi z pojemnika
zbiorczego™ na stronie 4-22 1 rozpocznij po czynnosci 3.

4.12.4 TRYB: TESTY HIGH-LIMIT (WYSOKOTEMP.)

Tryb testu przegrzania stuzy do sprawdzenia obwodu wysokotemperaturowego. Przeprowadzenie
testu high-limit niszczy tluszcz. Test nalezy przeprowadza¢ wytacznie na tluszczu starym. Jezeli
podczas testu temperatura frytownicy osiggnie 238°C bez drugiego przerwania obwodu
wysokotemperaturowego, a na wys$wietlaczu pojawi sie¢ HIGH LIMIT FRILURE (uszkodzone
zabezp. przed przegrzaniem) na przemian z DISCONNELT POWER (odlagcz zasilanie) oraz
rozlegnie si¢ sygnat alarmowy, natychmiast wytacz frytownicg i skontaktuj si¢ z serwisem.

Mozna anulowa¢ test w dowolnej chwili wylaczajac frytownice. Po ponownym wigczeniu,
frytownica powraca do trybu pracy normalnej i wyswietla nazwe produktu.

1. Wykonaj czynnosci 1-3 na str. 4-23 do 4-24.

Wyswietlacz pokazuje HIGH LIMIT TEST (proba wysokotemp.).
2. Naci$nij przycisk v' (1 YE S (tak)), aby kontynuowac.
Wyswietlacz pokazuje Hi-LIMIT £ naprzemienniez YES (tak) N O (nie).

3. Naci$nij przycisk v' (1 YES (tak)), aby kontynuowa¢. Jezeli przeprowadzasz
test w konfiguracji dwukadziowe;j, nacisnij przycisk v' (1 9 E 5) po stronie
kadzi.

Komputer wyswietli PRESS AND HOLD CHE LK (nacisnij i przytrzymaj k.
proby).
4. Naci$nij i przytrzymaj przycisk v' (1 YE S (tak)), aby rozpoczaé test

wysokotemperaturowy.

Rozpoczyna si¢ nagrzew kadzi. Wyswietlacz pokazuje biezaca temperature kadzi podczas testu.
Gdy temperatura osiggnie 210°C + 12°C*, komputer wy$wietli HOT H!- 1 na przemian z biezgcg
temperaturg (np. 2 3 8 £) i bedzie kontynuowal nagrzewanie.
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*WAZNE: W komputerach przeznaczonych na rynek UE (oznaczonych literami CE), temperatura
ta jest 395°F (202°C).

Frytownica bedzie rozgrzewana do przerwania drugiego obwodu zabezpieczajacego przed
przegrzaniem. Zazwyczaj ma to miejsce, gdy temperatura osigga miedzy 217,221 a 230,561 w
systemach nieoznaczonych symbolem CE oraz 207,221 do 218,891 w systemach CE.

Po rozpoczeciu testu wyswietlacz pokazuje HELP HI-2 na przemian z biezaca temperatura (np.
2 380).

5.v (1 YES).

Jezeli test wysokotemperaturowy zakonczy si¢ niepowodzeniem, komputer wyswietli H1G6H
LIMIT FARILURE (blad systemu zab. przed przegrzaniem) na przemianz DISCONNECT

P OUER (wylgcz zasilanie). W razie pojawienia si¢ tego komunikatu, niezwlocznie wytaczamy
frytownice i dzwonimy do serwisu.

Kadz przestaje si¢ nagrzewac, a wyswietlacz pokazuje biezace ustawienie temperature
naprzemiennie z faktyczna temperaturg (np. 4 30 F) az temperatura spadnie ponizej 204°C.

6. Nacis$nij migkki przycisk zasilania, aby anulowa¢ alarm.

7. Po ochtodzeniu frytownicy ponizej 204°C nacis$nij przycisk % (2) , aby
zakonczy¢ test wysokotemperaturowy.

sle

8. Nacisnij przycisk % (2) , aby zakonczy¢ i przejs¢ do O F F (wyt.).

9. Usun tluszcz zgodnie z procedurami opisanymi na stronie 4-16.

4.13 Programowanie - poziom drugi
Aby wejs¢ w tryb programowania - Poziom 2:

1. Przy WYLACZONYM komputerze nacisnij jednoczesnie przez 10 sekund TP
przyciski TEMP (temperatura) i INFO, az do wyswictlenia LEVEL 2
(poziom 2); urzadzenie wyda trzeci sygnat dzwickowy.

Komputer pokazuje ENTER CODE (wpiszkod).

0
N

2. Wpisz 1234. 10 |20

(12 34)

Komputer przez 3 sekundy wyswietli LEVEL 2 PROGRAM (program poz.2 ), po czym
wyswietli PRODUCT SELELTION (kompensacja produktu).

3. Naciskaj przyciski “ i ¥ , aby przewija¢ miedzy:

a. PROD CONMNP (kompensacja produktu) Patrz str. 4-30
b. E-LOG Patrz str. 4-31
c. PASSWORD SETUP (ustawienia hasta) Patrz str. 4-31
d. ALERT TONE (sygnatalarmu) Patrz str. 4-32
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e. FILTER RFTER (filtruj po) Patrz str. 4-33

f. FILTER TIMNE (czas filtracji) Patrz str. 4-34
UWAGA:
Za pomoca przyciskow € i » mozesz przechodzi¢ miedzy pozycjami w wybranej opcji.
Whisujac liczby, wciskaj odpowiednie klawisze 0-9.

Naciskaj klawisze 4 1 ¥, aby zatwierdzi¢ wprowadzone dane i przechodzi¢ do kolejnych lub
wcezesniejszych pozycji menu.

4. Po wyswietleniu zadanej wartosci, naci$nij przycisk v/ (1 YES (tak)).

4.13.1 TRYB: WARTOSCI KOMPENSACJI

Tryb kompensacyjny umozliwia zmiang/regulacje kompensacji (wrazliwosci) dla danego produktu.
Niektoére pozycje menu wymagaja regulacji, zaleznie od podatno$ci na obrobke kuchenng. Nalezy
ostroznie modyfikowac ten parametr, gdyz latwo o wprowadzenie niekorzystnej zmiany w cykl
smazalniczy produktow. Warto$¢ kompensacji ustawiona fabrycznie to cztery.

1. Wykonaj czynnosci 1-3 na str. 4-29 do 4-30.

Wyswietlacz pokazuje PROD COMP (kompensacja produktu).

2. Gdy wyswietlane jest PROD £ 8 P (kompensacja produktu), nacisnij
przycisk v (1 YES.

Komputer wyswietli PRODUCT SELELTIO N (wybieranie produktu) przechodzace w

SELECT PRODUCT (wybierz produkt).
Elm

3. Przewin liste produktéw za pomoca przyciskow « i ¥V .

Wyswietlacz wskazuje wybrany produkt. I i
4. Jezeli zadany produkt jest wyswietlany, nacisnij przycisk v' (1 Y E S), aby

go wybra¢ z menu.
Komputer wyswietla 1OBIF Y (zmieni¢?) na przemianz YES NO (tak ._
or

5. Naci$nij przycisk v' (1 Y ES), aby kontynuowac lub przycisk * (2 N0),
aby powroci¢ LEVEL 2 PROGRAM (programow. poz. 2).

Wyswietlacz pokazuje LORD L OMP (wczytaj kompensacje) po lewej stronie, oraz Y lub inng cyfre
po prawej. Oznacza to ustawienie wrazliwosci dla danego produktu.

UWAGA: Stanowczo zaleca sie NIE regulowac¢ tego parametru, poniewaz moze to
mie¢ niekorzystny wplyw na produkt.

6. W razie modyfikowania tego ustawienia, wpisz cyfr¢ migdzy 0-9.

7. Nacis$nij przycisk ¥ (2) , aby zatwierdzi¢ wybor.
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8. Nacisnij dwukrotnie przycisk % (2) , aby zakonczyc.

Komputer wys$wietla O F F (wyt.).
4.13.2 TRYB: E-LOG

Tryb ten shuzy do wgladu w ostatnie 10 kodow bledu napotkanych przez urzadzenie. Kody te
wyswietlajg si¢ od 1 do 10, z najSwiezszym w pozycji pierwszej. Wyswietlaja si¢ godzina, data i
kod biedu.

1. Wykonaj czynnosci 1-3 na str. 4-29 do 4-30.

Komputer wyswietla E-L 0 6.

2. Nacisnij przycisk v' (1 Y ES), aby zatwierdzi¢ wybor.
Komputer wyswietli po lewej stronie N 8 U (teraz), a po prawej biezgcg date i godzine.

3. Uzyj przycisku ¥ do przewijania przez dziesi¢¢ ostatnich kodow btgedow,
rozpoczynajac od "A" i konczac na "J". Po wyswietleniu ostatniego btedu,
przewin do gory za pomocg przycisku 4 .

W razie braku bledow, wyswietlacz pokaze N8O ERRORS (brak bledow). Bledy sg wyswietlane
wedhug pozycji od A do J, strony po ktorej wystapit blad w przypadku konfiguracji dwukadziowej,
kodu btedu oraz godziny zmieniajacej si¢ z datg. Litera “L” po kodzie danego btedu oznacza, ze
dotyczyt on lewej strony kadzi dzielonej, a “R” oznacza prawa strong¢ kadzi dzielonej (przyktad -A
R E06 06:34:00 09.12.08). Kody bledow zostaty opisane w sekcji 7.2.5 tego podrecznika.

4. Naci$nij dwukrotnie przycisk % (2) , aby zakonczy¢.
Komputer wysSwietla OF F (wyt.).
4.13.3 TRYB USTAWIANIA HASLA

Tryb ten umozliwia kierownikowi w restauracji dokonywanie zmian haset dla poszczegdlnych
trybow 1 poziomow.

1. Wykonaj czynnos$ci 1-3 na str. 4-29 do 4-30.

Komputer wySwietla PASSUWORD SET U P (ustawianie hasta).
2. Naci$nij przycisk v' (1 YE ), aby zatwierdzi¢ wybor.

Komputer wyswietla FRYER SETUP (ustawianie frytownicy).

3. Naciskaj przyciski “ 1 ¥ , aby przewija¢ miedzy:
a. USTARWIENIAR FRYTOUWNICY - Wybodr hasta wejsciowego do
trybu USTRUWIEO FRYTOUWNICY. (Domyslne hasto -1234)

b. USAGE (eksploatacja) — wybor hasta wejsciowego do trybu
USAGE (eksploataciji) dla zerowania eksploatacyjnych danych
statyst. (Domy$lne hasto -4321)

c. LEVEL 1 (poziom 1) — Wybdr hasta wejsciowego do trybu
LEVEL 1 (poziom 1). (DomySlne hasto -1234)
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d. LEVEL 2 (poziom 2)— Wybor hasta wejsciowego do trybu
LEVEL 2 (poziom 2). (Domyslne hasto -1234)

4. Naci$nij przycisk v (1 YES) , aby zatwierdzi¢ wybor.

Komputer wyswietla flODIF Y7 {zmieni¢?) naprzemianz YES NO (tak nie).

5. Naci$nij przycisk vV (1 YES).

Komputer wyswietli po lewej stronie FRYER SETUP (ustawienia frytownicy), a po prawej przez
trzy sekundy zamruga NEW PRSSWORD (nowe hasto), a nastepnie zostanie wyswietlone
12 34 lub biezace hasto.

6. Za pomoca klawiszy od 0 do 9 wprowadz nowe hasto
lub wpisz ponownie dotychczasowe hasto.

7. Naciénij przycisk v (1 YES) .

Komputer wy$wietli po lewej stronie O NFIRM (zatwierdz), a po prawej zostanie wySwietlone
12 34 lub nowe hasto.

8. Nacisnij przycisk v' (1 YES), aby zatwierdzi¢.

Wyswietlacz pokazuje PARSSUWORD SETUP (ustawianie hasta) po lewej stronie. Prawa strona
nie pokazuje nic.

9. Powtarzaj czynnosci 3-8, aby zmieni¢ lub potwierdzi¢ ustawienia frytownicy, jej dane
eksploatacyjne, oraz hasta poziomu 11 2.

10. Nacis$nij ponownie przycisk % (2) , aby zakonczy¢.
Komputer wyswietla O F F (wyt.).
4.13.4 TRYB: SYGNALY ALARMOWE

Gtosnos¢ sygnatu alarmowego mozna wybra¢ sposrod dziewieciu poziomow, a ton alarmu sposrod
trzech czestotliwosci. Uzyj roznych czgstotliwosci, aby odrdznié stacje protein i frytek.

1. Wykonaj czynnosci 1-3 na str. 4-29 do 4-30.

Wyswietlacz pokazuje ARLERT TONE (ton alarmu).

2. Po wyswietleniu zgdanej wartosci, nacisnij przycisk v' (1 Y E S (tak)).

Na lewym ekranie pojawia si¢ ¥ BLUME (gtosnos¢) 1-9, ana prawym 8.

3. Ustaw poziom glo$nosci za pomocg klawiszy =2 C 7m Jls )
numerycznych . Wybieraj sposrod 9 natezen, gdzie 1 E E D el D !

oznacza sygnal najcichszy, a 9 - najglosniejszy.
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4. Naciskaj przyciski « i ¥ , aby przejé¢ do TO NE (ton) 1-3.

k TEMP INFO

Na lewym ckranie pojawia si¢ TO NE (ton) 1- 3, a na prawym 1.

5. Za pomoca klawiszy numerycznych wybierz
czestotliwos¢ sygnatu od 1 do 3.

6. Nacisnij przycisk % (2) , aby powroci¢ do zapytania LEVEL 2
PROGRAM (programowanie poz. 2).

7. Naci$nij ponownie przycisk * (2) , aby zakonczy¢.

Komputer wyswietla O F F (wyt.).

4.13.5 FILTROWANIE PO

W trybie filtrowania AIF zastosowano dwa pomiary przed wyswietleniem zapytania o filtrowanie.
Jeden sprawdza liczbg cykli smazalniczych i zostanie opisany w tym rozdziale, a drugi sprawdza
godzing 1 jest regulowany zgodnie z opisem w sekcji 4.13.6 ,,Czas filtracji”. Pytanie o
przeprowadzenie filtracji jest wyswietlane przez zdarzenie, ktore zajdzie pierwsze - czy bedzie to
przekroczona ustalona liczba cykli, czy tez przekroczony ustalony okres czasu.

Opcja FILTER AFTR (filtruj po) stuzy do ustawiania liczby cykli smazalniczych, po ktorych
wyswietli si¢ pytanie o odfiltrowanie.

1. Wykonaj czynnosci 1-3 na str. 4-29 do 4-30.

Przewindo FILTER AFTER (filtruj po).

2. Gdy wyswietlane jest FILTER ARFTER (filtruj po), nacisnij przycisk v (1
JES).

Na lewym wys$wietlaczu pojawi sic FILTER RFTER (filtruj po) , a na prawym 0 lub inna liczba.

3. Zapomoca klawiszy numerycznych od 0 do 9 wpisz
liczbe cykli smazenia, ktére muszg si¢ odby¢ przed
wyswietleniem zapytania o filtracje (np. jezeli filtracja
ma si¢ odbywac po kazdych 12 cyklach, wpisz 12).

Na lewym wy$wietlaczu pojawi sic FILTER AFTER (filtruj po), a na prawym 1¢.

4. Naci$nij przycisk ¥ (2) , aby powroci¢ do zapytania LEVEL 2
PROGRAM (programowanie poz. 2).

5. Nacis$nij ponownie przycisk % (2) , aby zakonczy¢.

Komputer wyswietla O F F (wyt.).

4.13.6 CZAS FILTROWANIA
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Opcja FILTER TIME (filtruj po uptywie...) shuzy do ustawiania uptywu czasu, po ktorym wyswietli
si¢ pytanie o odfiltrowanie. Opcja ta przydaje si¢ w restauracjach o mniejszym ruchu, gdzie
przydatne jest filtrowanie z wigksza czestotliwoscia, niz wynikataby z liczby cyklow smaz.

1. Wykonaj czynnosci 1-3 na str. 4-29 do 4-30.

Przewindo FILTER TIME (filtruj po uptywie...).

2. Gdy wyswietlane jest FILTER TIME (filtruj po uptywie...), nacisnij
przycisk v (1 YES).
Na lewym wyS$wietlaczu pojawi sic FILTER TIME (filtruj po uptywie), a na prawym 0.

3. Zapomoca klawiszy numerycznych od 0 do 9 wpisz czas z
(w godzinach) miedzy zapytaniami o filtracj¢ (np. jezeli .

filtracja ma si¢ odbywac co dwie godziny, wpisz 2).

Na lewym wys$wietlaczu pojawi sie FILTER TIME (filtruj po uptywie), a na prawym 0 2.

4. Naci$nij przycisk ¥ (2) , aby powroci¢ do zapytania LEVEL 2 _.
PROGRAM (programowanie poz. 2).

5. Nacisnij ponownie przycisk % (2) , aby zakonczy¢.

Komputer wyswietla O F F (wyt.).

4.14 TRYB: INFO

Przycisk INFO shuzy do wyswietlania informacji i nawigowania po menu. Jednokrotne naci$nigcie
powoduje wyswietlenie czasu odzysku kazdej kadzi.

Weiskajac przycisk INFO przez trzy sekundy uzyskasz dostep do danych eksploatacyjnych, filtra
oraz ostatnich cykli smaz.

Aby wejs¢ w tryb INFO:

1. Nacisnij i przytrzymaj przez trzy sekundy przycisk ¥ (INFO) (patrz ryc. el

4.14.1).

Ryc. 4.14.1

Komputer przez 3 sekundy pokazuje I NFO MO DE (tryb info) po czym zmieniana FILTER
STATS (statystyki filtra).

2. Naciskaj przyciski “ 1 ¥, aby przewija¢ mi¢dzy:
Konfiguracja jednokadziowa

a. FILTER STRTS (statystykifiltra) Patrz str. 4-35
b. REVIEW USAGE (przeglad eksploat.) Patrz str. 4-36
c. LRAST LOAD (ostatnitadunek) Patrz str. 4-37
d. TPM (catkowita zawarto$é sktadnikéw biegunowych)  Patrz str. 4-41

Konfiguracja dwukadziowa
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a. FILTER STATS (statystyki filtra) Patrz str. 4-35

b. REVIEW USAGE (przeglad eksploat.) Patrz str. 4-36

c. LRST LOAD L (ostatnitadunek L) Patrz str. 4-37

d. LAST LOARD R (ostatnitadunek P) Patrz str. 4-37

e. TPM L (catkowita zawartos¢ sktadnikéw biegunowych L) Patrz str. 4-41

f. TPM R (catkowita zawarto$¢ sktadnikéw biegunowych P) Patrz str. 4-41
UWAGA:

Za pomoca przyciskow € oraz » mozesz przechodzi¢ migedzy dniami w wybranej opcji.

Naciskaj przyciski “ oraz ¥ , aby przechodzi¢ do innych pozycji menu.

3. Jezeli zadana opcja jest wySwietlana, naci$nij przycisk v (1 YE9), aby

wybra¢ ja z menu.

4.14.1 TRYB: DANE FILTRA

W trybie statystyk filtru jest wyswietlany licznik filtracji kadzi oraz licznik pominigtych filtracji
wedhug dni oraz $rednia liczba cykli smazalniczych migdzy zapytaniami o filtracjg.

1. Wykonaj czynnosci 1-3 na str. 4-34 do 4-35.
Komputer wyswietla FILTER STRTS (statystyki filtra).

2. Po wyswietleniu zadanej wartosci, nacisnij przycisk v/ (1 YES (tak)).

Na lewym ekranie pojawia si¢ aktualny dzien tygodnia, a na prawym - aktualna data.

3. Za pomoca przyciskow ¢ oraz » mozesz przewijaé zapisy, rozpoczynajac
od biezacego dnia i cofajac si¢ o jeden tydzien. | an | ‘ an

4. Naciskaj przyciski “ 1 ¥, aby przewija¢ mi¢edzy:

Konfiguracja jednokadziowa

a. DZIEO TY6.(wT), BATA (03-07-07)- Aktualny dzien i data.

b. FILTERED # DRY. —Liczba odfiltrowan kadzi z dniami tygodnia.

c. FLT BPSD # DRAY. - Liczba pominietych odfiltrowan kadzi z dniami tygodnia.
d. FLT AVG DARY. —Srednia liczba cykli smaz. na filtr/na dzien.

Konfiguracja dwukadziowa

a. DZIEO TYG6. wm), BATA {20.03.07)- Aktualny dzien i data.
b. FILTERED # DRY. — Liczba odfiltrowan lewej kadzi z dniami tygodnia.
c. L FLT BPSD # DAY, - Liczba pominietych odfiltrowan lewej kadzi z dniami

tygodnia. )
d. L FLT AVG DARY. —Srednia liczba cykli smaz. w lewej kadzi na filtr/na dzien.

e. R FILTERED # DRY. — Liczba odfiltrowan prawej kadzi z dniami tygodnia.

4-37



f.R FLT BPSD # DAY. — Liczba pominigtych odfiltrowan prawej kadzi z dniami

tygodnia.
g. R FLT AVG DAY. — Srednia liczba cykli smaz. w prawej kadzi na filtr/na dzien.
5. Nacisnij przycisk % (2) , aby powréci¢ do INFO MODE (tryb info),
zmienianego na zapytanie FILTER STRTS (statystyki filtru).

6. Nacis$nij ponownie przycisk % (2) , aby zakonczy¢.

Komputer wyswietla OF F (wyt.).

4.14.2 TRYB: PRZEGLAD EKSPLOATACJI

W trybie przegladu eksploatacji sa wyswietlane: catkowita liczba cykli smazalniczych w kazdej
kadzi, liczba cykli smazalniczych przerwanych przed ukonczeniem, liczba godzin w trakcie, ktorych
kadzie byly wlaczone oraz data ostatniego zerowania danych eksploatacyjnych.

1. Wykonaj czynnosci 1-3 na str. 4-34 do 4-35.

Przewindo REVIEW USARGE (przegl ekspl.). ii

2. Gdy wyswietlane jest REVIEW USAGE (przegl. ekspl.), nacisnij przycisk
v (1 YES).
Komputer wyswietli USAGE SINCE (ekspl. od), zmieniane na datg i godzine ostatniego

zerowania danych eksploatacyjnych.
Konfiguracja jednokadziowa
a. USAGE SINCE TIME., DATE - Dane o eksploatacji od daty i godziny ost.
wyzerowania.
b. TOTAL COO0KS # — Laczna liczba cykli smaz. dla wszystkich produktow.
c. QUIT COOK # - Laczna liczba porzucen cyklu w ciggu pierwszych 30 sek.

d. 0N HRS #- Liczba godzin przepracowanych przez kadz.
e. RESET USRAGE - Zeruyje liczniki eksploatacyjne.

3. Naciskaj przyciski “ i ¥, aby przewija¢ mig¢dzy:

Konfiguracja dwukadziowa

a. USAGE SINCE TIME. DATE - Dane o eksploatacji od daty i godziny ost.

wyzerowania.

b. TOTAL CO0KS # —Laczna liczba cykli smaz. dla wszystkich produktow.
c. QUIT COOK # - Laczna liczba porzucen cyklu w ciggu pierwszych 30 sek.

d. L ON HRS #- Liczba godzin przepracowanych przez lewg kadz.

e. R ON HRS # — Liczba godzin przepracowanych przez prawg kadz.

f. RESET USRGE - Zeruje liczniki eksploatacyjne.

4. W razie zerowania danych eksploatacyjnych, wro¢ do czynno$ci 3 i przewindo RESET
USAGE (zeruj dane eksploat.), lub przejdz dalej do czynnosci 7.

Komputer pokazuje RESET USAGE (zeruj dane eksploat.).
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5. Jezeli zadana opcja jest wyswietlana, nacisnij przycisk v' (1 YES), aby ja

wybra¢ z menu.

Komputer pokazuje ENTER £ 8D E (wpisz kod).

6. Za pomocg klawiszy numerycznych wpisz 432 1. Wazne: |40 (300 |20 |/ 1]
Kody mozna zmieniac.

(4321

Zostanie wy$wicetlony komunikat RESET USAGE COMPLETE (zerowanie danych ekspl.
ukonczone), ktéry zmienisiena REVIEW USAGE (przegl. eksploat.). Przejdz do czynnosci 8.

7. Nacisnij przycisk % (2) , aby powréci¢ do INFO MODE (tryb info),
zmienianego na zapytanie FILTER STRTS (statystyki filtru).

8. Nacisnij przycisk % (2) , aby zakonczy¢.
Komputer wyswietla O F F (wyt.).

4.14.3 TRYB: OSTATNIA PARTIA

W trybie ostatniego tadunku sg wyswietlane dane ostatniego cyklu smazenia.

1. Wykonaj czynnos$ci 1-3 na str. 4-34 do 4-35.

Wyséwietlacz pokazuje LAST LOAD (ostatnia partia) w konfiguracji pelnokadziowej lub LOA D

Llub LOAD R w konfig. dwukadziowych..

2. Po wyswietleniu zadanej wartosci, naci$nij przycisk v (1 YE S (tak)).
KONFUGURACJE PELNO- | DWU-KADZIOWE
a. PRODUCT FRY (smaz. produkt) — Ostatnio obrabiany produkt.
b. STARTED 02:34YPM (rozpoczeto o 14:34) — Godzina, o ktorej rozpoczeto ostatni

cykl smazenia.
c. ARCTUARL 3:15 (rzeczywisty 3:15) — Rzeczywisty czas smazenia, wliczajac czas
dodatkowy.
d. PROGTIME 3:10 - Zaprogramowany czas smazenia.
e. MAX TEMP 3 37° - Maksymalna temp. thuszczu zarejestrowana podczas cyklu

3. Naciskaj przyciski “ 1 ¥, aby przewija¢ mi¢dzy:

smaz.
f. MN TEMP 310°- Minimalna temp. thuszczu zarejestrowana podczas cyklu smaz.

g. AVG TEMP 3 35°— Srednia temp. thuszczu zarejestrowana podczas cyklu smaz.

h. HEAT ON 70 - Odsetek czasu smazenia, przez ktory dzialat agregat grzewczy.

i. READY YES (gotowa - tak) — Wskazuje, czy frytownica powrocita do wiasciwej
temperatury przed rozpoczeciem cyklu smaz.

UWAGA - Powyzej podano liczby przyktadowe. Nie odnoszg si¢ do rzeczywistych warunkow.
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4. Nacisnij przycisk % (2) , aby powroci¢ do {NFO MODE (tryb info),
zmienianego na zapytanie FILTER STRARTS (statystyki filtru).

5. Naci$nij ponownie przycisk ¥ (2) , aby zakonczy¢.

Komputer wyswietla O F F (wyt.).

4.14.4 TRYB POMIARU PARAMETRU TPM (ang. Total Polar Material, catkowita
zawartos¢ sktadnikéw biegunowych) — tryb ten jest uzywany wylacznie, gdy
frytownica jest wyposazona w czujnik jakosci oleju (OQS)

W trybie TPM wys$wietlana jest catkowita ilo$¢ sktadnikéw biegunowych zmierzona w oleju przez

czujnik jakosci oleju (o ile wystepuje).

1. Wykonaj czynnosci 1-3 ze stron od 4-34 do 4-35.
Wyswietlony zostanie komunikat T P fl.

2. Po wys$wietleniu odpowiedniej pozycji naci$nij przycisk v (1 YES) (1 ._
Tk

Na lewym ekranie pojawia si¢ aktualny dzien tygodnia, a na prawym - aktualna data.

3. Zapomoca przyciskow € i » przewin dostgpne pozycje, rozpoczynajac od

biezacego dnia i cofajac si¢ w czasie o jeden tydzien. | an ‘ an |
4. Nacis$nij przycisk ¥ INFO, aby wyswietli¢ TPM lub przetaczy¢ si¢ na 3
pomiar w lewej lub prawej kadzi w przypadku konfiguracji dwukadziowe;.
KONFIGURACJA PELNOKADZIOWA
a. TPMN # DAY (dzien)- Aktualna wartos¢ TPM i

dzien.*

KONFIGURACJA DWUKADZIOWA

a. L TPM # DAY (dzien)- Aktualna wartos¢ TPM i
dzien w lewej kadzi. *
b.R TPN # DAY (dzien)- Aktualna warto$¢ TPM i

dzien w prawej kadzi.*

* UWAGA: Jesli wartos¢ TPM nie jest dostepna, wySwietlany bedzie
symbol “---¢,

5. Nacisnij przycisk % (2), aby powrdci¢ do trybu I NFO M 0D E (tryb info),
ze zmiangna FILTER STATS (statystyki filtra).

6. Naci$nij ponownie przycisk ¥ (2) button, aby wyjs$¢ z tego trybu i
przywroci¢ wczesniejszy stan.
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FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIELA14 GEN Il LOV™

ROZDZIAL 5: INSTRUKCJA FILTRACJI

5.1

Wprowadzenie

System filtracyjny FootPrint Pro umozliwia filtrowanie tluszczu z jednej kadzi podczas pracy
pozostatych kadzi w baterii.

W podrozdiale 5.2 opisano przygotowywanie systemu filtracji do uzytku. Eksploatacja systemu
zostala opisana w podrozdziale 5.3.

/\ OSTRZEZENIE
Kierownik zmiany jest odpowiedzialny za zapoznanie sie przez personel

z

zagrozeniami zwigzanymi z obstuga systemu filtrowania goracego tluszczu, a w

szczegolnosci z procedurami filtracji, spustu oleju oraz czyszczenia urzadzenia.

/A OSTRZEZENIE

Wkiad lub papier filtracyjny MUSI by¢ wymieniany codziennie.

5.2 Przygotowywanie filtru do eksploatacji

1.

Wyciagnij miske filtra, usun kosz na
okruchy, pierscien dociskajacy, wkladke
(lub papier) filtrujaca i sito. (Patrz Ryc.
1) Oczy$¢ wszystkie metalowe
elementy roztworem All  Purpose
Concentrate 1 goracej wody, a nastgpnie
doktadnie wysusz.

Pokrywa miski moze by¢ wyjmowana
jedynie w celu czyszczenia, niezbednego
dostepu do wngtrza lub dla umieszczenia
pod odptywem zestawu utylizujacego
(MSDU). Jezeli wykorzystywany jest
zestaw MSDU wyprodukowany przed
styczniem 2004 roku, nalezy zapoznac
si¢ z instrukcjami na stronie 4-16.

Dokonaj ogledzin spasowania miski
filtru, aby upewni¢ sig, ze obie
uszczelki- koliste sa w dobrym stanie.
(Patrz Ryc. 2)
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3. Nastegpnie, w odwrotnej kolejnosci ut6z metalowe sito filtru na dole miski, a nastgpnie rozt6z na
nim wkladke filtrujaca szorstka strona do goéry. Upewnij sig, ze wkladka znajduje si¢ migdzy
wytloczonymi krawgdziami miski filtru. Nastgpnie umies¢ pierscien dociskowy na wkladce
filtra. Jezeli wykorzystywany jest papier filtrujacy, rozt6éz jego arkusz na misce, zakrywajac
wszystkie boki. Ustaw pierscien dociskajacy nad papierem filtrujacym i zniz pierscien do miski.
Podczas dociskania pierscienia do dna miski papier powinien si¢ zagina¢ wzdluz pierscienia.
Nastgpnie rozsyp 1 paczke (227 gramo6w) proszku filtrujacego na papierze filtrujacym.

4. Zamontuj ponownie tacg na okruchy przed miska filtru. (Patrz Ryc. 1)
NIE NALEZY UZYWAC PROSZKU FILTRUJACEGO WRAZ Z WKEADKA!

5. W16z miskg filtru z powrotem do frytownicy, umieszczajac ja pod frytownica. Upewnij sig, Ze na
ptycie MIB jest wy$wietlane " A". System filtrujacy jest gotowy do eksploatacji.

A\ ZAGROZENIE
Nie nalezy jednoczesnie spuszczaé ttluszczu do wewnetrznego uktadu filtracyjnego z
dwu lub wiecej kadzi - moze to spowodowac przelanie i wylew goracego tluszczu, co
moze stacé sie przyczyna ciezkich oparzen, poslizgnie¢ i upadkow.

A\ ZAGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w zestaw filtracyjny, tace na okruchy nalezy
oproznia¢ do pojemnika zaroodpornego, codziennie pod koniec czynnosci
kuchennych. Niektére drobiny zywnosci moga ulega¢ samozaptonowi po nasaczeniu
w pewnych tluszczach piekarskich.

/\ OSTRZEZENIE
Nie ostukuj kosza smazalniczego lub innych przyboréw kuchennych na listwie
uszczelniajacej frytownicy. Funkcjq listwy jest uszczelnianie spoiny miedzy
kadziami frytownicy. Ostukiwanie koszy fryt. na listwie dla oddzielenia tluszczu
spowoduje jej odksztalcenie i rozszczelnienie spoiny. Listwa ma z zatozenia byé
ciasno spasowana i nalezy ja demontowac wytacznie do czyszczenia.

5.3 Automatyczna naprzemienna filtracja (AlIF)

System automatycznej naprzemiennej filtracji (AIF) dba o to, aby po ustalonej liczbie cykli
smazalniczych kadzie byty automatycznie filtrowane.

W frytownicach LOV™ systemem automatycznej naprzemiennej

filtracji (AIF) steruje komputer M3000. Po ustalonej liczbie cykli a D
smazalniczych lub po uptywie okreslonego czasu komputer —
wyswietli FILTER NOUWP (filtrowaé teraz?) naprzemienne z =

YES (tak) NO (nie). Jednocze$nie zostanie aktywowana
niebieska dioda. Dioda wytaczy si¢ po rozpoczg¢ciu cyklu filtracji.

Jezeli zostanie wybrane NO (nie) lub rozpoczety cykl
smazalniczy, niebieska dioda zgasnie, a komputer wkrétce ponowi
zapytanie o przeprowadzenie filtracji oleju.

1. Nacisnij przycisk v (1) YES (tak), aby rozpoczaé filtracje (@)
lub przycisk *x (2) NO (nie), aby anulowa¢ filtracje.
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Jezeli poziom oleju jest zbyt niski, komputer wyswietli 8IL LEVEL TOO LOUW (zbyt niski
poziom oleju) na przemian z Y E S (tak). Nacisnij przycisk v’ (1) YES , aby potwierdzi¢
odebranie informacji i powr6ci¢ do swobodnego trybu smazenia. Sprawdz, czy poziom oleju w
JIB jest niski. Jezeli poziom oleju w JIB nie jest niski, a problem wciaz wystepuje, skontaktuj si¢ z
autoryzowanym serwisem.

Jezeli wybrano YES, przez dziesie¢ sekund zostanie wyswietlone SKIM VAT (odszumuj kadz),
anastepniec CONFIRMnaprzemianz YES (tak) NO (nie), Odcedz okruchy z oleju poruszajac
si¢ od przodu w tyl, usuwajac z kazdej kadzi jak najwigksza ilo$¢ okruchow. Jest to niezwykle
istotne dla zachowania przydatnosci i jako$ci oleju.

Waine: Jezeli wybrano N O (nie) w odpowiedzi na FILTER NOW (filtrowaé teraz) lub
CONFIRM (zatwierdz), filtrowanie zostanie anulowane, a frytownica powrdci do
normalnego trybu pracy. Jezeli zostanie spelnione kryterium FILTER AFTER (filtruj po),
zostanie wyswietlone zapytanie FILTER NOU (filtruj teraz). Ta sekwencja bedzie sie
powtarza¢ az do wybrania opcji ,,tak”.

Jezeli miska filtru nie zostanie odpowiednio przymocowana, komputer wyswietli {NSERT PAN
(wtdz miske). Po dopchnieciu miski na miejsce, komputer wyswietli SKIf1 VAT (odszumuj kadz).

2. Po nacisnieciu przycisku v' (1) YES (tak) rozpocznie sie cykl filtracji. W trakcie catego cyklu
frytownica wyswietli DRAINING (spust), WASHING (mycie)i FILLING (napeknianie).
Wazne: Nie jest przeprowadzane jednoczesne filtrowanie kilku kadzi.

Po zakonczeniu filtracji wy$wietlacz bedzie wskazywat LOW TEMP (niska temp.) do czasu
osiagnigcia przez frytownicg temperatury docelowe;.

Po osiagnigciu temperatury docelowej, na wyswietlaczu pojawia si¢ nazwa produktu lub linie
przerywane, co oznacza, ze frytownica jest gotowa do pracy.

Caty proces filtracji zajmuje okoto czterech minut.

UWAGA: Jezeli podczas filtracji zostanie wyciagnigta miska filtru, proces filtracji zostanie
przerwany i bgdzie kontynuowany po ponownym wtozeniu miski.

/\ ZAGROZENIE
Pilnuj, aby w odplywie nie znalazly sie jakiekolwiek przedmioty. Samoczynne zamykanie
serwomechanizméw moze powodowaé uszkodzenia lub obrazenia.

5.3.1. Automatyczna filtracja na zadanie

Automatyczna filtracja na zadanie umozliwia r¢czne rozpoczgcie automatycznej filtracji.

1. Frytkownice MUSI by¢ podgrzewany do >
temperatury docelowej. Gdy komputer jest
wlaczony nacisnaé i przytrzymaé przycisk przez FLTR
trzy sekundy FLTR (filtr). >

Komputer wyswietli FILTER MENU [menu filtra) przez 3 sekundy, i zmieni na AUTO
FILTER.
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2. Nacisnij przycisk v (1 YES T A K), aby kontynuowac.
Komputer wyswietla FILTER NOU (filtrowaé teraz)? Na przemian z YES
(tak)/ N O (nie).

3. Przejdz do czynnos$ci 1 w podrozdziale 5.3 na stronie 5-2, aby kontynuowac.

5.4 Rozwigzywanie problemoéw z systemem automatycznej filtracji naprzemiennej (AlF)
5.4.1 Niepelna filtracja

Jesli procedura AIF zakonczy si¢ niepowodzeniem po wymianie wkiadki filtru, zostanie
wygenerowany komunikat o blgdzie. Postuz si¢ diagramem ze strony 5-6, aby rozwiaza¢ problem.

Komputer wyswietla {5 VAT FULLP na przemian z YES (tak) NO —

(nie). Na ptycie MIB widnieja trzy poziome kreski.

1. Jezeli kadz jest pusta, nacis$nij przycisk v' (1 Y E 5), aby kontynuowac.
Komputer powrdei do swobodnego cyklu smazalniczego lub wyswietli
OFF (wyl.).

Jezeli kadz nie jest napelniona do konca, przejdz do nastgpnej czynnosci.

2. Jezeli kadz nie jest w pelni napelniona, naci$nij przycisk * (2 N0) .

Na wys$wietlaczu pojawi si¢ FILLING (napehianie) i pompa zostanie ponownie uruchomiona. Po
zakonczeniu napetniania komputer ponownie wyswietli 1S VAT FULLP (czy kadzZ jest pelna?)
na przemian z YES (tak) N0 (nie). Jezeli kadz jest pelna, przejdz do czynnosci 1. Jezeli kadz nie
jest petlna, kontynuu.

3. Jezeli kadZ nie jest w petni napetniona, naci$nij przycisk % (2 N0) .

g

Na wys$wietlaczu pojawi sie FILLI NG (napelnianie) i pompa zostanie ponownie uruchomiona. Po

zakohczeniu napetniania komputer ponownie wyswietli 1S VAT FULLP (czy kadz jest pelna?)

na przemianz YE S (tak) NO (nie). Jezeli kadz jest petna, przejdz do czynnosci 1. Jezeli kadZ nie

jest pelna, kontynuu;.

4. Jezeli kadz nie jest do konca napetniona, naci$nij przycisk * (2 N0) .
Jezeli jest to drugi pod rzad przypadek niepelnej filtracji, przejdz do
czynnosci 8.

Komputer wyswietli CHANGE FILTER PADP (zmien wkiadke filtru?) na przemianz YES
(tak) N O (nie) oraz aktywuje sygnal dzwiekowy.

5. Nacisnij przycisk v (1 YES (tak)), aby kontynuowac.

Po naci$nieciu przycisku ¥ (2 N O (nie)) frytownica powrdci do trybu
smazenia w wigkszosci przypadkow na cztery lub 15 minut, jezeli uptynie
czas wymiany wkitadki*. Po tym okresie zostanie wy$wietlone CHANGE
FILTER PARDP (wymiana wkladki filtru?) na przemianz YES (tak)

N O (nie). Ten proces powtarza si¢ po wybraniu Y E S (tak).
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Komputer wySwietla REMOVE P A N (wyjmij miske).

*UWAGA: Jezeli uptynie termin wymiany wktadki (standardowo 25
godzin), komunikat CHANGE FILTER PRDP (wymiana wkladki

filtru?) bedzie wyswietlany co 15, a nie co cztery minuty.

6. Wyjmij miske. Komputer wyswietli CHANGE PAD (wymien wkladke). Wymien wkiadke filtru
1 upewnij si¢, ze miska filtru znajdowala si¢ poza szafka przez co najmniej 30 sekund. Po wyjeciu
miski na 30 sekund komputer wyswietli O F F (wyl.). Upewnij sie, ze miska jest sucha i poprawnie
zmontowana. W16z miske filtru do frytownicy. Upewnij sie, ze na plycie MIB jest wyswietlane " A".

7. Wiacz komputer. Wyswietlacz bedzie wskazywat LOW TEMP do czasu osiagnigcia
temperatury docelowej przez frytownice.

8. Zawor zwrotny zostanie zamkniety, a komputer wyswietli SERVICE REQUIRED
(wymagana konserwacja) na przemian z Y E S (tak) oraz rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy.

9. Nacis$nij przycisk v (1 YES T AK), aby wylaczy¢ alaram i
kontynuowac.

Komputer wyswietli SYSTEM ERROR (btad systemowy) oraz
komunikat o btedzie przez 15 sekund, a nastepnie SYSTEM ERROR
FIXED (bl syst. naprawiony) na przemianz YE S (tak) NO (nie).

10. Nacis$nij przycisk ¥ (2 N8 NIE), aby kontynuowa¢ smazenie.
Wezwij autoryzowanego serwisanta, ktory naprawi i wyzeruje
urzadzenie. Komunikat o bledzie bgdzie wyswietlany co 15 minut do
czasu naprawienia urzadzenia. Funkcje automatycznej filtracji i
uzupetniania poziomu tluszczu bgda wytaczone do momentu
wyzerowania urzadzenia.



5.4.4 Diagram sekwencyjny btedu filtras
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fil SK filtracji.  Jezeli wystapi ktorekolwiek z

Frytownica powréci
do trybu smazenia
na 4 lub 15 minut,
jezeli uptynie czas
wymiany wktadki.

2N B
WUHIARDKD

+

Zmien wkiadke filtru,
pilnujac aby miska filtru
znajdowata sie poza
urzgdzeniem przez co
najmniej 30 sekund.
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ponizszych, wyswietlane jest zapytanie:

1  zatkana wktadka filtru,

2. wylaczony bezpiecznik lub uszkodzona
pompa filtru

3. przeciekajaca  uszczelka
przewodzie odprowadzajacym,

4. uszkodzony zawor/wiacznik spustu lub

5 uszkodzony zawodr/whacznik powrotu.

Jezeli  komputer wyswieti SERVICE
REQUIRED (wymagana konserwacja),
frytownica najczesciej moze by¢ dalej uzywana
po odpowiedzeniu N8O (nie) na zapytanie
SYSTEM ERROR FIXEDP (napr. bh
systemowy). Ten  komunikat  bedzie

wyswietlany co 15 minut do czasu naprawienia i
wvzerowania nirzadzenia nrzez technika

kolista na




5.4.5 Filtr zajety

Jezeli zostanie wysSwietlony komunikat FILTER BUSY, ptyta MIB oczekuje na filtracje innej kadzi lub
rozwigzanie innego problemu. Poczekaj 15 minut, aby sprawdzi¢, czy problem zostal rozwigzany. Jezeli
nie, zadzwon do autoryzowanego serwisu.

/\ ZAGROZENIE
Nie nalezy jednoczesnie spuszcza¢ tluszczu do wewnetrznego uktadu filtracyjnego z dwu
lub wiecej kadzi - moze to spowodowac przelanie i wylew goracego tluszczu, co moze staé
sie przyczyna ciezkich oparzen, poslizgnie¢ i upadkow.

/\ OSTRZEZENIE
Pompa filtru jest wyposazona w reczny przelacznik zerujacy, na wypadek
przegrzania silnika filtru lub innego zwarcia elektrycznego. Jezeli dojdzie do
aktywacji tego przetacznika, wytacz system filtrujacy i odczekaj 20 minut az silnik
pompy ostygnie przed proba wyzerowania przetacznika (patrz zdjecie nizej).

/\ OSTRZEZENIE
Resetujac przetacznik zerujacy pompy filtru nalezy zachowaé szczegolng ostroznosé
i zatozyé odpowiednia odziez ochronng. Resetowanie przetacznika musi byé
przeprowadzone uwaznie, aby unikngé powaznych poparzen wyniklych z niedbatej
pracy przy rurze spustowej i kadzi.

Przetacznik zerowania pompy filtru
5.5 Filtracja reczna lub na koniec dnia (MAINT FLTR)

UWAGA
Wkiad lub papier filtracyjny musi byé wymieniany codziennie.

/A\ ZAGROZENIE
Nie nalezy jednoczesnie spuszczaé ttluszczu do wewnetrznego uktadu filtracyjnego z
dwu lub wiecej kadzi - moze to spowodowac przelanie i wylew goracego tluszczu, co
moze stac¢ sie przyczyna ciezkich oparzen, poslizgnie¢ i upadkow.

Aby zapewni¢ prawidlowa prace systemu, wktadka filtru lub papier musza by¢ wymieniane codziennie.

1. Frytkownice MUSI by¢ podgrzewany do >
temperatury docelowej. Gdy komputer
jest wilaczony nacisna¢ 1 przytrzymac FLTR
przycisk przez trzy sekundy FLTR (filtr). >




Komputer wyswietli FILTER MENU (menu filtra) przez 3 sekundy, i zmieni na AUTO
FILTER.

2 Nacisnij przycisk ¥ (INFO), aby przewina¢ do MRINT FILTER.

INFO

3 Gdy zostanie wySwietlona zadana opcja, naci$nij przycisk v' (1 YES

T A K), aby kontynuowac.
Komputer wyswietla MTAINT FILTERP na przemian z YES NO (tak .
©

4. Naciénij przycisk v (1 YES TAHK), aby rozpoczaé proces recznej
filtracji. Jezeli zostaniec wyswietlone CLOSE DISPOSE VALVE
(zamknij zawor spustowy), zamknij zawor spustowy RTI. Naci$nij
przycisk ¥ (2 N0), aby zakonczy¢.

W razie niestwierdzenia miski, wy$wietlacz bedzie pokazywat INSERT PR N (wtdz miske) az
do momentu stwierdzenia obecno$ci miski. Komputer wyswietli FILTERING (filtracja), a olej
sptynie z kadzi.

/\ ZAGROZENIE
Pilnuj, aby w odplywie nie znalazty sie jakiekolwiek przedmioty. Samoczynne zamykanie
serwomechanizméw moze powodowaé uszkodzenia lub obrazenia.

Komputer wyswietla SCRUB VAT COMPLETE? (odszumianie kadzi ukonczone?)
naprzemian z Y E 5 (tak).

5 Wyczy$¢ kadz skrobaczka, a nastepnie naci$nij przycisk v (1
YES tak), aby kontynuowaé.  Zawdr spustowy zostanie
zamknigty.

Wyswietlacz pokazuje WASH VAT P (wymy¢ kadz?) naprzemiennie
z YES (tak).
6. Nacisnij przycisk v' (1 YE S tak), aby kontynuowac.

Komputer wyswietla ¥ ASHING (mycie).

Zawor zwrotny zostanie otwarty, a kadz napelniona olejem z miski.
Pompa filtra zostanie wylaczona, a komputer wyswietli WARSH

AGAINP naprzemianz YES (tak) NO (nie).

7 Jezeli w kadzi nie ma osadow, naci$nij przycisk ¥ (2 N O nie), aby
kontynuowac¢ 1 pomina¢ cykl ponownego mycia. Jezeli w kadzi
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wciaz znajduja sie okruchy, nacisnij przycisk v/ (1 YE S tak), aby
uruchomi¢ pompe filtru na kolejne 30 sekund. Ten cykl powtarza
si¢ dopOki nie zostanie naci$niety przycisk ¥ (2 N O nie).

Komputer wyswietla RINSI NG (ptukanie). Zawor spustowy zostaje zamknigty, a pompa filtru

napetnia kadZz ponownie.

ZawOr spustowy zostaje otwarty, a wysSwietlacz pokazuje RINSE
ARGARINP (spluka¢ ponownie?) naprzemienniez YES (tak) N O (nie).

8 Jezeli w kadzi nie ma osadow, naci$nij przycisk ¥ (2 N O nie), aby
kontynuowac¢ i pomina¢ cykl ponownego plukania. Jezeli konieczne
jest ponowne plukanie, naci$nij przycisk v/ (1 YES tak). Ten cykl
powtarza si¢ dopoki nie zostanie nacisnigty przycisk % (2 N8 nie).

/\ ZAGROZENIE

serwomechanizméw moze powodowaé uszkodzenia lub obrazenia.

Pilnuj, aby w odplywie nie znalazty sie jakiekolwiek przedmioty. Samoczynne zamykanie

Komputer wyswietla POLISH (polerowaé) £ naprzemianz YES NO (tak
nie).

9 Nacisnij przycisk v (1 YES T RK), aby kontynuowac.

Pompa filtru zostanie uruchomiona. Zawory spustowy i zwrotny zostanag
otwarte, a olej zostanie przepompowany przez kadz. Komputer wyswietli
POLISHING (polerowanie) oraz rozpocznie odliczanie 5 minut. Po
uptynigciu czasu, pompa filtru wylaczy si¢. Aby zakonczy¢ polerowanie,
nacisnij przycisk * (2 NO NIE)

Wyswietlacz pokazuje FILL VAT (napelni¢ kadz?) naprzemiennie z YE S
(tak).

10 Nacisnij przycisk v' (Y E S (tak)), aby kontynuowac.

Komputer wyswietla FILLING (napelnianie).

Zawor spustowy zostaje zamknigty, a pompa filtru napetnia kadz ponownie.
Podczas napelniania kadzi pojawiaja si¢ babelki, zawor zwrotny zostaje
zamknigty, a pompa zostaje wylaczona. Po sprawdzeniu poziomu oleju przez
system, pompa dopelniajaca moze uzupetnic jego poziom.

Komputer wyswietla 1S VAT FULLP (kadZ petna?) na przemian z YES

N O (tak nie).
11 Nacis$nij przycisk v' (Y E 9), jezeli kadz jest petna. Naci$nij przycisk ¥ (2
NO NIE), aby ponownie uruchomi¢ pompe*. Jezeli kadz nie jest do

konca napetniona, sprawdz, czy z miski filtru wrocita wigkszo$¢ oleju. W
kadzi moze znajdowac si¢ niewielka ilo$¢ oleju. Komputer ponownie

wyswietla 1S VAT FULL {(KADO PEONA) Pnaprzemianz YES
N O (tak nie).

12 Nacis$nij przycisk v/ (YE S (tak).
Komputer wyswietla O F F (wyl).
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*UWAGA: Po przeprowadzeniu filtracji konserwujacej w misce moze
pozostac troche oleju, a poziom oleju moze nie powroci¢ do poziomu
sprzed rozpoczecia filtracji. Jest to zjawisko normalne.
Odpowiedzenie ,tak” po dwéch prébach ponownego napetlnienia
kadzi umozliwi systemowi automatycznego uzupetniania oleju
skompensowanie utraty oleju podczas filtracji.
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FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIELA14 GEN Il - LOV™
ROZDZIAL 6: KONSERWACJA ZAPOBIEGAWCZA

6.1 Czyszczenie frytownicy

/\ ZAGROZENIE
We frytownicach wyposazonych w zestaw filtracyjny, tace na okruchy nalezy opréznia¢ do pojemnika
ognioodpornego, codziennie pod koniec czynnosci kuchennych. Niektére drobiny zywnosci moga
ulega¢ samozaptonowi po nasaczeniu w pewnych ttuszczach piekarskich.

/\ ZAGROZENIE
Nigdy nie usituj czysci¢ frytownicy podczas smazenia, lub kiedykolwiek kadz napetniona jest goracym
ttuszczem. Jesli do rozgrzanego tluszczu przedostanie sie¢ woda, spowoduje to rozchlapywanie
ttuszczu, co spowodowaé moze ciezkie oparzenia os6b postronnych.

/\ OSTRZEZENIE
Nalezy uzywaé preparatu McDonald’s All Purpose Concentrate. Przed uzyciem, zapoznaj sie z
wszelkimi oswiadczeniami i ostrzezeniami. Szczeg6lng uwage zwréci¢ nalezy na stezenie roztworu
czyszczacego oraz czasokres jego stycznosci z powierzchniami obrébki zywnosci.

6.1.1 Czyszczenie wnetrza i powierzchni szafki frytownicy — Codziennie

Czy§¢ wewnatrz szafki frytownicy - sucha czysta szmatka. Przecieraj wszystkie dostgpne metalowe powierzchnie i
podzespoty, celem usuni¢cia nagromadzonego thuszczu i kurzu.

Zewngtrzne powierzchnie szafki frytownicy czyscimy czysta wilgotna szmatka zwilzona w preparacie McDonald’s All
Purpose Concentrate. Sciera¢ czysta wilgotna szmatka.

6.1.2 Czyszczenie wewnetrznego systemu filtracyjnego — Codziennie

/\ OSTRZEZENIE
Nie nalezy nigdy zlewaé¢ wody do miski filtra. Woda spowoduje uszkodzenie pompy filtra.

System filtracyjny FootPrint Pro nie wymaga innych czynno$ci zapobiegawczo-konserwacyjnych poza codziennym
czyszczeniem miski filtra oraz pobliskich elementéw roztworem goracej wody z preparatem McDonald’s All Purpose
Concentrate.

6.1.3 Czyszczenie z tytu frytownicy — Cotygodniowo

Czyscimy za frytownicami zgodnie z procedura opisana szczegdtowo na karcie wymogoéw konserwacyjnych (MRC14A).

/\ OSTRZEZENIE
Dla zapewnienia bezpiecznej i wydajnej eksploatacji frytownicy wraz z okapem, wtyczka zasilania
okapu z linii 120-woltowej, musi byé w petni wiaczona i zaryglowana w gniazdku wyposazonym w
bolec i ostone.

6.1.4 Czyszczenie kadzi i elementéw agregatu grzejnego — Cokwartalnie

/\ ZAGROZENIE
Nigdy nie wiaczaj urzadzenia z pustg kadzia. Przed podtaczeniem energii do agregatu, kadz musi byé
napetniona tluszczem piekarskim lub woda do kreski napetnienia. Niezastosowanie sie spowoduje
nieodwracalne uszkodzenia agregatu; moze tez spowodowa¢ pozar.
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Czyszczenie wgtebne (Odparowanie) kadzi

Przed pierwszym uruchomieniem frytownicy, konieczne jest jej odparowanie dla zapewnienia catkowitego
usunigcia osadéw z procesu produkcyjnego. Ponadto, po dhuzszym okresie eksploatacji, na wewngtrznej
powierzchni kadzi pojawi si¢ twarda powloka skarmelizowanego thuszczu piekarskiego. Powloke t¢ nalezy
okresowo usuwaé, stosujac procedurg czyszczenia wglebnego (odparowania) opisana w broszurze Kay
Chemical “Procedury wglebnego czyszczenia frytownic”. Szczegolowe polecenia do ustawien komputera do
procedury czyszczenia wglebnego (odparowania) frytownicy znajdujq sie na str. 4-27 .

Wymien uszczelki koliste

Szczegoly dotyczace wymiany uszczelek kolistych u ztaczki filtra znajdziesz na kartach MRC McDonald’s.

6.1.5 Czyszczenie demontowalnych czesci i osprzetu — Cotygodniowo

Przetrzyj wszystkie demontowalne czgséci i osprzgt czysta sucha szmatka. Stosuj czysta szmatke z tkaniny
nasaczong preparatem McDonald’s All Purpose Concentrate dla usuwania nagromadzen skarmelizowanego
thuszczu na demontowalnych czesciach i osprzecie. Sptucz doktadnie elementy urzadzenia i osprzet czysta
woda i obetrzyj do sucha przed ponownym montazem.

6.1.6 Kontrola precyzji ustawien temp. docelowej w komputerze M3000 - Co dwa tygodnie

1. Wsadz do tluszczu renomowanej jakosci termometr lub sondg termiczna, tak, aby koncéwka dotykata do
sondy termicznej frytownicy.

2. Kiedy wyswietlacz pokaze szereg kresek “----" lub nazwe produktu (wskazu}'ch, ze zawarto$¢ kadzi ma

temperatur¢ w odpowiednim zakresie), jednokrotnie wcisnij przetacznik
thuszczu zarejestrowang przez probnik.

aby pokaza¢ temperature

3. Dwukrotnie wcisnij przetacznik aby wyswietlita si¢ temp. docelowa.

4. Zapisz temperaturg zarejestrowana przez termometr lub pirometr. Faktyczna temperatura nie powinna
odbiegac¢ od odczytu pirometru na wigecej niz £ 3°C. Jedli tak nie jest, skontaktuj si¢ z autoryzowanym
punktem serwisowym.

6.2 Catosciowe ogledziny coroczne/okresowe

Urzadzenie to powinno by¢ okresowo kontrolowane i regulowane przez kwalifikowanego serwisanta, w
ramach programu systematycznej konserwacji wyposazenia kuchni.

Frymaster zaleca, aby Serwisant akredytowany przez producenta dokonywal co najmniej dorocznego
przegladu urzadzenia w zakresie:

Frytownica

e Ogledziny szafki wewnatrz i na zewnatrz, z przodu i z tylu, pod katem nagromadzen thuszczu.

e Ustalenia, ze przewody agregatu grzejnego sa w nalezytym stanie i nie wykazuja widocznych przetaré, uszkodzen
izolacji oraz, ze nie sa zathuszczone.
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Ustalenia, ze elementy agregatu grzejnego sa w nalezytym stanie, bez nagromadzen zwgglonego/skarmelizowanego
thuszczu. Ogledziny elementdéw pod katem nadmiernego wypalenia.

Ustalenia, ze mechanizm wychylowy dziata poprawnie podczas opuszczania i podnoszenia podzespolow oraz ze
odpowiednie przewody nie stapiaja si¢ i/lub nie maja otar¢.

Ustalenia, ze pobor pradu (A) elementéw grzejnych miesci si¢ w dopuszczalnych normach zgodnie z tablica
znamionowa urzadzenia.

Ustalenia, ze sondy temperatury i wysokotemperaturowe sa wlasciwie podtaczone, dokrecone i dziataja nalezycie,
oraz ze okucia mocujace i ostony sond sa nadal na wlasciwych miejscach.

Ustalenia, ze elementy skrzynki podzespotow i stykoéw (tzn. komputer/sterownik, przekazniki, ptyty interfejsow,
transformatory, styczniki, etc.) sa w nalezytym stanie i wolne od zaolejenia i innych zanieczyszczen.

Ustalenia, ze przewody skrzynki podzespotow i stykow sa nalezycie podlaczone i ze okablowanie jest w dobrym
stanie.

Ustalenia, ze wszystkie elementy zabezpieczajace (tzn. oslony stykdw, przetaczniki zerujace, etc.) sa na miejscu i
dziataja poprawnie.

Ustalenia, ze kadz jest we wlasciwym stanie, wolna od przeciekéw, oraz ze izolacja kadzi pozostaje w stanie
uzywalnosci.

Ustalenia, ze calo$¢ okablowania i stykow jest nieobluzowana i w dobrym stanie.

Wewnetrzny uktad filtracyjny

Ogledziny wszystkich przewodow zwrotnych i odptywowych tluszczu pod katem wyciekow i potwierdzenie, ze
wszystkie ztaczki sa sprawne.

Ogledziny miski filtra pod katem wyciekow i czystosci. Jesli w koszu na okruchy jest ich znaczne
nagromadzenie, pouczenie wilasciciela/uzytkownika, ze kosz z okruchami nalezy codziennie opréznia¢ do
zaroodpornego pojemnika i czys$cié.

Ustalenia, ze wszystkie uszczelki koliste i inne sa na miejscu i w dobrym stanie. Wymiana uszkodzonych lub
zuzytych tuszcz. kolistych i innych.

Kontrola szczelno$ci uktadu filtrujacego w zakresie:

— Ustalenia, ze miska filtra jest na miejscu, zamontowana poprawnie.

—  Przy opréznionej misce filtra, ustawia¢ poszczegdlne kadzie w trybie przepompowania z powrotem do miski.
Ustalenia poprawnego dziatania kazdego z zaworow zwrotnych poprzez uruchomienie pompy filtra stosujac
przepompowanie do miski. Ustalenia, ze pompa uruchamia si¢ i ze w tluszczu piekarskim wiasciwej kadzi
pojawiaja si¢ pecherzyki.

— Ustalenia, ze miska filtra jest gotowa do filtrowania, a nast¢pnie oproznienie kadzi z tluszczu ogrzanego do
177°C do miski filtra z zastosowaniem instrukcji "spust do miski" (patrz str. 4-21). Ostatecznie, korzystajac z
kadzi napelnianej wedlug dokonanego wyboru (patrz str. 4-22), odczekaé, az tluszcz powrdci do kadzi (co
wskaza pecherzyki we wrzacym thuszczu). Po powrocie calosci thuszezu do kadzi, wcisnij przycisk Kontrola.
Czas ponownego napetnienia kadzi powinien wynie$¢ okoto 2 minut i 30 sekund.
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FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIELA14 GEN Il LOV™
ROZDZIAL 7: DIAGNOSTYKA W OBSLUDZE

7.1 WSTEP

W tym dziale zamieszczono szereg przystepnych wskazowek do postgpowania z czgsciej spotykanymi
problemami, jakie moga wystapi¢ podczas eksploatacji urzadzenia. Nastgpujace porady maja pomoc
W usunigciu - lub co najmniej poprawnej diagnozie - ewentualnych usterek urzgdzenia. Mimo ze w
niniejszym rozdziale omowiono tematy najczgéciej spotykane, istnieje zawsze mozliwo$¢ napotkania
usterki, o ktorej instrukcja milczy. W takich przypadkach, personel Serwisu Technicznego Frymaster
dotozy wszelkich staran, aby pomoc Ci w identyfikacji 1 usunigciu usterki.

Podczas diagnozowania usterek, stosuj zawsze procedur¢ eliminacji, rozpoczynajac od rozwigzan
najprostszych i1 przechodzac do coraz bardziej ztozonych. Nie zapominaj jednak o tym, co
oczywiste — kazdemu zdarzy¢ si¢ moze przeoczenie wiaczenia wtyczki do sieci, czy niedomknigcie
odpowiedniego zaworu. Najwazniejsze jest nieustanne zmierzanie do ustalenia, co bylo przyczyna
danego problemu. Elementem rozwigzania beda rowniez czynno$ci zapewniajace, Ze awaria si¢ nie
powtdrzy. Po awarii sterownika z uwagi na ztg jako$¢ styku, nalezy skontrolowaé rowniez
wszystkie inne styki. Jesli okreslony wylacznik roznicowopradowy nieustannie jest wylaczany,
ustal przyczyng. Pamigtaj zawsze, ze defekt niewielkiego elementu nierzadko wskazuje na
potencjalng mozliwo$¢ awarii lub niesprawnos$ci znacznie wazniejszego podzespotu lub uktadu.

Zanim zadzwonisz do INFOLINII Frymaster (1-800-24-FRYER):

e Upewnij sie, ze przewody elektryczne sa poprawnie wlaczone, a autowylgczniki
dzialajq.

e Upewnij si¢, ze zawory odplywowe kadzi sa calkowicie zamkni¢te.

e Miej pod rekq model i numery fabryczne swojej frytownicy, ktérych moze potrzebowaé
technik udzielajacy Ci porady.

/\ ZAGROZENIE
Rozgrzany tluszcz powoduje grozne oparzenia. Nie nalezy nigdy przemieszczaé
urzadzenia napetnionego rozgrzanym tluszczem, ani rozgrzanego oleju z jednego
pojemnika do innego.

/\ ZAGROZENIE
Urzadzenie to musi by¢é odlagczone od sieci przy wszelkich czynnosciach
serwisowych i konserwacyjnych, za wyjatkiem préb obwodow elektrycznych.
Zachowaj szczegolng ostroznos¢ podczas takich testow.

Urzadzenie to moze posiada¢ dwa lub wiecej punkty kontaktowe z siecig zasilania.
Przed serwisowaniem odlgcz wszelkie przewody elektryczne.

Ogledziny, testowanie i naprawe podzespotow elektrycznych powierzaé¢ nalezy
wyltacznie kwalifikowanym serwisantom.
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7.2 Diagnostyka

7.2.1 Usterki komputera i nagrzewu

Usterka Prawdopodobna przyczyna CZYNNOSCI ZARADCZE
A. Nie whaczono komputera. A. l\(’\/msnlj wylacznik zasilania ON/OFF
omputera.

Brak obrazu na

B. Brak doptywu energii do frytownicy.

B. Upewnij si¢, ze przewodd zasilania
komputera jest wlaczony, a wyltacznik
roznicowopradowy jest wlaczony.

C. Awaria komputera.

C. Skontaktuj si¢ z autoryzowanym

wyswietlaczu. serwisem w celu uzyskania pomocy.
D. Uszkodzenie zespotu przewodéw komputera | D- Skontaktuj si¢ z autoryzowanym
harness. serwisem w celu uzyskania pomocy.
E. Awaria elementu zasilania Skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem
lub phyty interfejsu. w celu uzyskania pomocy.
Wystapil blad filtra spowodowany Wykonaj instrukcje w na ;Honach od 5’—4
! . . do 5-6  przedstawiajace  sposob
Komputer M3000 zabrudzeniem lub zapchaniem wktadki lub . . blemd fil oy
. o rozwigzania probleméw z filtrem. Jesli
wyswietla IS VAT papieru filtr., zatkany filtr wstepny (jesli ‘ot zainstalowan filtr  wstepn
, dotyczy), zapchaniem pompy filtra, blgdnym J e Y . . Y5
FULLP (czy kadz wyczysci¢ filtr wstepny, jak opisano w

pema?) YES (tak)
N O (nie) po filtracji.

montazem elementoéw miski filtra, zuzyciem
lub brakiem pierscieni uszczelniajacych,
przecigzeniem pompy tluszczu zimnego lub
pompy filtra.

dodatku D Obstluga filtra wstgpnego.
Jezeli problem nie zostanie rozwigzany,
skontaktuj si¢ z  autoryzowanym
serwisem w celu uzyskania pomocy.

Komputer M3000
wyswietla CHANGE
FILTER PRDP
(zmiana wktadki filtra?)

Wiystapit btad filtru, zatkanie wktadki filtru,
uplyneto 25 godzin od wymiany wktadki lub
wymiana wktadki zostata pominigta przy
poprzednim zapytaniu.

Wymien wkiladke filtru 1 upewnij sig, ze

miska filtru znajdowata si¢ poza
frytownicg przez co najmniej 30 sekund.
NIE ignoruj zapytah CHANGE

FILTER PAD (zmiana wkiadki filtru).

Frytownica nie
nagrzewa.

A. Nie wlaczono do sieci glownego
przewodu zasilania.

A.

Upewnij sig, ze zar6wno przewod zasilania
gléwnego, jak i 120V sa mocno osadzone
w gniazdku, pewnie zaryglowane, a
autobezpiecznik nie "wyskoczyt".

B. Awaria komputera.

B. Skontaktuj si¢ z autoryzowanym

serwisem w celu uzyskania pomocy.

C. Awaria jednego lub wiecej innych
elementéw

C. Skontaktuj

si¢ z autoryzowanym
serwisem w celu uzyskania pomocy.

Frytownica nagrzewa, az
"wyskoczy'" obwéd
wysokotemp., a
wskaznik term. jest
wlaczony (ON).

Awaria sondy temperatury lub komputera.

Skontaktuj si¢ z autoryzowanym
serwisem w celu uzyskania pomocy.

Frytownica nagrzewa, az
"wyskoczy'" obwéd
wysokotemp., a wskaznik
term. jest wylaczony.

Awaria stycznika lub komputera

Skontaktuj si¢ z autoryzowanym
serwisem w celu uzyskania pomocy.

7.2.2 Komunikaty o btedach i usterki wyswietlacza

Usterka

|Prawdopodobna przyczyna|

CZYNNOSCI ZARADCZE |
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Usterka

Prawdopodobna przyczyna

CZYNNOSCI ZARADCZE

M3000 ustawiono na
niewlasciwa skale

Zaprogramowano niewlasciwa opcje

Aby przetaczac skale F° 1 C°, nacis$nij

jednoczesnie i przytrzymaj przyciski 4 oraz »

az do wyswietlenia TECH MODE. Wpisz
165 8. Komputer wyswietla O F F.

(Fahr?:;:; :las;:;) wySwietlania. Wiaczamy komputer, aby sprawdzi¢
temperature. Jesli nie wyswietla sie whasciwa
skala, powtarzamy.

Niezwlocznie wylacz urzadzenie i zadzwon
Wyswietlacz M3000 | Temperatura w kadzi wynosi ponad 210°C | do  autoryzowanego serwisu w celu
pokazuje HOT-HI-1. | lub, w krajach CE, 202°C. uzyskania pomocy.

Wyswietlacz M3000

Niezwlocznie wylacz urzadzenie i zadzwon

pokazuje HELP HI-2 | Uszkodzone zabezpieczenie przed do autoryzowanego serwisu w celu
lub HIGH LIMIT | przegrzaniem. uzyskania pomocy.
FRILURE.
M3000 wyswietla Problem z obwodami mierzacymi Niezwlocznie wylacz urzadzenie i zadzwon
PROBE FRILURE | temperaturg, takimi jak sonda lub do autoryzowanego serwisu w celu
uszkodzenie stycznika lub zespotu uzyskania pomocy.

(awaria sondy).

przewodow komputera.

M3000 wyswietla
HERTING FRILURE

(awaria nagrzewu)..

Uszkodzony komputer, uszkodzona ptyta
interfejsu, otwarty termostat przegrzania.

Skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem
w celu uzyskania pomocy.

Wlaczony wskaznik
nagrzewu, ale brak
nagrzewu.

Wtyk troéjfazowy nie jest podiaczony lub
"wyskoczyl" bezpiecznik.

Upewnij sig¢, ze zard6wno przewod zasilania
gtéwnego, jak 1 120V sg mocno osadzone w
gniazdku, pewnie zaryglowane, a
autobezpiecznik nie "wyskoczyl".

M3000 wyswietla Wyzeruj stan bledu i wytacz alarm wciskajac
RECOVERY FRULT . L przycisk v .
. Czas przywracania gotowos$ci przekroczyt
(btad przywracania), ;
B maksimum.

slycha¢ sygnal

dzwiekowy.
Wyjmij i wyrzu¢ produkt. Nacis$nij przycisk
Wyswietlacz M3000 | Rozpoczeto smazenie produktu, ktorego smazenia pod wySwietlaczem pokazujacym
pokazuje REMOVE | temperatura docelowa jest inna niz biezaca | btad, aby wyzerowa¢ blad.  Zresetuj
DISCARD. | temperatura kadzi. temperature docelowg kadzi przed ponowng

proba smazenia produktu.

Komputer zawiesza sie.

Btad komputera.

Skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem w
celu uzyskania pomocy.

M3000 wyswietla
SERVICE

REQUIRED, anastepnie

komunikat o bledzie.

Wystapit blad wymagajacy interwencji
serwisanta.

Nacisnij * (2 NO), aby kontynuowaé
smazenie i zadzwon po pomoc do
autoryzowanego serwisu. Czasami smazenie
moze nie by¢ mozliwe.

7.2.3 Usterki filtrowania

Usterka

Prawdopodobna przyczyna

CZYNNOSCI ZARADCZE

Frytownica filtruje po
kazdym cyklu
smazenia.

Ustawienia trybu ,,filtracji po” sa
nieprawidlowe.

Zmien lub nadpisz ustawienia "filtracji
po" wpisujac nowg warto$¢ na
poziomie programowania 2. Wigcej
informacji na ten temat znajdziesz w
podrozdziale 4.13.5 na stronie 4-33.
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Usterka

Prawdopodobna przyczyna

CZYNNOSCI ZARADCZE

MAINT FILTER

(reczna filtracja) nie
rozpoczyna sie.

Temperatura jest zbyt niska.

Przed rozpoczgciem MAINT
FILTER . upewnij sie, ze frytownica
osiggnela temperaturg docelowa.

Pompa filtra nie chce si¢
uruchomi¢, albo
zatrzymuje si¢ podczas

A. Przewdd zasilania komputera jest
odtaczony, albo "wyskoczyt"
autowylacznik.

A. Sprawdz, ze przewdd zasilania
komputera  jest  wiaczony, a
autowylacznik nie "wyskoczy!".

B. Silnik pompy przegrzal si¢, powodujac
uruchomienie autowytacznika

B. Jesli silnik jest za goracy, aby go dotykac
przez wigcej niz par¢ sekund, oznacza to,
ze zapewne “wyskoczyl” autowylgcznik
termiczny. Odczekaj, az silnik ostygnie

filtrowania. termicznego. przez co najmniej 45 minut, po czym
wcisnij wylacznik zerowania silnika
pompy (PRS). (patrz strona 5-7)
Zator w pompie filtra. C. Skoqtakmj si¢ z autoryzowanym
serwisem w celu uzyskania pomocy.
Zawor odplywowy lub . Awaria plyty obwodu AIF. Skontaktuj si¢ z autoryzowanym

powrotny stale otwarty.

w >

Awaria serwomechanizmu.

serwisem w celu uzyskania pomocy.

Wyswietlacz M3000
pokazuje INSERT
PAN.

A. Miska filtra niezupelnie wpasowana w
swe miejsce.

B. Brak magnesu miski filtra.

C. Niesprawny wytacznik miski filtra.

A. Wysun miske, po czym wsun do
konca w obudowe.

B. Sprawdz, ze magnes miski filtra jest
na miejscu, a jesli nie - zamontuj.

C. Jesli magnes miski filtra jest
dosuniety do wytacznika, a komputer
nadal wyswietla INSERT PAN,
moze to Swiadczy¢ o awarii
wylacznika.

System samoczynnego
filtrowania nie chce si¢

A. Upewnij sig, ze plyta MIB nie jest
ustawiona na tryb rgczny.

B. Upewnij si¢, ze pokrywa MIB nie
zostata uszkodzona i nie naciska na
klawisze.

A. Upewnij si¢, ze pltyta MIB jest w
automatycznym trybie ,,A”. Wylacz i
wilacz frytownice.

B. Zdemontuj pokrywe, po czym zatdz
ja ponownie, obserwujac, czy
filtrowanie nie uruchomi sig.

uruchomic. C. Funkcja AIF jest wylaczona, niebieska | C. Na poziomie 1 programowania ustaw
dioda nie $wieci. wylacznie funkcji AIF na ,,nie”.
D. Awaria przekaznika filtra. D. Skontaktuj si¢ z autoryzowanym
serwisem w celu uzyskania pomocy.
M3000 wyswietla . ) ' Odczekaj na ;akonczeme poprzedmego
Trwa inny cykl filtracji lub wymiany cyklu filtrowania z rozpoczgciem nowego.
FILTER BUSH (filtr . ., )
. wktadki filtru. Zmien wkladke filtru, gdy zostanie
zajety). wyéwictl .
y$wietlone zapytanie.
7.2.4 Usterki samoczynnego uzupetniania tluszczu
Prawdopodobna CZYNNOSCI ZARADCZE
Usterka przyczyna
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Prawdopodobna CZYNNOSCI ZARADCZE

Usterka przyczyna
A. Frytownica musi by¢ rozgrzana do
temperatury docelowe;j.
B. Upewnij si¢, ze temp. tluszczu w poj. JIB
A. Zbyt niska temperatura kadzi. wynosi co najmniej 21°C.
Kadzie nie cheg sie Thuszez _!CS'[ zazimny. C. Upewmg sig, ze W H]'3. nie skonczyi sie olej.
.z . . W JIB nie ma oleju ($wieci si¢ zolta Wymien JIB i wyzeruj z6tta diode.
napekni¢ caltkowicie. . A . . .
dioda) Jezeli problem nie zostanie rozwigzany,
D. Wystgpit blad wymagajacy skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem w
interwencji serwisanta. celu uzyskania pomocy..

D Skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem
w celu uzyskania pomocy.

A. Wyczys¢ doktadnie filtr. Jezeli problem nie

A. Wystapit problem z filtrem. zostanie rozwigzany, skontaktuj si¢ z
Jedna z kadzi nie jest |B. Wystapil blad wymagajacy autoryzowanym serwisem w celu uzyskania
dopelniana olejem. interwencji serwisanta. pomocy.
C. Problem z cewka, pompa, pinem, |B. Skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem
RTD lub ATO. w celu uzyskania pomocy.
7.2.5 Problemy ze zbiorczym system oleju
Prawdopodobna CZYNNOSCI ZARADCZE
Usterka przyczyna
A. Wilacz i wylacz frytownice odlaczajac i
podiaczajac ponownie 5S-pinowy przewdd
zasilania sterowania.
B. Jezeli trwa filtracja lub jakakolwiek inna
. . funkcja dostgpna w menu filtracji albo na
A. E;E%Zﬁ:ﬁﬁ?wa procedura wyswietlaczu pojawia si¢ FILTER NOW?
B. Trwainna flinkcja YES/NO (filtrowac teraz tak/nie),
JIB nie jest napelniany | ) o . CONFIRM YES/NO (zatwierdz tak/nie), lub
C. Zawor spustowy jest niedomknigty. . , .
. NS SKIM VAT (odszumuj kadz), poczekaj na
D. Zbiorczy zbiornik jest pusty. , T .
ukonczenie i sprobuj ponownie.
E. Problem z cewka, pompg lub oo
przetacznikiem. C. Upewny sig, ze uchv&{yt Zaworu spustowego
w pelni domknat zawor.
D. Skontaktuj si¢ dostawcg oleju zbiorczego.
E. Skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem w
celu uzyskania pomocy.
A. Problemy z pompa lub A. Skontaktuj si¢ z kontrahentem od zbiorczego
Powolne napelianie JIB przewodami, wykraczajace poza oleju.
lub kadzi zakres czynnos$ci dozwolonych dla
osoby obstugujace;j.
A. Wilacz 1 wylacz frytownice odlaczajac i
podiaczajac ponownie S-pinowy przewod
A. Nieprawidlowa procedura zasilania sterowania.
.o . konfiguracji. B. Upewnij si¢, ze uchwyt zaworu spustowego
Kadz nie jest napelniana B. Zawor spustowy jest niedomkniety. w peini domknat zawor.
C. Zbiorczy zbiornik jest pusty. C. Skontaktuj si¢ dostawcg oleju zbiorczego.
D. Problem z pompg RTI. D. Skontaktuj si¢ z autoryzowanym serwisem w
celu uzyskania pomocy.

7.2.6 Kody bledéw w dzienniku

Kod KOMUNIKAT O BLEDZIE WYJASNIENIE
EO1 | REMOVE DISCARD (usun wyrzu€) (po prawej | Po prawej stronie kadzi dzielonej lub w kadzi peinej
stronie) rozpoczeto smazenie produktu, kitérego temperatura
docelowa jest inna niz biezgca temperatura kadzi.
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EO2 | REMOVE DISCARD (usun wyrzu¢) (po lewej | Po prawej stronie kadzi dzielonej lub w kadzi peinej
stronie) rozpoczeto smazenie produktu, ktérego temperatura
docelowa jest inna niz biezgca temperatura kadzi.

EO3 | ERROR TEMP PROBE FAILURE (bfad | Warto$¢ odczytana przez czujnik temperatury znajduje sie

czujnika temperatury) poza zakresem.

EO4 | HI 2 BAD Odczyt zab. przed przegrzaniem jest poza zakresem.

EO5 | HOT HI 1 Temperatura zab. przed przegrzaniem wynosi wiecej niz
210°C lub 202°C (w krajach nalezacych do EU).

EO6 | HEATING FAILURE (uszkodzony nagrzew) Zostat uszkodzony skfadnik obwodu zab. przed
przegrzaniem, taki jak komputer, ptyta interfejsu, styczniki
lub termostat jest otwarty.

EO7 | ERROR MIB SOFTWARE (btad | Wewnetrzny btgd oprogramowania MIB

oprogramowania MIB)

EO8 | ERROR ATO BOARD (btad ptyty ATO) MIB wykryt utrate potgczenia z ptytg ATO; uszkodzenie plyty
ATO

EO9 | ERROR PUMP NOT FILLING (pompa nie | Wktadka jest brudna i nalezy jg wymieni¢ lub czynnos¢ ta

napetnia) zostata pominieta; problem z pompa filtru.

E10 | ERROR DRAIN VALVE NOT OPEN (zawoér | Nastgpita proba otwarcia zaworu spustowego, ale nie

spustowy zamkniety) otrzymano potwierdzenia.

E11 | ERROR DRAIN VALVE NOT CLOSED (zawér | Nastgpita proba zamkniecia zaworu spustowego, ale nie

spustowy nie jest zamkniety) otrzymano potwierdzenia.

E12 | ERROR RETURN VALVE NOT OPEN (zawor | Nastgpita proba otwarcia zaworu powrotnego, ale nie

powrotny nie jest otwarty) otrzymano potwierdzenia.

E13 | ERROR RETURN VALVE NOT CLOSED | Nastgpita préba zamkniecia zaworu powrotnego, ale nie

(zawér powrotny nie jest zamkniety) otrzymano potwierdzenia.

E14 | ERROR AIF BOARD (ptyta AlF) MIB wykryta brak AlF; uszkodzona ptyta AlF

E15 | ERROR MIB BOARD (btad ptyty MIB) Komputer smazalniczy wykryt utrate potaczen z MIB;
sprawdz wersje oprogramowania na kazdym komputerze.
Jezeli wersji brakuje, sprawdz potgczenia CAN miedzy
komputerami; uszkodzona ptyta MIB

E16 | ERROR AIF PROBE (uszkodzony czujnik AIF) | Odczyt AIF RTD poza zakresem

E17 | ERROR ATO PROBE (btad czujnika ATO) Odczyt ATO RTD poza zakresem

E18 | Nie uzywany

E19 | M3000 CAN TX FULL Utracono potgczenie migdzy komputerami

E20 | INVALID CODE LOCATION (nieprawidtowa | Usunieto karte SD podczas aktualizacji

lokalizacja kodu)
E21 | FILTER PAD PROCEDURE ERROR (Change | Uptyneto 25 godzin lub zadziatat program wykrywania
Filter Pad) (btad przy procedurze wymiany | zabrudzonego filtru
wkiadki filtru/wymien wkiadke)
E22 | OIL IN PAN ERROR (olej w misce) MIB zresetowata znacznik oleju w misce
E23 | CLOGGED DRAIN (Gas) (zatkany spust) (fr. | Kadz nie zostata oprézniona podczas filtracji
gazowe)
E24 | AIF BOARD OIB FAILED (Gas) (uszk. OIB na | Uszkodzony czujnik powrotu oleju
ptycie AlF) (gaz)

E25 | RECOVERY FAULT (btad odzysku) Czasokres przywracania gotowosci przekroczyt maksimum.

E26 | RECOVERY FAULT CALL SERVICE (btad | Czasokres przywracania gotowosci przekroczyt maksimum

odzysku, zawiadom serwis) w dwu cyklach lub wiece;j.

E27 | LOW TEMP ALARM (alarm  niskiej | Temperatura oleju spadta ponizej 8°C w trybie

temperatury) nieobcigzonym lub ponizej 25°C w trybie smazenia.
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FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIELA14 GEN Il LOV™
ANEKS A: RTI (BULK OIL) INSTRUKCJA

UWAGA: w tej instrukcji za korzystanie z uktadu zasilania olejem do napetniania i wyrzucania

oleju do systemu RTI. Instrukcje te nie mogg byé stosowane do innych systeméw oleju

luzem.

A11

Zbiorcze systemy ropy duzych zbiornikéw
oleju, zazwyczaj znajduje si¢ w tylnej czgsci
restauracji, ktore sa podiaczone do tyhlu
kolektora na frytkownicy. Zuzyty olej jest
pompowana z frytkownicy, poprzez montazu
znajduje si¢ na dole, do zbiornikdw usuwania
i $Swiezy olej jest pompowany ze zbiornika
poprzez zamontowanie znajduje si¢ na gorze,
do smazenia (patrz rys. 1). Zdja¢ plyte
odstaniajagc  potaczenie RTI i podigczy¢
potaczenie RTI do frytownicy (patrz rysunek
2). Ustaw frytownicy do masowych poprzez
tryb  konfiguracji 1 ustawi¢ wszystkie
komputery do oleju luzem. Patrz punkt 4.9 na
stronie 4-9. Konieczne jest, aby system
frytownica calkowicie wlaczane i wylaczane
po zmianie konfiguracji z JIB do luzem.

LOV frytkownice ™, wyposazone do uzytku
z luzem ukladow olejowych, ktore na
poktadzie swieze dzbanek oleju dostarczonych
przez RTI. Zdejmij pokrywe i wstawié
standardowe wyposazenie do dzbanka z
pokrywa metalowa spoczywa na krawedzi
dzbanka. Olej jest pompowany i obecnie
dzbanek przez samego montazu. (patrz rys. 3).

Zbiorcze systemy Oil

Rysunek 3

_ Swiezy
Poila’czenle || Potgczenie
olejow oleju
odpadowych

Okablowani

e RTI (za

piyty).
UWAGA:

Nie nalezy dodawa¢
HOT lub zuzytego
oleju JIB.

——

Rysun 2

Chwilowy uzywany do resetowania JIB niskie LED jest
rowniez uzyte do wypehlienia dzbanek w system RTI. Po
zresetowaniu JIB LED, naciskajac 1 przytrzymujac chwilowy,
znajduje si¢ nad JIB, umozliwia operatorowi napeic si¢ dzban
z zbiornika do sktadowania ropy naftowej (patrz rysunek 4).

Aby wypehi¢ dzbanek, nalezy nacisnac i przytrzymac
przycisk zerowania JIB do dzbanek jest pelny, a nast¢pnie

zwolni¢ .*

UWAGA: Nie nalezy przepetnia¢ dzbanek.

‘. ‘
} ®

Rysunek 4

Aby uzyska¢ instrukcje dotyczace wypelniania kadzi z
luzem, patrz punkt 4.11.4 strona 22/04.

* UWAGA: To trwa okoto dwanascie sekund od wypelnienia przycisk JIB jest wcisniety do pompy RTI
zaczyna. To moze potrwa¢ do 20 sekund przed poziomie w JIB zaczyna rosnaé. Zazwyczaj trwa
okoto trzech minut na wypetnienie JIB. To trwa okolo jednej minuty, aby wypehi¢ vat podziatu i
dwodch minut na wypetnienie petne vat.



FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIELA14 GEN Il LOV™
ANEKS B: Przygotowanie JIB z Solid Opcja Skrocenie

1. Otworz prawe drzwi frytownicy i usuna¢ nawias
w szafie JIB.

2. Jednostki topnienia pozycji przed szafki.
Poluzuj uchwyt po lewej stronie jednostki
topnienia, jesli to konieczne, aby utatwic¢
rozmieszczenie w obudowie.

3. Uzyj dostarczonych $rub do mocowania
urzadzenia topnienia do istniejacych otworow w
wewngtrznych szyn w szafie frytkownicy po obu
stronach. Patrz rysunki 1 i 2.

4. Na tylnej stronie urzadzenia topnienia, podiacz
bialy dwu-pinowe ztacza i podtacz czarne zlacze
na puszce pokazano na rys. 3.

5. Umies$¢ zbiornik oleju w jednostce topnienia,
przesuwne rury pickup oleju do kobiet zbiornika.
Pozycja z przodu pokrywy i przodu urzadzenia

topnienia. Patrz rysunek 4. .

i
Rysunek 1: Pozycja jednostki topnienia w szafie i dotgczyc¢
dostarczonymi srubami do wnetrza obudowy.

Rysunek 3: Podtgcz dwa-pin biaty ztgcza i podig
ztgcze w polu narzedzie jak na rysunku.

Rysunek 4: montaz
jednostki topnienia
przedstawiono w
pozyciji.

Topnienia wytacznik
zasilania urzgdzenia.

Pomarahczowy
przycisk systemu
resetuje po matej
wys$wietlacz oleju.




FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA SERII BIELA14 GEN Il LOV™
ANEKS C: Solid Uzyj topnienia Skrocenie

Pomaranczowy przycisk systemu
resetuje po malej wyswietlacz oleju

¢ Upewnij sie, jednostka topnienia
skrocenie jest.

¢ Napeic urzgdzenie topnienia ze
skréceniem.

e Zgoda na 2-3 godziny na state
skracanie sie topi¢. NIE nalezy
korzysta¢ z najlepszych off system
niestopione ropy w gore od
systemu.Stabym Swietle zbiornik oleju
przyjdzie na razie frytownicy wzywa do
oleju przed skroceniem w jednostce
topnienia jest ciecza.

Topnienia
wylacznik
zasilania
urzadzenia.

e Po skrocenie jest catkowicie rozpusci,
nacisnij i przytrzymaj pomaranczowy
przycisk reset, aby wytgczy¢ swiatta i
zresetowac top off systemu.

e Nie dodawac gorgcy olej do jednostki topnienia skrocenie. Temperatura w
zbiorniku oleju nie powinna przekracza¢ 140 ° F (60 ° C). Doda¢ niewielkg ilos¢
statych skrécenie do zbiornika, aby zapewni¢ wystarczajgcg olej do obstugi top-
off systemu.

e Aby uzyskac najlepsze wyniki, nie wytgczaj statej jednostki topnienia skrocenie
dnia na dzien.

e Wigcznik / wytgcznik dla jednostki topnienia jest réwniez stosowany jako
przetgcznik reset, jesli system jest wysoka temperatura limitu.



FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA BIELA14 SERIES GEN Il
LOV™
ANEKS D: Korzystanie z czujnika jakosci oleju

Sprawdzanie wartosci TPM
Wyswietlacz Czynnos$¢

Nacis$nij 1 przytrzymaj przycisk INFO, az do przewinigcia

OFF (wyl), kreski lub pozycja menu pozycji INFO MODE (tryb info). Zwolnij przycisk

Pozycja tryb INFO zmieni si¢ na
lewym wyswietlaczu w pozycje
FILTER STATS (statystyki filtro).

Nacisnij jeden raz przycisk TEMP tak, aby na lewym
wyswietlaczu pojawil si¢ komunikat TPM.

TPM Naci$nij przycisk zaznaczenia pod komunikatem TPM.

Naci$nij przycisk >, aby przewina¢ dane za ostatnie siedem
dni. Nacis$nij przycisk INFO, aby wyswietli¢ odczyt wartosci

DAY/DATE (dziefi/data) TPM oraz dzien. Naci$nij ponownie przycisk INFO, aby
przetaczy¢ odczyty lewej i prawej kadzi.
Warto&é TPM i data Naci$nij przycisk X pod wyswietlaczem TPM, aby przywrdcic¢

normalny tryb pracy frytownicy.

Obstluga filtra z czujnikiem jakosci oleju

Wyswietlacz Czynnos$¢

Kreski lub pozycja menu,
temperatura robocza
frytownicy.

FILTER MENU (menu
filtro) zostanie przewinigte, | Naci$nij przycisk INFO jeden (1) raz, aby wybraé¢ pozycjge MAINT
wyswietlona zostanie FILTER (filtrowani konserwacja) .

pozycja AUTO Filtro.

Nacisnij 1 przytrzymaj przycisk FLTR przez 3 sekundy (dla pelnej kadzi
lub wybierz odpowiednia strong dla kadzi dzielonej).

Przewijany bedzie
komunikat MAINT FILTER |Nacisnij przycisk zaznaczenia.
(filtrowani konserwacja)

Komunikat MAINT
FILTER? (filtrowani
konserwacja?) bedzie
wyswietlany zamiennie z
komunikatem YES/NO
(tak/nie)

Nacis$nij przycisk zaznaczenia pod komunikatem YES (tak).
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Wyswietlacz Czynnos¢

FILTERING (filtrowanie)

Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.

SCRUB VAT COMPLETE;
(ukonczono szorowanie
kadzi), YES/NO (tak/nie)

Zatoz odpowiednie srodki ochrony osobistej 1 wyszoruj kadz. Nacisnij
przycisk zaznaczenia pod komunikatem YES (tak) po ukonczeniu
szorowania.

WASH VAT (mycie kadzi),
zamiennie z komunikatem
YES (tak)

Nacis$nij przycisk zaznaczenia pod komunikatem YES (tak).

WASHING (Mycie)

Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.

WASH AGAIN (ponowne
mycie); YES/NO (tak/nie)

Nacis$nij przycisk zaznaczenia pod komunikatem YES (tak)., jesli nie
jest konieczne dodatkowe mycie lub przycisk X pod komunikatem NO
(nie), jesli konieczne jest ponowne mycie kadzi.

PLUKANIE

Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.

RINSE AGAIN; YES/NO
(ponowne plukanie, tak/nie)

Naci$nij przycisk zaznaczenia pod komunikatem YES (tak), jesli nie
jest konieczne dodatkowe ptukanie lub przycisk X pod komunikatem
NO (nie), jesli konieczne jest ponowne ptukanie kadzi.

POLISH; YES/NO
(polerowanie, tak/nie)

Naci$nij przycisk zaznaczenia pod komunikatemYES (tak).

0QS; YES/NO (czujnik
jakosci oleju, tak/nie)

Naci$nij przycisk zaznaczenia pod komunikatem YES (tak)., aby
uruchomic¢ test jakosci oleju.

POLISHING (Polerowanie)

Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.

(Fnl!a_pLel\r{ Q;;T{Egzi, tak) Nacis$nij przycisk potwierdzenia pod komunikatem YES (tak).
FILLING (napetianie) Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.
TPM.. X Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.
TPM wartos¢ Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.
FILLING (napehianie) Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.

IS VAT FULL? Yes/no

Sprawdz, czy kadz jest petna 1 naci$nij przycisk zaznaczenia pod
komunikatem YES (tak). Naci$nij przycisk X pod komunikatem NO

, 9 )

(kadz petna? tak/nie) (nie), jesli kadz nie jest pelna, pompa zostanie uruchomiona ponownie.
Pozostaw frytownicg wytaczong lub przywrdo¢ do pracy.* Jesli po

OFF (wyt) wlaczeniu frytownicy 1 osiagnigciu temperatury roboczej wartos¢ TPM

przekroczy 24, wyswietlony zostanie komunikat DISPOSE YES/NO
(usuwanie tak/nie).
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Obsluga filtra wstepnego

Filtr wstgpny (Rysunekl) wymaga regularnej

obstugi. Co kazde 90 dni lub czgsciej w przypadku

zaobserwowania zwolnionego przeptywu oleju
nalezy odkreci¢ korek przy pomocy dotaczonego
klucza i oczysci¢ sito.

1. Zalozy¢ rekawice ochronne i przy pomocy
dotaczonego klucza odkreci¢ korek filtra
wstegpnego (Rysunek 2).

2. Za pomoca malej szczotki usuna¢ zanieczyszczenia z sita (Rysunek 3).

3. Sito wyczysci¢ pod biezaca woda 1 doktadnie wysuszy¢.

4. Zatozy¢ z powrotem korek na korpus filtra wstgpnego 1 dokrecic.

Rysunek 1

. | Tkttt .
A\ OSTRZEZENIE L
NIE ZDEJMOWAC korka filtra wstepnego podczas wykonywania ” »
cyklu filtrowania. NIE URUCHAMIAC uktadu filtrowania przy \ Aﬂ&
zdjetym korku. Do manipulowania korkiem zaktada¢ rgkawice ochronne.| Rysunek 3
Cze$ci metalowe 1 olej beda gorace.

Filtr OQS

Wyswietlacz Czynnos$¢

Naci$nij 1 przytrzymaj przycisk FLTR (filtro) (dla petnej

Kreski lub pozycja menu, temperatura kadzi lub wybierz odpowiednia strong dla kadzi

robocza frytownicy.

dzielonej).
FILTER MENU (menu filtro) Naci$nij przycisk INFO dwa (2) razy, aby wybraé
zostanie przewinigte, wyswietlona pozycje OQS FILTER.(OQS filtro) Naci$nij przycisk
zostanie pozycja Auto Filter. potwierdzenia.

Przewijany bgdzie komunikat OQS
FILTER (OQS filtro)

Komunikat OQS FILTER? (OQS
filtro?) bedzie wyswietlany zamiennie
z komunikatem YES/NO (tak/nie)/

Nacisnij przycisk potwierdzenia.

Nacis$nij przycisk potwierdzenia pod komunikatem YES
(tak).

Wyswietlony zostanie komunikat
SKIM VAT (zbieranie szumowin)
YES/NO (tak/nie).

Zbierz wigksze szumowiny z kadzi 1 naci$nij przycisk
zaznaczenia pod komunikatem YES (tak).

DRAINING (spuszczanie) Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.
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WASHING (mycie)

Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.

FILLING (napelnianie), zmiana na
TPM, zamienna warto$¢ X

Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.

Wyswietlana jest warto§¢ TPM

Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.

FILLING (napetnianie)

Zadna czynno$¢ nie jest wymagana.

Zadna czynno$¢ nie jest wymagana. Przywrocona

LOW TEMP (niska temperatura) zostanie temperatura robocza frytownicy.

DISPOSE YES/NO (usuwanie Komunikat wys$wietlany jezeli odczyt TPM jest wyzszy

tak/nie)

niz 24.
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FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA BIELA14 SERIES GEN I

LOV™

ANEKS E: Konfiguracja czujnika jakosci oleju

Konfiguracja filtra OQS (czujnik jakosci oleju)

Wyswietlacz Czynnos¢

OFF,----- (wyt.) lub pozycja

Nacis$nij jednoczesnie przyciski TEMP 1 INFO przez 10
sekund, az do wys$wietlenia komunikatu LEVEL 2 (poziom 2).
Po trzecim sygnale dzwigkowym zwolnij przyciski.

ENTER CODE (wpisz kod)

Wprowadz 1234.

LEVEL 2 PROGRAM
(programowanie - poziom 2),
zmiana na PRODUCT COMP
(prod. komp.)

Nacis$nij przycisk TEMP jeden (1) raz.

OQS SETUP (ustawienia OQS)

Nacis$nij przycisk zaznaczenia.

OQS SETUP / DISABLED
(ustawienia OQS / wytgczone)

Naci$nij przycisk >.

OQS SETUP / ENABLED
(ustawienia OQS / wtgczone)

Nacis$nij przycisk zaznaczenia.

OIL TYPE / OCO01 or OC02
(rodzaj oleju / OCO1 lub OC02)

Nacis$nij przycisk >, aby wybrac¢ rodzaj oleju, OC01=F212 lub
0C02=MCSOL

Sprawdz, czy wybrany rodzaj oleju zgadza si¢ z informacja na
pojemniku z olejem. Na zakonczenie nacié$nij przycisk
zaznaczenia.

OQS SETUP / ENABLED
(ustawienia OQS / wtgczone)

Naci$nij dwukrotnie (2) przycisk X, aby wyj$¢ z trybu ustawien
1 przywroci¢ normalny tryb pracy.

OFF,----- (WYL.) lub pozycja




FRYMASTER

- 2
L/Frymaster. 8700 LINE AVENUE, SHREVEPORT, LA 71106-6800

318-865-1711

844-724-CARE (2273)
WWW.FRYMASTER.COM

EMAIL: SERVICE@FRYMASTER.COM
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Kazdy nowy sprzet Manitowoc Foodservice pochodzi z KitchenCare ™ i wybra¢ poziom ustug, ktéry spetnia

potrzeb operacyjnych z jednej restauracji do wielu lokalizacji.

StarCare - Gwarancja i trwatos¢, certyfikowane czesci OEM, globalny asortyment czesci, wykonanie badanie
ExtraCare - CareCode, 24/7 Pomoc, / mobile w Internecie informacje o produkcie

LifeCare - Instalacja i orientacje urzadzenia, planowana konserwacja, KitchenConnect ™, MenuConnect

Qanitowoc

KitchenCare..

Porozmawiai z KitchenCare™ - 1-844-724-CARE - www.mtwkitchencare.com

Aby dowiedziec sie, jak Manitowoc Foodservice i jej wiodace marki moga cie wyposazy¢, odwiedz nasza strone internetowa
globalnego www.manitowocfoodservice.com, nastepnie odkry¢ zasoby regionalne lub lokalne dostepne.

@amrowoc
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